ANEXO - DISPOE SOBRE A CRIAGAO DO CURSO DE ENGENHARIA AGROINDUSTRIAL
(MODALIDADE BACHARELADO) NO CAMPUS SANTO ANTONIO DA PATRULHA.
(RESOLUCAO COEPEA/FURG N° 393, DE 16 DE OUTUBRO DE 2026)

1.2. Dados de identificacdo do curso

Nome do curso

Bacharelado em Engenharia Agroindustrial.

Titulagdo conferida

Bacharel em Engenharia Agroindustrial.

Modalidade do curso

Presencial.

Duracgao do curso

Tempo minimo de integralizagdo do curso: 5 anos (10 semestres de 6 meses cada).
Tempo maximo de integralizagao do curso: 10 anos (20 semestres de 6 meses cada).
Regime do curso

Semestral por disciplina.

Numero de vagas oferecidas por semestre/ano

Vinte e cinco (25) vagas por ano.

Turnos previstos

Noite.

Ano e semestre de inicio de funcionamento do curso

O curso tera seu inicio no primeiro semestre do ano de 2027.
Ato de Autorizagao

Nao se aplica.

Histoérico das alterag6es curriculares

Nao se aplica.



. Integralizagao curricular

Tabela 1 - Sintese de integralizagao curricular

1) Formacgao Especifica Créditos Carga
Horaria
Disciplinas Obrigatérias® 231 3465
Disciplinas Optativas 8 120
Estagio Curricular obrigatério (se houver)* 11 165
Extenséo Curricular* 4 60
EAD (apenas disciplinas obrigatorias) 38 570
Praticas Pedagogicas (cursos de Licenciatura) - -
Soma 3585
2) Formacao Complementar
Atividades complementares de ensino, pesquisa e extensio - -
Carga Horaria Total do curso 3920
*incluindo 165h de estagio obrigatério; e 60h de atividades de extensdo em disciplinas (Art. 5°, | - Instrugédo
Normativa Conjunta PROEXC/PROGRAD/FURG n° 1, de 8 de abril de 2022).
**335 h em atividades de extensdo fora do QSL (Art. 5° |Ill - Instrugdo Normativa Conjunta

PROEXC/PROGRAD/FURG n° 1, de 8 de abril de 2022).



Fluxograma do curso

Curso: Engenharia Agroindustrial
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Cr = Créditos

CH-A = Hora-aula
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Obrigatorias = Azul

Optativas = Amarelo

CH Total =3920 h




Caracterizagao dos componentes curriculares

1° Semestre

Componente Curricular: Introdug&o a Engenharia

Caodigo: a determinar (xx11) | Créditos: 2 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagcéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: n&o possui Equivaléncia:

02178 - Introducdo a Engenharia
Agroindustrial

Distribuicdo da carga horaria: Teodrica: 30 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas relégio

Ementa: Adaptagao a Universidade. Apresentagdo da engenharia de processos quimicos e de
alimentos; Histérico da profissdo, perfil do egresso, atribuicbes legais (Sistema
CONFEA/CREA) e o papel do engenheiro na IndGstria 4.0. Etica, Legislacdo e
sustentabilidade. Areas de atuacdo profissional. Metodologia Cientifica e tecnoldgica.
Comunicagao, leitura e produgéo textual. Expressao grafica. Fundamentos de Informatica e
Inteligéncia Artificial aplicados aos problemas industriais. Solugdo critica e criativa de
problemas.

Objetivo: Proporcionar uma visdo ampla sobre a atuagdo do engenheiro, destacando sua
importancia na cadeia produtiva quimica e de alimentos, e introduzir conceitos fundamentais
sobre o papel social, regulamentacgao profissional e as industrias quimicas e agroindustriais.

Bibliografia basica:

- Introdugao a engenharia; Bazzo, Walter Antonio; Floriandpolis: UFSC, 2006.

- Introducgao a engenharia; Krick, Edward; Rio de Janeiro: Ao Livro Técnico, 1970.
- Introdugao a engenharia; Holtzapple, Mark T; Rio de Janeiro: LTC, 2012.

- Introdugao a engenharia: conceitos, ferramentas e comportamentos; Bazzo, Walter Antonio;
Floriandpolis: UFSC, 2006.

- Introducao a engenharia: uma abordagem baseada em projeto; Dym, Clive L; Porto Alegre:
Bookman, 2010.

Bibliografia complementar:




- Introdugéo a engenharia quimica; Brasil, Nilo Indio do; Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004.

- Alimentos Industrializados: a importancia para a sociedade brasileira.; Raul Amaral Rego,
Airton Vialta, Luis Madi.; Campinas: ITAL,2018. - Gestao agroindustrial: GEPAI: Grupo de
estudos e pesquisas agroindustriais; Sao Paulo: Atlas, 2007.

- Praticas em Tecnologia de Alimentos.; Cassia Regina Nespolo, Fernanda Arboite de Oliveira,
Flavia Santos Twardowski Pinto, Florencia Cladera Oliveira.; Porto Alegre: Artmed,2015.

- Administracao da producao; Slack, Nigel; Sao Paulo: Atlas, 2009.

- Gestao agroindustrial: GEPAI: Grupo de estudos e pesquisas agroindustriais; Sdo Paulo:
Atlas, 2007.

Componente Curricular: Geometria Analitica

Caddigo: 01442 Créditos: 4 Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

01066 - Algebra Linear e Geometria Analitica
(Anual)

01108 - Geometria Analitica e Algebra Linear
- EQA

01176 - Geometria Analitica
01200 - Geometria Analitica |
01256 - Geometria Analitica

01280 - Geometria Analitica e Algebra Linear

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Vetores. Produto escalar. Produto Vetorial. Produto Misto. Retas. Planos. Curvas
cbnicas: parabola, elipse e hipérbole. Superficies Quadricas. Coordenadas polares.
Coordenadas cilindricas. Coordenadas esféricas.

Objetivo: Desenvolver a Inteligéncia - Logico-Matematica, capacidade de calcular, quantificar,
considerar proposi¢cdes e hipdteses, realizar operagdes matematicas; Desenvolver a




Inteligéncia - Viso-Espacial, habilidade de pensar de maneira tridimensional e entender
informacgdes graficas.

Bibliografia basica:

- Geometria analitica; Steinbruch, Alfredo; Sdo Paulo: Pearson Education do Brasil, 1987.

- Geometria analitica; Steinbruch, Alfredo; Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 1987.

- Geometria analitica; Lehmann, Charles H; Porto Alegre: Globo, 1970.

- Geometria analitica: plana e no espaco; Kindle, Joseph H; Sao Paulo: McGraw-Hill, 1972.
- Geometria analitica: um tratamento vetorial; Boulos, Paulo; Sdo Paulo: McGraw-Hill, 1987.

- Geometria analitica e algebra linear; Lima, Elon Lages; Rio de Janeiro: Instituto Nacional de
Matematica Pura e Aplicada, 2006.

- Geometria analitica plana: tratamento vetorial; Gongalves, Zozimo Menna; Rio de Janeiro:
Livros Técnicos e Cientificos, 1978.

- O célculo com geometria analitica; Leithold, Louis; Sao Paulo: Harbra, 1977.

- Vetores e geometria analitica; Winterle, Paulo; Sdo Paulo: Pearson Education do Brasil,
2014.

Bibliografia complementar:

- Algebra linear e geometria analitica; Steinbruch, Alfredo; Sao Paulo: McGraw-Hill do Brasil,
1973.

- Célculo com geometria analitica; Swokowski, Earl W; Sao Paulo: McGraw-Hill, 1983.

- Geometria analitica: com uma introdugao ao calculo vetorial e matrizes; Murdoch, David C;
Rio de Janeiro: LTC, 1975.

- Geometria analitica no espaco: tratamento vetorial; Gongalves, Zozimo Menna; Rio de
Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 1978.

- Problemas de geometria analitica; Kléténic; Belo Horizonte: Cultura Brasileira, 1984.

Componente Curricular: Quimica Geral e Experimental |

Cddigo: a determinar (xx21) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: n&o possui Equivaléncia:

02177 - Quimica Geral

02345 - Quimica Geral e Experimental |

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 15 h

EaD: 0




Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Estequiometria. Estudo do atomo. Tabela periddica. Ligagdes quimicas. Estrutura
molecular. Estados da matéria. Propriedades das solugdes. Gases. Solidos. Liquidos.

Objetivo: O objetivo desta disciplina é fornecer conceitos basicos relacionados a quimica geral,
de modo que o académico obtenha o conhecimento e embasamento necessario. Como
objetivos de aprendizagem, espera-se que ao longo desta disciplina o académico seja capaz
de: - Compreender os conceitos basicos relacionados a Quimica; - Apresentar habilidades
para trabalho em laboratério, por meio de procedimentos envolvendo diferentes vidrarias e
equipamentos; - Conhecer as caracteristicas do comportamento e propriedades dos elementos
e substancias quimicas; - Apresentar raciocinio analitico e de solugao de problemas.

Bibliografia basica:

- Fundamentos de quimica experimental; Constantino, Mauricio Gomes; S&do Paulo: USP,
2011.

- Préaticas de quimica para engenharias; Maia, Daltamir; Campinas: Atomo, 2008.

- Quimica: a ciéncia central; Sao Paulo: Prentice Hall, 2005.

- Quimica geral; Russell, John Blair; Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 1994.

- Quimica geral: conceitos essenciais; Chang, Raymond; Porto Alegre: AMGH, 2010.
- Quimica geral. RUSSEL, J. B. 2 ed. Sao Paulo: Pearson Makron Books, 1994.
Bibliografias digitais:

BROWN, T. L. et al. Quimica: a ciéncia central. 9 ed. Sdo Paulo: Prentice Hall, 2005.

BROWN, L. S.; HOLME, T. A. Quimica geral aplicada a engenharia. Sado Paulo: Cengage,
2019.

CHANG, R. Quimica geral: conceitos essenciais. 4 ed. Porto Alegre: AMGH, 2010.

Bibliografia complementar:

- Praticas de quimica inorganica; Farias, Robson Fernandes de; Campinas: Editora Atomo,
2010.

- Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente; Atkins, Peter;
Porto Alegre: Bookman, 2006.

- Quimica: um curso universitario; Mahan, Bruce M; Sao Paulo: Blucher, 1995.

- Quimica geral; Brady, James E; Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 1986.
- Quimica geral experimental; Rio de Janeiro: Freitas Bastos, 2012.

Bibliografias digitais:

ATKINS, P.; JONES, L.; LAVERMAN, L. Principios de quimica: questionando a vida moderna
e 0 meio ambiente. 7 ed. Porto Alegre: Bookman, 2018.




BETTELHEIN, F. et al. Introdug&o a quimica geral. Sdo Paulo: Cengage Learning, 2012.

KOTZ, J. C. et al. Quimica geral e rea¢des quimicas. 10 ed. 1 e 2 v. Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2025.

ROZENBERG, I. M. Quimica geral. Sdo Paulo: Blucher, 2002.

SILVA, E. L.; BARP, E. Quimica geral e inorganica: principios basicos, estudo da matéria e
estequiometria. 1 ed. Sdo Paulo: Erica, 2014.

Componente Curricular: Economia Aplicada a Engenharia

Caodigo: a determinar (xx31) | Créditos: 3 Unidade Académica: ICEAC

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

07567 - Economia Aplicada a Engenharia

07309 - Economia e Mercado

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 0

EaD: 15 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 45 horas relégio

Ementa: Conceitos Basicos; Oferta, Demanda e Equilibrio de Mercado; Elasticidades;
Producao e custos; Produto Interno Bruto; Inflagdo; Politicas Fiscal, Monetaria e Cambial;
Distribuicao de Renda; Economia Brasileira; Economia Internacional; Analise de Conjuntura.

Objetivo: Entender e analisar os principios basicos da estrutura e conjuntura econémica,
relacionados aos aspectos que envolvem os cenarios em que as agroindustrias estdo
inseridas.

Bibliografia basica:

- Economia: micro e macro; Vasconcellos, Marco Antonio Sandoval de; Sdo Paulo: Atlas,
2010.

- Economia brasileira contemporanea; Gremaud, Amaury Patrick; S&o Paulo: Atlas, 2005.

- Microeconomia; Pindyck, Robert S; Sao Paulo: Pearson, 2010.

Bibliografia complementar:

- A globalizagao e a industria alimentar: um estudo a partir das grandes empresas; Martinelli
Junior, Orlando; Sao Paulo: FAPESP, 1999.




- A producao artesanal da agroindustria familiar; Porto Alegre: Emater, 2018. - Economia
brasileira contemporanea; Gremaud, Amaury Patrick; Sdo Paulo: Atlas, 1999.

- Macroeconomia: teoria e pratica no Brasil; Além, Ana Claudia; Sdo Paulo: Elsevier, 2010.

- Microeconomia: principios basicos: uma abordagem moderna; Varian, Hal R; Rio de
Janeiro: Campus, 2000.

Componente Curricular: Desenho Técnico |

Caodigo: 04341 Créditos: 2 Unidade Académica: EE

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

01259 - Desenho Técnico

01106 - Desenho Técnico

Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas reldgio

Ementa: Fundamentos da percepc¢ao espacial. Instrumental e normas técnicas da ABNT para
desenho técnico. Nogdes de desenho geométrico. Nogdes de proporgao e escala. O croqui
como elemento de apreensao e compreensao grafica dos objetos. Introdug¢ao aos sistemas de
projecao. Vistas ortograficas. Cotagem.

Objetivo: Desenvolver a visao espacial do aluno a fim de que ele possa: a) ser capaz de
compreender a linguagem grafica b) compreender e representar graficamente objetos em
duas dimensdes a partir de um modelo tridimensional, cotando-o de acordo com as Normas
Técnicas; c) compreender e representar graficamente em perspectiva objetos a partir de
vistas ortograficas, assim como executar os cortes e cotagem necessarios a sua
representacio.

Bibliografia basica:
- Comunicacgao grafica moderna; ; Porto Alegre : Bookman, 2002.

- Desenho técnico basico : fundamentos tedricos e exercicios a mio livre; Bornancini, José
Carlos M; Porto Alegre : UFRGS, 1981.

- Estudo dirigido de autocad 2014; Lima, Claudia Campos Netto Alves de; Sao Paulo : Erica,
2013.




- Geometria descritiva : teoria e exercicios; Machado, Ardevan; Sao Paulo : McGraw-Hill, 1976.

- Tragcados em desenho geométrico; Rivera, Félix O; Rio Grande : FURG, 1986.

Bibliografia complementar:

-Desenho técnico; Bachmann, Albert; Porto Alegre : Globo, 1976.

- Desenho técnico e tecnologia grafica; French, Thomas E; Sdo Paulo : Globo, 2005.
- Geometria descriptiva; Asensi, Fernando lzquierdo; Madrid : Dossat, 1956.

- No¢des de geometria descritiva; Pinheiro, Virgilio Athayde; Rio de Janeiro : Livro Técnico,
1988.

- Nocgbes e fundamentos de geometria descritiva; Lacourt, Helena; Rio de Janeiro : Livros
Técnicos e Cientificos, c1995.

- Normas para desenho técnico; ; Porto Alegre : Rio de Janeiro : Globo, 1981.

Componente Curricular: Fatores de Produgéo e Sistemas Agroindustriais

Caodigo: a determinar (xx61) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia: n&o possui
Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 30 h
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Complexos Agroindustriais no Brasil; O Setor de Insumos e Bens de Produgéo; A
Producdo Agropecuaria; Processamento e Distribuicdo; "Agronegocio” e "Marketing".
Climatologia agricola. Solos agricolas e tratos culturais.

Obijetivo: Disponibilizar aos estudantes os principais conceitos das ciéncias do solo, do clima,
da irrigagéo, da drenagem, da producgao animal, dos sistemas de cultivo e assim permitir uma
visdo geral do setor primario e sua importancia na formagdo das matérias-primas
agroindustriais. Relacionar os conteudos das ciéncias da terra com as ciéncias sociais
aplicadas, pelo estudo das cadeias e sistemas agroindustriais, disponibilizando aos estudantes
leituras, discussoes e reflexdes sobre os conceitos de cadeias, aglomerados com as questdes
de clima e solo que séo fatores de produgéo primaria e fonte de agregagdo de valor aos
produtos agroindustriais.

Bibliografia basica:




- Adubacéo organica: compostos organicos e biofertilizantes; Penteado, Silvio Roberto;
Campinas: Edi¢ao do Autor, 2010.

- Plantas daninhas do Brasil: terrestres, aquaticas, parasitas e toxicas; Lorenzi, Harri; Nova
Odessa, SP: Instituto Plantarum de Estudos da Flora, 2008.

- Administracdo de marketing; Kotler, Philip; Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2000.
- Estratégia competitiva; Porter, Michael E; Rio de Janeiro: Campus, 2004.

- Gestao agroindustrial: GEPAI: Grupo de estudos e pesquisas agroindustriais; Sdo Paulo:
Atlas, 2007.

Bibliografia complementar:

- Plantas forrageiras: gramineas & leguminosas; Alcantara, Paulo Bardauil; Sdo Paulo:
Nobel, 1999.

- Residuos organicos em sistemas agricolas; Morselli, Tania Beatriz Gamboa Araujo;
Pelotas: Editora UFPel, 2009.

- Sistemas de produgao agropecuaria; Dois Vizinhos: Editora UTFPR, 2008.

- Competicdo = On competition: estratégias competitivas essenciais; Porter, Michael E; Rio
de Janeiro: Elsevier, 1999.

- Logistica e gerenciamento da cadeia de distribuicido: estratégia, operagao e avaliagéo;
Novaes, Antonio Galvao; Rio de Janeiro: Elsevier, 2007.

- Marketing & agronegdcio: a nova gestao - didlogo com a sociedade; Tejon, José Luiz; Sao
Paulo: Pearson, 2009.

- O valor do cliente: 0 modelo que esta reformulando a estratégia corporativa; Rust, Roland
T; Porto Alegre: Bookman, 2001.

- Recursos humanos para o agronegdcio brasileiro; Brasilia: CNPq, 2000.

Componente Curricular: Contabilidade e Custos

Cddigo: a determinar (xx41) | Créditos: 2 Unidade Académica: ICEAC

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

07569 - Contabilidade e Financgas
07310 - Contabilidade e Financgas

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 0




EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas relégio

Ementa: Principios Contabeis; Estatica Patrimonial; Variagao do Patriménio Liquido; Sistema
Contabil; Administracao Financeira do Ativo, Passivo e Patriménio Liquido.

Objetivo: Proporcionar aos estudantes um contato com a histéria da contabilidade dos
primordios das ciéncias econémicas ao seu desenvolvimento como ferramenta de apoio a
gestao estratégica. Conhecer os principais conceitos da area de gestao estratégica de custos,
bem como outras questdes da atualidade.

Bibliografia basica:
- ABC: custeio baseado em atividades; Nakagawa, Masayuki; Sao Paulo: Atlas, 2011.

- Contabilidade de custos; Martins, Eliseu; Sao Paulo: Atlas, 2010. - Contabilidade gerencial;
Sao Paulo: Atlas, 2011.

- Fundamentos de gestao estratégica de custos; Santos, José Luiz dos; Sdo Paulo: Atlas,
2006.

- Gestao estratégica de custos: conceitos, sistemas e implementagao; Nakagawa, Masayuki;
Sao Paulo: Atlas, 1993

Bibliografia complementar:

- A analise de valor agregado: revolucionando o gerenciamento de prazos e custos; Vargas,
Ricardo; Rio de Janeiro: BRASPORT, 2011.

- A Contabilidade como doutrina cientifica: fundamentacao por esforgo bibliografico e
referéncia histdrica ; um ensaio como introdugéo a teoria da contabilidade; Poisl, Erly Arno;
[S.L]: [s.n.], [19-].

- A economia do arroz: competitividade e estratégias de desenvolvimento da cadeia
produtiva do Rio Grande do Sul; Porto Alegre: UFRGS, 2010.

- Andlise de custos e precos de venda: énfase em aplicagcbes e casos nacionais; Wernke,
Rodney; Sao Paulo: Saraiva, 2005.

- Marketing e estratégia em agronegdcios e alimentos; Sdo Paulo: Atlas, 2011.

Componente Curricular: Gestdo de Operagdes e Logistica

Caodigo: a determinar (xx51) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatéria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:
02551 - Gestao de Operagdes e Logistica




02201 - Planejamento e Controle da
Produgao

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Funcdo Producdo; Sistemas de Producdo; Logistica; Gestdo da Cadeia de
Suprimentos.

Objetivo: Estudar os diferentes Sistemas de producgao , Sistemas logisticos, bem como suas
relacdes. Estudar o funcionamento das cadeias de suprimento e sua gestao.

Bibliografia basica:

- Administracdo de materiais: uma abordagem logistica; Dias, Marco Aurélio P; Sao Paulo:
Atlas, 1996.

- Gerenciamento da cadeia de suprimentos-logistica empresarial; Ballou, Ronald H; Porto
Alegre: Bookman, 2006.

- Gestao de operacgbes: a engenharia de producao a servico da modernizagdo da empresa;
Sao Paulo: Blucher, 2004.

- Gestao de sistemas de producdo e operacdes: produtividade, lucratividade e
competitividade; Neumann, Clovis; Rio de Janeiro: Elsevier, 2013.

Bibliografia complementar:

- Administracao de recursos materiais e patrimoniais: uma abordagem logistica; Pozo,
Hamilton; Sdo Paulo: Atlas, 2004.

- Gestao de logistica internacional; Rio de Janeiro: Editora FGV, 2014.

- Gestao logistica de cadeias de suprimentos; Bowersox, Donald J; Porto Alegre: Bookman,
2006.

- Introducgao aos sistemas de transportes no Brasil e a logistica internacional; Rodrigues,
Paulo Roberto Ambrosio; Sao Paulo: Aduaneiras, 2011.

- Logistica empresarial: o processo de integracdo da cadeia de suprimento; Bowersox,
Donald J; Sao Paulo: Atlas, 2001.




2° Semestre

Componente Curricular: Introdugéo a Ciéncia dos Materiais

Caodigo: a determinar (xx22) | Créditos: 04 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

a determinar - Quimica Geral e Experimental | | 02324 - Introducao a Ciéncia dos Materiais

Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 60 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Classificacdo dos materiais, propriedades dos materiais (mecénicas, elétricas,
térmicas, magnéticas e 6ticas), estruturas cristalinas e nao cristalinas, imperfeicbes em
solidos, transformagdes de fase, deformacao elastica e plastica, selegdo de materiais.

Obijetivo: A disciplina de Introducao a Ciéncia dos Materiais tem como objetivo apresentar os
conceitos basicos relacionados a ciéncia dos materiais, de forma a possibilitar a compreensao
por parte do(a) estudante de como a estrutura de um dado material interfere em suas
propriedades

Bibliografia basica:

- Ciéncia e engenharia de materiais: uma introdugao; Callister Jr., William D; Rio de Janeiro:
LTC, 2008.

- Ciéncia e engenharia dos materiais; Askeland, Donald R; S&o Paulo: Cengage Learning,
2008.

- Ciéncias dos materiais; Shackelford, James F; Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2012.

- Principios de ciéncia e tecnologia dos materiais; VAN VLACK, L. H. 4. ed. Rio de Janeiro:
Editora Campus, 1984.

Bibliografias digitais:

CALLISTER JR., W.D.; WILLIAM, D. Ciéncia e engenharia de materiais: uma introdugdo. 10
ed. Rio de Janeiro: LTC, 2021.

CALLISTER JR., W.D.; RETHWISCH, D.G. Fundamentos da ciéncia e engenharia de
materiais: uma abordagem integrada. 5 ed. Rio de Janeiro: LTC, 2021.

ASKELAND, D.R.; WRIGHT, W.J. Ciéncia e engenharia dos materiais. 4 ed. Sdo Paulo:
Cengage, 2019.

Bibliografia complementar:




- Compdsitos estruturais: tecnologia e pratica; Rezende, Mirabel Cerqueira; Sao Paulo:
Artliber, 2011.

- Degradacéo e estabilizacao de polimeros; Paoli, Marco-Aurelio de; Sdo Paulo: Artliber,
2009.

- Materiais compdsitos poliméricos: fundamentos e tecnologia; Marinucci, Gerson; Sao Paulo:
Artliber, 2011.

- Materiais para equipamentos de processo; Telles, Pedro C. Silva; Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2003.

- Nanotecnologia: introducgéo, preparagéo e caracterizagdo de nanomateriais e exemplos de
aplicacéo; Duran, Nelson; Sao Paulo: Artliber, 2012.

- Polimeros como materiais de engenharia; Mano, Eloisa Biasotto; Sao Paulo: Blucher, 1991.
MANO, E. B.; MENDES, L. C. Introducao a polimeros. 2 ed. Sao Paulo: Blucher, 1999.

REZENDE, M. C.; COSTA, M. L.; BOTELHO, E. C. Compésitos estruturais: tecnologia e
pratica. Sdo Paulo: Artliber, 2011.

SHACKELFORD, J. F. Ciéncia dos materiais. 6 ed. Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2012.
SILVA, A. L. V. da C. e. MEI, P. R. Agos e ligas especiais. 3 ed. Sao Paulo: Blucher, 2010.
Bibliografias digitais:

CAMARGO JR. S. de S. Propriedades fisicas dos materiais: uma introducao as bases
fisicas da ciéncia dos materiais para estudantes das engenharias e ciéncias basicas. 1 ed.
Sao Paulo: Blucher, 2024.

LEVY NETO, F. Compésitos estruturais: ciéncia e tecnologia. 2 ed. Sao Paulo: Blucher,
2018.

NEWEL, J. Fundamentos da moderna engenharia e ciéncia dos materiais. Rio de
Janeiro: LTC, 2018.

NUNES, E. C. D. Polimeros: conceitos, estrutura molecular, classificacdo e propriedades. 1
ed. Sao Paulo: Erica, 2014.

ASHBY, M. Selegao de materiais no projeto mecénico. 5 ed. Rio de Janeiro: Elsevier,
2019.

Componente Curricular: Algebra Linear |

Cédigo: 01211 Créditos: 4 Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

01442 - Geometria Analitica




01066 - Algebra Linear e Geom. Analitica
(Anual)

01179 - Algebra Linear
01260 - Algebra Linear

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Sistemas lineares. Forma de Gauss. Forma de Gauss-Jordan. Espacos vetoriais.
Transformacgdes lineares. Diagonalizacao de operadores. Teorema espectral. Classificagdo de
cbnicas e quadricas.

Objetivo: Desenvolver os conhecimentos basicos da Algebra Linear. Desenvolver o potencial
de abstracdo e aprimorar a capacidade de escrita matematica e formalizacdo de ideias
intuitivas. Compreender os conceitos abordados dos pontos de vista algébrico e geométrico,
identificando-os, sempre que possivel, como generalizagbes do que € estudado em Geometria
Analitica. Desenvolver o raciocinio l6gico-dedutivo. Compreender as técnicas de resolugao de
sistemas de equacdes lineares. Modelar e resolver problemas envolvendo matrizes e sistemas
de equacgdes lineares. Compreender espacos vetoriais, bases de espacos vetoriais e
transformacdes lineares. Calcular autovalores e autovetores de operadores lineares em
espacos de dimenséo finita. Compreender a diagonalizagdo de operadores e o Teorema
espectral. Compreender os principais resultados relacionados a espacos vetoriais,
transformacgdes lineares, produto interno, ortogonalidade e teoria espectral para operadores
lineares.

Bibliografia basica:
- Algebra linear; Kolman, Bernard; Rio de Janeiro: Guanabara, 1987.

- Algebra linear; Lima, Elon Lages; Rio de Janeiro: Instituto Nacional de Matematica Pura e
Aplicada, 2006.

- Algebra linear; Steinbruch, Alfredo; Sao Paulo: Pearson Makron Books, 1987.
- Algebra linear e suas aplicagbes; Lay, David C; Rio de Janeiro: LTC, 1999.
- Introdugao a algebra linear; Steinbruch, Alfredo; Sao Paulo: Pearson Education, 1997.

- Vetores e matrizes: uma introducao a algebra linear; Santos, Nathan Moreira dos; Sao Paulo:
Thompson Learning, 2007.

Bibliografia complementar:
- Algebra linear; Poole, David; Sdo Paulo: Cengage Learning, 2004.

- Algebra linear com aplicagdes; Anton, Howard; Porto Alegre: Bookman, 2001.




- Algebra linear e aplicacdes; Callioli, Carlos A; Sao Paulo: Atual, 1990.
- Algebra linear para leigos; Sterling, Mary Jane; Rio de Janeiro: Alta Books, 2012.

- Teoria e problemas de algebra linear; Lipschutz, Seymour; Porto Alegre: Bookman, 2004.

Componente Curricular: Calculo |

Caodigo: 01351 Créditos: 4 Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Nao possui Equivaléncia:

01104 - Calculo Diferencial e Int. | (Anual)
01107 - Célculo Diferencial e Int. | - EQA
01172 - Elementos de Calculo |

01208 - Célculo Diferencial

01257 - Calculo |

Distribuicdo da carga horaria: Teodrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Limites de fungbes: nocao intuitiva, definicdo, teorema do confronto, propriedades,
limites laterais, limites no infinito, limites infinitos, indeterminacdes, limites fundamentais.
Continuidade, teorema de Weierstrass, teorema do valor médio, tipos de descontinuidade.
Derivadas: motivagdo, definicdo, interpretacdo geométrica e fisica, derivabilidade e
continuidade, regras de derivagéo, derivadas das fungbes implicitas, derivadas das fungdes
paramétricas. Propriedades das funcbes derivaveis- teorema de Rolle, teorema de Cauchy,
Teorema de L'Hospital. Calculo de limites indeterminados. Extremos de fungdes de uma
variavel real: maximos e minimos, teste da primeira derivada, teste da segunda derivada.
Aplicacoes.

Objetivo: Estudar os conteudos basicos do Calculo | com a finalidade de resolver problemas
de natureza fisica e geométrica, no decorrer do curso e na vida profissional.

Bibliografia basica:

- Calculo; Thomas, George B; Sao Paulo: Pearson: Addison Wesley, 2002.
- Célculo; Anton, Howard; Porto Alegre: Bookman, 2014.

- Calculo; Anton, Howard; Porto Alegre, RS: Bookman, 2009.




- Calculo A: fungdes, limite, derivacao, integragao; Flemming, Diva Marilia; Sao Paulo: Pearson
Prentice Hall, 2007.

- O calculo com geometria analitica; Leithold, Louis; Sao Paulo: Harbra, 1986.

Bibliografia complementar:

- Calculo; Stewart, James; Sao Paulo: Cengage Learning, 2014-2016.

- Calculo; Munem, Mustafa A; Rio de Janeiro: Guanabara, 1982.

- Célculo com geometria analitica; Simmons, George F; Sao Paulo: McGraw-Hill, 1987.
- Célculo com geometria analitica; Swokowski, Earl W; Sao Paulo: McGraw-Hill, 1983.

- Um curso de célculo: manual de solugbes; Guidorizzi, Hamilton Luiz; Rio de Janeiro: LTC,
2001-2002

Componente Curricular: Fisica |

Cddigo: 03195 Créditos: 4 Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndao possui Equivaléncia:

03239 - Fisica Mecanica |

01258 - Fisica |

01297 - Fisica

03058 - Iniciagao a Fisica (Anual)
03073 - Fisica | - EQA

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Mecanica Classica: medidas de tempo e espaco, cinematica da particula, Leis de
Newton, trabalho e energia, momento linear e momento angular, forcas de inércia. Gravitagao:
Lei da Gravitagao de Newton, sistema solar e movimento planetario.

Objetivo: Estudar conteudos de Fisica basica, com discussdo de problemas cotidianos
correlatos, de forma a desenvolver a compreensao dos alunos quanto aos mesmos, e sua
habilidade de interpretagdo conceitual e de equagdes matematicas para resolugdo de
problemas abordados nos conteudos propostos.




Bibliografia basica:

- Fisica; Young, Hugh D; Sao Paulo: Pearson: Addison Wesley, 2008-20009.

- Fisica: uma abordagem estratégica; Knight, Randall D; Porto Alegre: Bookman, 2009.
- Fisica para cientistas e engenheiros; Tipler, Paul A; Rio de Janeiro: LCT, 2008.

- Fundamentos de fisica; Halliday, David; Rio de Janeiro: LTC, 2012.

- Principios de fisica: mecénica classica; Serway, Raymond A; Sdo Paulo: Cengage Learning,
2004

Bibliografia complementar:

- Curso de fisica basica; Nussenzveig, Herch Moysés; Sdo Paulo: Blucher, 2013.

- Fisica: um curso universitario; Alonso, Marcelo; Sao Paulo: Blucher, 1977.

- Fisica conceitual; Hewitt, Paul G; Porto Alegre: Bookman, 2002.

- Fisica viva: uma introducéo a fisica conceitual; Trefil, James; Rio de Janeiro: LTC, 2006.

- The Feynman lectures on physics; Feynman, Richard P; Reading, Massachusetts: Addison-
Wesley, 1963-1965.

Componente Curricular: Quimica Geral e Experimental Il

Caddigo: a definir (xx12) Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

a definir - Quimica Geral e Experimental | 02177 - Quimica Geral

02347 - Quimica Geral e Experimental |

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 15 h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Fundamentos de Termodinamica. Cinética. Acidos e Bases. Equilibrios quimicos e
idnico. Eletroquimica.

Objetivo: Fornecer ao educando uma fundamentagao teérica, bem como proporcionar ao
aluno uma aprendizagem dos conhecimentos envolvendo as caracteristicas intrinsecas dos
seguintes conceitos: Gases, fundamentos de Termodinamica. Cinética. Acidos e Bases.
Equilibrios quimicos e iénico. Eletroquimica.




Bibliografia basica:

- Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente; Atkins, Peter; Porto
Alegre: Bookman, 2006.

- Quimica: a ciéncia central; Sao Paulo: Prentice Hall, 2005.
- Quimica: quimica organica; Feltre, Ricardo; Sado Paulo: Moderna, 1982.
- Quimica basica; Gallo Netto, Carmo; Sao Paulo: Scipione, 1989-1991.

- Quimica geral; Russell, John Blair; Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 1994.

Bibliografia complementar:

- Quimica: a matéria e suas transformacoes; Brady, James E; Rio de Janeiro: Livros Técnicos
e Cientificos, 2003.

- Quimica: um curso universitario; Mahan, Bruce M; Sao Paulo: Blucher, 1995.
- Quimica analitica quantitativa elementar; Sao Paulo: Blucher, 2001.
- Quimica geral; Brady, James E; Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 1986.

- Quimica inorganica nao tao concisa; Lee, J.D; Sao Paulo: Blucher, 1999.

Componente Curricular: Algoritmos Computacionais

Caodigo: 23067 Créditos: 4 Unidade Académica: C3

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

01116 - Computacao e Cal. Numérico

01262 - Computagao

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: O h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Algoritmos estruturados e Linguagem de programac&o: conceitos gerais; tipo de
algoritmos; definicdo de constantes e variaveis; expressdes aritméticas, logicas e literais;
estruturas de controle de fluxo; sequencial, condicional e repetigéo; estrutura de dados: vetores
e matrizes.

Objetivo: Desenvolvimento nos alunos do raciocinio légico e da competéncia em resolver
problemas computacionais através da utilizagdo de algoritmos.




Bibliografia basica:

- Métodos numéricos para engenheiros e cientistas: uma introdu¢cado com aplicagdes usando
o MATLAB; Gilat, Amos; Porto Alegre: Bookman, 2008.

- Pense em Python: pense como um cientista da computag¢ao; Downey, Allen B; Sao Paulo:
Novatec, 2016.

Bibliografia complementar:

- Algoritmos e estruturas de dados; Wirth, Niklaus; Rio de Janeiro: Prentice-Hall do Brasil,
1989.

- Algoritmos e programacao: teoria e pratica; Medina, Marco; Sao Paulo: Novatec, 2005.

- Estruturas de dados e seus algoritmos; Szwarcfiter, Jayme Luiz; Rio de Janeiro, RJ: LTC,
2010.

- Estudo dirigido de informatica basica; Manzano, André Luiz N.G; S&o Paulo: Erica, 2014.

- Fundamentos da programacao de computadores: algoritmos, pascal, C++ e java; Ascencio,
Ana Fernanda Gomes; Sio Paulo: Prentice Hall, 2007.

- Introduction to algorithms; Cambridge: MIT; New York: McGraw-Hill, 2001.

- Logica de programacéo: a construcéo de algoritmos e estruturas de dados; Forbellone,
André Luiz Villar; Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2008.

- Programacéo estruturada de computadores: algoritmos estruturados; Rio de Janeiro: LTC,
2008.

- Programacéo estruturada de computadores: algoritmos estruturados; Rio de Janeiro: LTC,
1999.

Componente Curricular:Controle dos Riscos a Saude e Ambiente nas Industrias

Caodigo: a determinar (xx32) | Créditos: 2 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndao possui Equivaléncia:

02570 - Controle dos Riscos a Saude e
Ambiente nas Agroindustrias

02189 - Controle dos Riscos a Saude e
Ambiente nas Agroindustrias

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 0

EaD: 30 h




Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas relégio

Ementa: Nogbes de Saude Ocupacional; Agentes Causadores de Prejuizo a Saude;
Legislacdo sobre as Condicbes de Trabalho; Metodologia para Avaliagdo de Condicdes de
Trabalho; Técnicas de Medicao dos Agentes.

Objetivo: Introduzir os conceitos basicos sobre seguranga e aproximar os estudantes da
realidade da gestao de riscos a saude e ambiente das agroindustrias de alimentos e quimicas
em geral.

Bibliografia basica:
- Higiene e segurancga do trabalho; Rio de Janeiro: Elsevier, 2011.

- Seguranca do trabalho: guia pratico e didatico; Barsano, Paulo Roberto; Sao Paulo: Erica,
2012.

- Sistemas de gestdo da seguranca e saude no trabalho: conceitos e diretrizes para
implementacado da norma OHSAS 18001 e guia ILO do OIT.; Benite, Anderson Glauco; Sao
Paulo: O Nome da Rosa, 2004

Bibliografia complementar:

- Boas praticas quimicas em biosseguranca; Carvalho, Paulo Roberto de; Rio de Janeiro:
Interciéncia, 1999.

- Guia de analise: acidentes de trabalho; Sao Paulo: Imprensa Oficial, 2010.

- ISO 14001 sistemas de gestdo ambiental: implantacio objetiva e econdmica; Seiffert, Mari
Elizabete Bernardini; Sdo Paulo: Atlas, 2011.

- Pericias de engenharia de seguranga do trabalho: aspectos processuais e casos praticos;
Yee, Zung Che; Curitiba: Jurua, 2012.

- Poluigdo ambiental e satde publica; Barsano, Paulo Roberto; Sdo Paulo: Erica, 2014.

Componente Curricular: Direitos Humanos

Cddigo: 08533 Créditos: 4 Unidade Académica: FaDir
Carater: optativa Sistema de Avaliacao: Il - Nota Final c/Freq.
Pré-requisitos: ndao possui Equivaléncia:

08410 - Direitos Humanos
08425 - Direitos Humanos
08436 - Direitos Humanos

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0




EaD: 60 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Sobre a nomenclatura Direitos Humanos. Os Direitos Humanos como resultado de
lutas sociais e politicas. As Nagdes Unidas (ONU) e os sistemas regionais de protecdo dos
direitos humanos. As fases de generalizagdo, especificagcdo e positivagdo dos Direitos
Humanos. O Universalismo e o Relativismo dos Direitos Humanos. Direitos Humanos na era
digital. A Agenda 2030 das Nacdes Unidas.

Objetivo: Proporcionar ao aluno a compreensao basica sobre os fundamentos basicos que
norteiam os temas que envolvem os Direitos Humanos, a partir de uma abordagem
interdisciplinar, capacitando-o a responder, tanto no plano tedérico, como pratico, no exercicio
das diferentes profissdes, aos desafios relacionados ao tema, desenvolvendo a reflexdo e a
atitude critica sobre a matéria.

Bibliografia basica:

- A afirmacéo historica dos direitos humanos; Comparato, Fabio Konder; Sao Paulo: Saraiva,
2013.

- A invencéo dos direitos humanos: uma histéria; Hunt, Lynn; Sdo Paulo: Companhia das
Letras, 2009.

- A reconstrugao dos direitos humanos: um didlogo com o pensamento de Hanna Arendt;
Séao Paulo: Companhia das Letras, 20009.

- Direitos humanos e o direito constitucional internacional; Piovesan, Flavia; Sdo Paulo:
Saraiva, 2012.

Bibliografia complementar:

- 20 Anos de constituicido: os direitos humanos entre a norma e a politica; Sdo Leopoldo:
Okos, 2009.

- Direitos humanos e cidadania; Dallari, Dalmo de Abreu; Sio Paulo: Moderna, 2011.

- Direitos humanos, saude e medicina: uma perspectiva internacional; Rio Grande: FURG,
2013.

- Educacgao do campo como direito humano; Pires, Angela Monteiro; Sao Paulo: Cortez,
2012.

- Temas atuais de direito ambiental, ecologia politica e direitos humanos: coletanea de
pesquisas de 2010 do Grupo Transdisciplinar de Pesquisa Juridica para a Sustentabilidade
(GTJUS); Rio Grande: FURG, 2013.

3° Semestre

Componente Curricular: Calculo Il




Cddigo: 01352 Créditos: 4 Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

01351 - Calculo | 01104 - Calculo Dif. e Int. | (Anual) - EQA

01107 - Calculo Dif. e Int. | - EQA
01172 - Elementos de Calculo |
01213 - Célculo Integral

01261 - Calculo Il

Distribuicdo da carga horaria: Teodrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Diferenciais. Integracao: definicdo, soma de Riemann, Integral definida, integracao
de fungdes continuas, Teorema fundamental do calculo, integrais indefinidas, mudanca de
variavel, integracao por partes, integrais de fungbes trigonométricas, integracao por fragdes
parciais. Aplicacdes da integral: calculo de areas, volume de solidos por rotagdo. Sequéncias
e Séries Numéricas:definicao, convergéncia. Séries de Funcdes: definicdo, convergéncia.
Séries de Poténcias. Séries de Taylor.

Objetivo: Proporcionar aos académicos das engenharias e de Ciéncias Exatas os conteudos
necessarios para capacita-los a resolver problemas de engenharia e de ciéncias exatas nos
quais sao aplicados os conhecimentos de fisica e do calculo diferencial e integral. A
disciplina tem como énfase o desenvolvimento da intuicdo matematica associada aos
conceitos de derivada e integral, nas suas aplicagdes e nas técnicas computacionais
associadas; paralelamente, busca-se o desenvolvimento de habilidades cognitivas: memoéria,
manipulagao algébrica, organizagao discursiva e raciocinio logico.

Bibliografia basica:

- Calculo; Thomas, George B; Sao Paulo: Pearson, 2012.

- Célculo; Anton, Howard; Porto Alegre: Bookman, 2007.

- Calculo; Stewart, James; Sao Paulo: Cengage Learning, 2009.

- Calculo; Thomas, George B; Sao Paulo: Pearson: Addison Wesley, 2009.

- Calculo A: fungdes, limite, derivagéao, integragédo; Flemming, Diva Marilia; Sdo Paulo:
Pearson Prentice Hall, 2007

Bibliografia complementar:




- Calculo; Munem, Mustafa A; Rio de Janeiro: Guanabara, 1982.

- Calculo; Anton, Howard; Porto Alegre: Bookman, 2014.

- Calculo; Stewart, James; Sdo Paulo: Cengage Learning, 2014-2016.

- Calculo: funcdes de uma e varias variaveis; Morettin, Pedro A; Sdo Paulo: Saraiva, 2010.

- O caélculo com geometria analitica; Leithold, Louis; Sao Paulo: Harbra, 1994.

Componente Curricular: Fisica Il

Caodigo: 03196 Créditos: 4 Unidade Académica: IMEF
Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
03195 - Fisica | 01263 - Fisica ll
01299 - Fisica ll

03058 - Iniciacao a Fisica (Anual)
03073 - Fisica | - EQA

03241 - Fluidos e Termodinamica

Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Hidrostatica e Hidrodindmica: presséao, Principio de Pascal, Principio de Arquimedes,
Equacéo de Bernoulli, viscosidade. Oscilagdes: oscilador harmdnico. Ondas mecanicas, ondas
sonoras. Termodinamica: temperatura e calor, Primeira Lei da Termodindmica, Segunda Lei
da Termodinamica, Teoria Cinética dos Gases.

Objetivo: Estudar conteudos de Fisica basica, com discussdo de problemas cotidianos
correlatos, de forma a desenvolver a compreensao dos alunos quanto aos mesmos, e sua
habilidade de interpretagdo conceitual e de equag¢des matematicas para resolugdo de
problemas abordados nos conteldos propostos.

Bibliografia basica:
- Curso de fisica basica; Nussenzveig, Herch Moysés; Sao Paulo: Blucher, 2002.
- Fisica; Sears, Francis; Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 1983.

- Fisica; Young, Hugh D; Sao Paulo: Pearson: Addison Wesley, 2008-2009.




- Fisica: uma abordagem estratégica; Knight, Randall D; Porto Alegre: Bookman, 2009.
- Fisica para cientistas e engenheiros; Tipler, Paul A; Rio de Janeiro: LCT, 2008.

- Fundamentos de fisica; Halliday, David; Rio de Janeiro: LTC, 2012.

Bibliografia complementar:

- Fisica: curso basico para estudantes de ciéncias fisicas e engenharias; Chaves, Alaor; Rio
de Janeiro: Reichmann & Affonso, 2001.

- Fisica conceitual; Hewitt, Paul G; Porto Alegre: Bookman, 2011.
- Fisica viva: uma introducao a fisica conceitual; Trefil, James; Rio de Janeiro: LTC, 2006.
- Introdugédo & mecénica classica; Shapiro, llya Lvovich; Sdo Paulo: Livraria da Fisica, 2010.

- Licdes de fisica de Feynman; Feynman, Richard P; Porto Alegre: Bookman, 2009.

Componente Curricular: Fisico-Quimica |

Caodigo: a determinar (xx23) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

a determinar (xx12) - Quimica Geral e | 02105 - Fisico-Quimica - EQA

E i tal Il
xperimenta 02166 - Fisico-Quimica LQ |

1351 - Calculo |
01351 - Calculo 02183 - Fisico-Quimica |

02295 - Fisico-Quimica |

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 15 h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Gases ideais. Gas nao ideal. Termodindmica quimica.

Objetivo: Aprendizado sobre o conteudo da disciplina de Fisico-Quimica I, propriedades dos
gases e termodinamica.

Bibliografia basica:
- Atkins fisico-quimica; Atkins, Peter; Rio de Janeiro: LTC, 2008.

- Fisico-quimica; Ball, David W; Sao Paulo: Cengage Learning, 2005.




- Fisico-quimica: fundamentos; Atkins, Peter; Rio de Janeiro: LTC, 2003.

- Fundamentos de fisico-quimica; Castellan, Gilbert; Rio de Janeiro: LTC, 1986.

Bibliografia complementar:

- Ciéncia e engenharia de materiais: uma introducgéao; Callister Jr., William D; Rio de Janeiro:
LTC, 2008.

- Fisico-quimica; Moore, Walter John; Sao Paulo: Blucher, 1976.

- Fisico-quimica para as ciéncias quimicas e biolégicas; Chang, Raymond; Sao Paulo:
McGraw-Hill, 2009-2010.

- Processos e operagdes unitarias da industria quimica; Gauto, Marcelo Antunes; Rio de
Janeiro: Ciéncia Moderna, 2011.

- The elements of physical chemistry; Atkins, Peter W; Oxford: Oxford University, 1992.

Componente Curricular: Quimica Orgéanica |

Caddigo: a determinar (xx13) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

a determinar (xx21) - Quimica Geral e | 02102 - Quimica Organica - EQA

E imental |
Xperimenta 02161 - Quimica Organica LQ |

02181 - Quimica Organica

02289 - Quimica Organica

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 15 h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Introdugéo da disciplina: alguns aspectos histéricos e de teoria estrutural. Estrutura
Eletrbnica e Ligagdo Quimica. Estruturas Organicas. Reag¢des Organicas. Alcanos. Reagdes
de alcanos. Estereoquimica. Haletos de alquila e organometalicos. Estrutura e propriedades
fisicas de haletos de alquila. Uso de hidrocarbonetos halogenados, nomenclatura e estrutura
de substancias organometalicas, propriedades fisicas e preparagdo de organometalicos,
reacdes de organometalicos. Substituicdo nucleofilica e eliminagdes. Alcoois e éteres. Alcenos
(alquenos). Alcinos (alquinos) e nitrilos.




Obijetivo: Proporcionar aos estudantes conhecimentos fundamentais de Quimica Organica,
abordando os principios de estrutura, propriedades e reatividade dos principais compostos
organicos, de modo a desenvolver a capacidade de compreender, representar e interpretar
estruturas moleculares, mecanismos e transformagdes quimicas.

Bibliografia basica:

- Quimica organica; Solomons, T. W. Graham; Rio de Janeiro: LTC, 2009.

- Quimica orgéanica; Carey, Francis A; Porto Alegre: Bookman, 2011.

- Quimica organica; Morrison, Robert T; Lisboa: Fundagédo Caloustre Gulbenkian, 1992.
- Quimica organica; Bruice, Paula Yurkanis; Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2006.

- Quimica organica; McMurry, John; Sao Paulo: Cengage Learning, 2005.

Bibliografia digital:

McMURRY, John. Organic Chemistry. 10. ed. Houston: OpenStax, 2023. Disponivel
gratuitamente on-line. Acessar o livro on-line — OpenStax

MORSCH, Layne et al. Organic Chemistry. Chemistry LibreTexts. Disponivel gratuitamente
on-line. Acessar o livro on-line — LibreTexts

Bibliografia complementar:
- Acidos e bases em quimica organica; Costa, Paulo; et al.; Porto Alegre: Bookman, 2005.

- Guia de mecanismos da quimica organica; Sykes, Peter; Rio de Janeiro: Ao Livro Técnico,
1969.

- Introdugéo a quimica organica: de acordo com as regras atualizadas da IUPAC; Barbosa,
Luiz Claudio de Almeida; Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2011.

- Quimica organica; Rio de Janeiro: LTC, 1976.

- Quimica organica: estrutura e funcao; Vollhardt, Peter; Porto Alegre: Bookman, 2013.

Componente Curricular: Quimica Analitica Qualitativa

Cddigo: a determinar (xx33) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

a determinar (xx12) - Quimica Geral e | 02349 - Quimica Analitica Qualitativa

E i tal ll
Xperimenta 02182 - Quimica Analitica

Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 30 h



https://openstax.org/details/books/organic-chemistry?utm_source=chatgpt.com
https://openstax.org/details/books/organic-chemistry?utm_source=chatgpt.com
https://chem.libretexts.org/Courses/Smith_College/Organic_Chemistry_%28LibreTexts%29?utm_source=chatgpt.com
https://chem.libretexts.org/Courses/Smith_College/Organic_Chemistry_%28LibreTexts%29?utm_source=chatgpt.com

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Introducdo a Quimica Analitica. Equilibrio 16nico. Analise Sistematica de cations e
anions.

Objetivo: Apresentar as teorias fundamentais da analise quimica qualitativa Proporcionar
condicbes para que os alunos aprimorem o espirito cientifico critico no ambito de
determinacgbes qualitativas de compostos quimicos, fornecendo ao aluno conhecimento das
técnicas basicas de laboratério. Discutir e demonstrar as principais aplicacbes dos métodos.

Bibliografia basica:

- Quimica analitica qualitativa / Arthur Israel Vogel; revista por G. Svehla.; 5. ed. rev.; Sao
Paulo: Mestre Jou, 1981.

- Quimica analitica qualitativa classica / Haymo Mueller, Darcy de Souza.; 2. ed. rev. e ampl.;
Blumenau: Edifurb, 2012.

- Quimica: a ciéncia central / Theodore L. Brown ... [et al.] ; tradugdo Robson Mendes Matos.
9. ed.; Sao Paulo: Prentice Hall, 2005.

- Quimica geral / John B. Russell; coordenagao Maria Elizabeth Brotto; traducao e revisdo de
Marcia Guekezian ... [et al.]. 2. ed.; Sdo Paulo: Pearson Makron Books, 1994.

Bibliografia digital:

BOLLER, Christian; BOTH, Josemere; SCHNEIDER, Ana P H. Quimica analitica qualitativa.
Porto Alegre: SAGAH, [Inserir ano de publicagdo]. E-book. p.200. ISBN 9788595027992.
Disponivel em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595027992/.
Acesso em: 13 ago. 2026.

GADELHA, Antonio José F. Principios de quimica analitica: abordagem tedrica qualitativa e
quantitativa. Sdo Paulo: Blucher, 2022. E-book. p.1. ISBN 9786555065589. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555065589/. Acesso em: 13 ago.
2026.

CHANG, Raymond. Quimica geral. 4. ed. Porto Alegre: ArtMed, 2010. E-book. p.1. ISBN
9788563308177. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788563308177/. Acesso em: 13 ago.
2026.

BROWN, Lawrence S.; HOLME, Thomas A. Quimica geral aplicada a engenharia. 3. ed. Porto
Alegre: +A Educagdo - Cengage Learning Brasil, 2021. E-book. p.Cover. ISBN
9788522128679. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788522128679/. Acesso em: 13 ago.
2026.

Bibliografia complementar:




- Equilibrio Quimico: Uma abordagem aplicada; Claudia S. Barin e Martha B. Adaime; Santa
Maria -RS: Editora UFSM,2023.

- Explorando a quimica analitica; Harris, Daniel C; Rio de Janeiro: LTC, 2011.
- Fundamentos de quimica analitica; S&o Paulo: Cengage Learning, 2006.
- Manual de praticas de quimica analitica; Pelotas: Ed. da UFPel, 1984.

- Manual de solugdes, reagentes e solventes: padronizagao, preparagao, purificagao,
indicadores de segurancga, descarte de produtos quimicos; Morita, Tokio; Sdo Paulo: Blucher,
2007.

- Seguranca no laboratério; Cienfuegos, Freddy; Rio de Janeiro: Interciéncia, 2001.

Componente Curricular: Introdugao a Estatistica

Cddigo: 01455 Créditos: 2 Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

01211 - Algebra Linear |
01351 - Calculo |

Distribuicdo da carga horaria: Teodrica: 30 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas relégio

Ementa: Conceitos basicos de Estatistica Descritiva. Obtengao, organizacao e apresentagao
de dados. Distribuicao de frequéncia. Medidas de posicdo. Medidas de dispersdo. Medidas
separatrizes. Nog¢des de assimetria e curtose.

Objetivo: Habilitar o(a) estudante para a compreensao da base conceitual e metodoldgica da
estatistica requerida no planejamento, analise de dados e interpretacéo de resultados de
pesquisa cientifica.

Bibliografia basica:
- Estatistica; Pinto, Suzi Sama; Porto Alegre: Ed. do Autor, 2013.
- Estatistica basica; Morettin, Pedro Alberto; Sao Paulo: Saraiva, 2013.-

- Estatistica facil; Crespo, Anténio Arnot; Sao Paulo: Saraiva, 2009.




- Introducéo a estatistica: aplicacbes em ciéncias exatas; Mattos, Viviane Leite Dias de; Rio de
Janeiro: LTC, 2017.

Bibliografia complementar:

- A estatistica basica e sua pratica; Moore, David S; Rio de Janeiro: LTC, 2005.
- Estatistica aplicada; Larson, Ron; Sdo Paulo: Pearson, 2009.

- Estatistica basica; Toledo, Geraldo Luciano; Sdo Paulo: Atlas, 1981.

- Introducgao a estatistica; Triola, Mario F; Rio de Janeiro: LTC, 2005.

- Introducgao a estatistica; Triola, Mario F; Rio de Janeiro: LTC, 2008.

- Probabilidade e estatistica: para engenharia e ciéncias; Devore, Jay L; Sdo Paulo: Thomson,
2006.

Componente Curricular: Diversidade Cultural e Relagdes Etnico-Raciais

Caodigo: 101108 Créditos: 4 Unidade Académica: ICHI

Carater: optativa Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

10565D - Diversidade Cultural e Relagbes
Etnicos-raciais

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: A questao étnico-racial no Brasil a partir da formagao do pensamento brasileiro sobre
0s conceitos de raga, cultura e etnia. Problematizagdo das concepc¢bes de raga, racismo e
etnicidade. A questdo das ragas no pensamento brasileiro. O cientificismo e as teorias
racialistas no século XIX e inicio do XX. As relagdes de alteridade e cultura. As questdes
étnico-raciais no Brasil e na escola; atividades formativas (pratica pedagogica).

Objetivo: A disciplina abordara as relagdes sociais que envolvem as ideias de diversidade
cultural, raca e etnicidade, em suas dimensdes interacionais e institucionais, com especial
atencao as dindmicas que constituem esses processos no ambito das praticas sociais e da
configuracao de identidades especificas. Nesse contexto, num primeiro eixo tematico (primeira
etapa da disciplina / primeiro bimestre) sao tratados tépicos relativos a cultura e a diversidade,
com centralidade nas praticas sociais, especialmente aquelas ligadas as identidades étnico-
raciais e as dindmicas histéricas e contemporaneas do racismo, das politicas antirracistas e




das identidades étnicas, ainda sendo trabalhadas outras categorias de pertencimento (como
género, geracao, etc.). Num segundo eixo (segunda etapa da disciplina / segundo bimestre),
sera abordada a constituicdo das identidades e desigualdades sociais e simbdlicas que
emergem em contextos racializados, com foco nas praticas sociais ligadas a educacao e
mundo do trabalho, e especialmente no que envolve a presenga da tematica da diversidade
em contextos organizacionais e corporativos. Em sentido geral, todos os tépicos abordados
irdo se relacionar com os campos da formacdo e atuacdo profissional de tecndlogos,
engenheiros, administradores e gestores, verificando-se o modo como essas tematicas
incidem nas praticas profissionais relacionadas a gestdo de pessoas e dos processos
administrativos.

Bibliografia basica:

- Cultura: um conceito antropolégico; LARAIA, Roque de Barros; Rio de Janeiro: Zahar,
2001.

- Multiculturalismo: diferengas culturais e praticas pedagdgicas; MOREIRA, Anténio Flavio
Barbosa; CANDAU, Vera Maria; Petropolis: Vozes, 2008.

- O racismo: uma introducao; WIEVIORKA, Michel; Sao Paulo: Editora Perspectiva, 2007.

Bibliografia complementar:
- A identidade cultural na pds-modernidade; HALL, Stuart; Rio de Janeiro: DP&A, 2006.
- Classes, racas e democracia; GUIMARAES, Anténio Sérgio; Sao Paulo: Editora 34, 2002.

- Executivos negros: racismo e diversidade no mundo empresarial; JAIME, Pedro; Sao Paulo:
Editora da USP, 2017.

- Praticas de gestao da diversidade nas organizagbes; CAMILO, Juliana; fortim, lvelise;
AGUERRE, Pedro.; Sdo Paulo: Editora SENAC,2019.

- Racismo e anti-racismo no Brasil; GUIMARAES, Antdnio Sérgio; Sao Paulo: Editora
34,1999.

4° Semestre

Componente Curricular: Calculo IlI




Cddigo: 01444 Créditos: 4 Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

01352 - Célculo I 01115 - Calculo Diferencial e Int. Il - EQA

01266 - Calculo 1lI
01353 - Calculo Il
01355 - Célculo IV

Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Funcgbes de varias varidveis: dominio, grafico, limites, continuidade. Derivadas
parciais: interpretagcado geomeétrica, diferenciabilidade, derivada de ordem superior, teorema de
Schwartz, regra da cadeia, derivadas de fun¢des implicitas. Valores extremos e pontos de
sela. Integrais muiltiplas. Teorema de Fubini. Areas e volumes através da integral dupla. Massa
e centro de massa. Mudanga de varidvel para integrais triplas (coordenadas cilindricas e
esféricas). Funcao vetorial de uma variavel: operagoes, limites, derivadas. Campos escalares
e vetoriais, derivada direcional, gradiente de um campo escalar, aplicagbes. Campos
conservativos. Divergéncia e rotacional. Integrais de linha de um campo escalar. Integrais de
linha de um campo vetorial. Trabalho. Independéncia do caminho de integracdo. Teorema de
Green. Integrais de superficie de campos vetoriais. Teorema da Divergéncia. Teorema de
Stgokes.

Objetivo: A disciplina tem por objetivo familiarizar os académicos com a linguagem, conceitos
e ideias relacionadas ao estudo da derivagao e integragao de fungdes de varias variaveis e
funcbes vetoriais de uma variavel. Apresentar ao aluno aplicacdes do calculo diferencial e
integral de fungdes de varias variaveis e do calculo vetorial de uma variavel. Mostrar a
importancia e a aplicacdo desses conceitos como ferramentas indispensaveis na resolugao
de problemas em varias areas do conhecimento

Bibliografia basica:
- Calculo; Stewart, James; Sao Paulo: Cengage Learning, 2014-2016.
- Calculo; Anton, Howard; Porto Alegre, RS: Bookman, 2009.

- Calculo B: funcgbes de varias variaveis, integrais multiplas, integrais curvilineas e de
superficie; Gongalves, Miriam Buss; Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2007.

- Calculo: fungdes de varias variaveis; Avila, Geraldo; Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos, 1995.




- O calculo com geometria analitica 32 ed.; Leithold, Louis; Sdo Paulo: Harbra, 1994.

Bibliografia complementar:

- Calculo; Anton, Howard; Porto Alegre: Bookman, 2014.

- Calculo; Thomas, George B; Sao Paulo: Pearson: Addison Wesley, 2009.

- Calculo: fungdes de mais de uma variavel; Machado, Nilson José; Sao Paulo: Atual, 1982.

- Célculo com geometria analitica; Swokowski, Earl W; Sao Paulo: McGraw-Hill, 1983.

- Calculo diferencial e integral; Piskunov, N; Moscou: Editorial Mir, 1977.

- Matematica avangada para engenharia; Zill, Dennis G; Porto Alegre: Bookman, 2009.

Componente Curricular: Fisica lll

Cddigo: 03197 Créditos: 4

Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatoria

Sistema de Avaliagdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos:

01352 - Calculo Il

Equivaléncia:

01267 - Fisica lll

01301 - Fisica lll

03058 - Iniciagao a Fisica (Anual)
03082 - Fisica Il - EQA

03244 - Introdugéo ao Eletromagnetismo |

Distribuicdo da carga horaria:

Tebdrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Teoria Eletromagnética: Lei de Coulomb e eletrostatica, Lei de Biot- Savarte
magnetostatica, corrente e circuitos elétricos, Lei de Ampére, Lei de Indugéo de Faraday, Leis

de Maxwell e ondas eletromagnéticas.

Objetivo: Reconhecer os fendémenos eletrostaticos, eletrodindmicos e magnéticos em
situagdes-problema tedricas e experimentais. Desenvolver os conceitos e o formalismo basico
do Eletromagnetismo. Incorporar conceitos fisicos com técnicas matematicas para resolver
problemas envolvendo eletromagnetismo e tépicos relacionados.

Bibliografia basica:




- Curso de fisica basica 3: eletromagnetismo; Nussenzveig, Herch Moysés; Sao Paulo:
Blucher, 2015.

- Fisica; Young, Hugh D; Sao Paulo: Pearson: Addison Wesley, 2008-20009.
- Fisica para cientistas e engenheiros; Tipler, Paul A; Rio de Janeiro: LCT, 2008.

- Fisica para universitarios: eletricidade e magnetismo; Bauer, Wolfgang; Porto Alegre: AMGH,
2012.

- Fundamentos de fisica; Halliday, David; Rio de Janeiro: LTC, 2008

Bibliografia complementar:

- Fisica: eletricidade, magnetismo e topicos de fisica moderna. - ; Sears, Francis Weston; Rio
de Janeiro: Ao livro técnico, 1977. -

- Eletricidade basica; Gussow, Milton; Sdo Paulo: Bookman, 2009.
- Fisica: um curso universitario; Alonso, Marcelo; Sao Paulo: Blucher, 1972.
- Fisica conceitual; Hewitt, Paul G; Porto Alegre: Bookman, 2002.

- Principios de fisica; Serway, Raymond A; Sdo Paulo: Cengage Learning, 2014.

Componente Curricular: Fisico-quimica Il

Caddigo: a determinar (xx24) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

a determinar (xx23) - Fisico-Quimica | 02105 - Fisico-Quimica - EQA

02166 - Fisico-Quimica LQ |
02186 - Fisico-Quimica Il
02301 - Fisico-Quimica Il

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 15 h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Transformacgdes fisicas das substancias puras. Misturas Simples. Diagrama de fases.
Eletroquimica




Objetivo: Aprendizado e capacitagao profissional dos alunos - Habilitagdo sobre os seguintes
conteudos: Transformacgbes Fisicas de substancias puras, Misturas simples, Diagrama de
Fases e Eletroquimica.

Bibliografia basica:

- Atkins fisico-quimica; Atkins, Peter; Rio de Janeiro: LTC, 2008.

- Fisico-quimica; Ball, David W; Sao Paulo: Cengage Learning, 2005.

- Fisico-quimica: fundamentos; Atkins, Peter; Rio de Janeiro: LTC, 2003.

- Fundamentos de fisico-quimica; Castellan, Gilbert; Rio de Janeiro: LTC, 1986.

- Principios de quimica: questionando a vida moderna e o meio ambiente; Atkins, Peter; Porto
Alegre: Bookman, 2012.

Bibliografia complementar:

- Anais da primeira conferéncia de fisico-quimica organica; Florianépolis: UFSC, 1983.
- Atkins fisico-quimica; Atkins, Peter; Rio de Janeiro: LTC, 2008.

- Fisico-quimica; Moore, Walter John; Sao Paulo: Blucher, 1976. -

- Fisico-quimica para as ciéncias quimicas e bioldgicas; Chang, Raymond; Sao Paulo:
McGraw-Hill, 2009-2010.

- Processos e operagbes unitarias da industria quimica; Gauto, Marcelo Antunes; Rio de
Janeiro: Ciéncia Moderna, 2011. -

- Quimica industrial; Gauto, Marcelo; Porto Alegre: Bookman, 2013.

Componente Curricular: Quimica Analitica Quantitativa

Cddigo: a determinar (xx34) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

a determinar (xx33) - Quimica Analitica | 02184 - Quimica Analitica Experimental

litati
Qualitativa 02351 - Quimica Analitica Quantitativa

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 30 h

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio




Ementa: Introducdo a andlise quantitativa. Gravimetria. Volumetria de neutralizacdo.
Volumetria de Precipitacao. Volumetria de complexacgao. Volumetria de Oxi-redugao.

Objetivo: A disciplina tem como objetivo proporcionar condi¢des para que os alunos aprimorem
o espirito cientifico critico no ambito de determinag¢des quantitativas de compostos quimicos,
fornecendo ao aluno conhecimento das técnicas basicas de laboratoério. Revisar os principios
das técnicas, assim como a importancia dentro da formagdo do profissional; Discutir e
demonstrar as principais aplicagées dos métodos.

Bibliografia basica:

- Fundamentos de quimica analitica / Douglas A. Skoog ... [et al.] ; tradugc&o de Marco Tadeu
Grassi ; revisao técnica de Celio Pasquini. Sao Paulo: Cengage Learning, 2006.

- Analise quimica quantitativa / Arthur |. Vogel ; revista pelos professores J. Mendham ... [et
al.] ; traducéao Julio Carlos Afonso, Paula Fernandes de Aguiar, Ricardo Bicca de Alencastro.
6. Ed; Rio de Janeiro: LTC, 2002.

- Andlise quimica quantitativa / Daniel C. Harris ; traducéo Jairo Bordinhdo ... [etal.]. 7. ed.;
Rio de Janeiro: LTC, 2008.

- Quimica analitica quantitativa elementar / Nivaldo Baccan ...[et al.]. 3.ed. rev. ampl. e reest.;
Sao Paulo: Blucher, 2001

Bibliografia digital:

SKOOG, Douglas A.; WEST, Donald M.; HOLLER, F J.; et al. Fundamentos de quimica
analitica. 3. ed. Porto Alegre: +A Educacao - Cengage Learning Brasil, 2023. E-book. p.1022.
ISBN 9786555584387. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555584387/. Acesso em: 13 ago.
2026.

VOGEL, Arthur I. Analise Quimica Quantitativa. 6. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2002. E-book.
p.267. ISBN 978-85-216-2580-3. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/978-85-216-2580-3/. Acesso em: 13
ago. 2026.

BACCAN, Nivaldo. Quimica analitica quantitativa elementar. 3. ed. Sao Paulo: Blucher, 2001.
E-book. p.179. ISBN 9788521215219. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521215219/. Acesso em: 13 ago.
2026.

Bibliografia complementar:
- Explorando a quimica analitica; Harris, Daniel C; Rio de Janeiro: LTC, 2011.

- Fundamentos de Quimica Analitica; Douglas A. Skoog; Donald M. West; F. James Holler;
Stanley R. Crouch; Tradugéo da 92 edicado norte-americana; Sao Paulo: Cengage Learning,
2014.

- Manual de solugdes, reagentes e solventes: padronizagéo, preparagao, purificagao,
indicadores de segurancga, descarte de produtos

quimicos; Morita, Tokio; Sao Paulo: Blucher, 2007.




- Quimica analitica: praticas de laboratério; Rosa, Gilber; Porto Alegre: Bookman, 2013.

- Quimica Analitica - Uma Abordagem Qualitativa e Quantitativa; Gleisa Pitareli Barbosa; Sao
Paulo: Editora Erica, 2014.

- Quimica analitica e analise quantitativa; Hage, David S; Sao Paulo: Pearson, 2012.

Componente Curricular: Quimica Orgénica

Caodigo: a determinar (xx14) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagcéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

a determinar - Quimica Organica | 02102 - Quimica Organica - EQA

02161 - Quimica Organica LQ |
02291 - Quimica Organica Il

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 15 h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Aldeidos e cetonas. Acidos carboxilicos. Derivados dos acidos carboxilicos.
Conjugacao, sistemas alilicos, dienos e polienos, compostos carbonilicos insaturados, reacoes
do tipo Diels-Alder. Benzeno e o anel aromatico. Substituicao eletrofilica aromatica. Haletos
de arila e substituigdo nucleofilica aromatica. Fendis. Aminas. Outras fung¢des nitrogenadas

Objetivo: Capacitar o estudante a compreender os principios fundamentais da estrutura,
propriedades, reatividade e mecanismos de reagdo de compostos organicos, com énfase em
compostos carbonilicos, sistemas conjugados, compostos aromaticos e fungdes
nitrogenadas, possibilitando a aplicacdo desses conhecimentos na interpretacao e resolugéo
de problemas relacionados a Quimica Organica.

Bibliografia basica:

- Quimica organica; McMurry, John; Sao Paulo: Cengage Learning, 2011.

- Quimica orgéanica; Rio de Janeiro: LTC, 1976.

- Quimica organica; Solomons, T. W. Graham; Rio de Janeiro: LTC, 2009.

- Quimica orgéanica; Bruice, Paula Yurkanis; Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2006.

- Quimica organica; Carey, Francis A; Porto Alegre: Bookman, 2011




Bibliografia on line:

MORSCH, Layne et al. Organic Chemistry. Chemistry
https://chem.libretexts.org/Bookshelves/Organic_Chemistry/Organic_Chemistry_(Morsch_et
al.). LibreTexts, Acesso 2024. em: Disponivel 13 ago. em: 2026.

SODERBERG, Tim. Organic Chemistry with a Biological Emphasis. University of Minnesota
Morris: Chemistry LibreTexts, 2021. Disponivel em:
https://chem.libretexts.org/Bookshelves/Organic_Chemistry/Book%3A_Organic_Chemistry_w
ith_a_Biological_Emphasis_v2.0_(Soderberg). Acesso em: 13 ago. 2026

Bibliografia complementar:

- Guia de mecanismos da quimica organica; Sykes, Peter; Rio de Janeiro: Ao Livro Técnico,
1969.

- Introdugado a quimica organica: de acordo com as regras atualizadas da IUPAC; Barbosa,
Luiz Claudio de Almeida; Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2011.

- Quimica organica; Morrison, Robert T; Lisboa: Fundagao Caloustre Gulbenkian, 1992.
- Quimica organica: estrutura e funcao; Vollhardt, K. Peter C; Porto Alegre: Bookman, 2004.

- Substancias carboniladas e derivados; Porto Alegre: Bookman: SBQ, 2003.

Componente Curricular: Economia Industrial

Caodigo: a determinar (xx44) | Créditos: 3 Unidade Académica: ICEAC

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

07307 - Economia Industrial

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 0

EaD: 15 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 45 horas reldgio

Ementa: O estudo da Economia Industrial. Concorréncia e Teorias da Organizagao Industrial.
Concentragao Industrial e padrdao de competi¢do. Inovagao tecnoldégica e competitividade.

Objetivo: Capacitar os estudantes conceitualmente para a compreenséo e analise do contexto
econdmico da industria, suas estruturas, e inter-relagdes.

Bibliografia basica:

Economia: micro e macro; Vasconcellos, Marco Antonio Sandoval de; Sdo Paulo: Atlas, 2010.




- Economia industrial: fundamentos tedricos e praticas no Brasil; Rio de Janeiro: Campus,
2002.

- Gestao agroindustrial: GEPAI: Grupo de estudos e pesquisas agroindustriais; Sdo Paulo:
Atlas, 2007.

- Introdugéo a economia; Mankiw, N. Gregory; Sao Paulo: Cengage, 2010.
- Microeconomia; Pindyck, Robert S; Sdo Paulo: Pearson, 2010.

- Vantagem competitiva: criando e sustentando um desempenho superior; Porter, Michael E;
Rio de Janeiro: Elsevier, 1989.

Bibliografia complementar:

- Economia brasileira: desafios macroecondmicos e regionais; Jundiai: Paco Editorial, 2016.

- Economia brasileira contemporanea; Gremaud, Amaury Patrick; Sdo Paulo: Atlas, 2005.

- Economia e politica agricola no Brasil; Bacha, Carlos José Caetano; Sdo Paulo: Atlas, 2012.
- Economia internacional; Carvalho, Maria Auxiliadora de; Sdo Paulo: Saraiva, 2007.

- Fundamentos de economia; Vasconcellos, Marco Antonio Sandoval de; Sdo Paulo: Saraiva,
2008.

5° Semestre

Componente Curricular: Equagdes Diferenciais

Caodigo: 01445 Créditos: 4 Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:




01444 - Calculo 1l 01115 - Calculo Diferencial e Int. Il - EQA
01266 - Calculo Il

01354 - Equacdes Diferenciais Ordinarias

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Definicdo de equacgodes diferenciais ordinarias. Enunciado do teorema de existéncia e
unicidade. Métodos elementares de resolucdo de equacdes de primeira ordem, exemplos,
equagdes escalares autbnomas de segunda ordem. Transformada de Laplace. Equacdes
diferenciais parciais lineares de 2a ordem: a equacgao de onda, a equacgao do calor, a equagao
de Laplace. Separacao de variaveis. Séries de Fourier em uma e varias variaveis. Teoria de
Sturm-Liouville. Aplicacdes.

Objetivo: Apresentar os conceitos introdutérios das Equacdes Diferenciais: ordinarias e
parciais. Estudar e aplicar métodos de resolugcao de problemas. Estudar as aplicagées.

Bibliografia basica:

- Elementary differential equations and boundary value problems; Boyce, William E; New
York: John Wiley & Sons, 2001.

- Equacgobes diferenciais; Zill, Dennis G; Sao Paulo: Pearson Makron Books, 2001.

- Equagdes diferenciais aplicadas; Figueiredo, Djairo Guedes de; Rio de Janeiro: Instituto
Nacional de Matematica Pura e Aplicada, 2008.

- Equacgoes diferenciais com aplicacbes em modelagem; Zill, Dennis G; Sdo Paulo: Cengage
Learning, 2011.

- Equacoes diferenciais elementares e problemas de valores de contorno; Boyce, William E;
Rio de Janeiro: LTC, 2006.

- Moderna introducéo as equacdes diferenciais; Bronson, Richard; Sdo Paulo: McGraw-Hill,
1977.

Bibliografia complementar:

- Andlise de Fourier e equagdes diferenciais parciais; Figueiredo, Djairo Guedes de; Rio de
Janeiro: Instituto Nacional de Matematica Pura e Aplicada, 2009.

- Equacoes diferenciais; Kreider, Donald Lester; Sao Paulo: Blucher, 1972.
- Ordinary differential equations; Arnold, Vladimir I; New York: Springer, 2006.
- Ordinary differential equations; Kaplan, Wiefred; London: Addison-Wesley, 1962.




- Partial differential equations; Evans, Lawrence C; Providence: American Mathematical
Society, 2010.

Componente Curricular: Fendmenos de Transporte |

Caodigo: 02188 Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

03196 - Fisica ll

01444 - Calculo Il

Distribuicdo da carga horaria: Teodrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Conceitos e definigcdes, propriedades dos fluidos, estatica dos fluidos, descricao do
movimento de fluidos, conservagdo de massa, quantidade de movimento e energia no volume
de controle, as formas diferenciais das equacbes de conservacao, analise dimensional,
escoamento em dutos fechados, escoamentos externos.

Objetivo: Proporcionar aos estudantes a compreensao e aplicagao dos conceitos fundamentais
de transporte de massa, quantidade de movimento e energia, capacitando-os a analisar e
resolver problemas envolvendo fluidos em repouso e em movimento, com foco em aplicagdes
praticas na engenharia industrial e areas correlatas.

Bibliografia basica:
Brunetti, Franco. Mecanica dos fluidos. Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2008.

Bruce R. Munson, Donald F. Young, Theodore H. Okiishi; Fundamentos da mecanica dos
fluidos. 1a ed. Sdo Paulo: Blucher, 2004.

Robert W. Fox, Philip J. Pritchard, Alan T. McDonald. Introdugédo a mecanica dos fluidos 7.
ed. Rio de Janeiro: LTC, 2010.

Frank M. White; Mecénica dos fluidos.6. ed. Porto Alegre AMGH, 2011.

Yunus A. Cengel, John M. Cimbala; Mecanica dos fluidos: fundamentos e aplicagdes. Sao
Paulo: McGraw-Hill, 2007.

Bibliografia complementar:




Robert Byron Bird, Warren E. Stewart, Edwin N. Lightfoot; Fendmenos de transporte. 2. ed.
Rio de Janeiro: LTC, 2004.

James R. Welty et al.; Fundamentals of momentum, heat and mass transfer, 5th ed. New
York: J. Wiley & Sons, 2008.

Christie John Geankoplis. Transport processes and separation process principles. 4th ed.
New Jersey: Prentice-Hall, 2006.

Livi, Celso P.; 2.ed. Fundamentos de Fenémenos de Tranporte. Rio de Janeiro: LTC,2017.
Post, Scott. Mecanica dos Fluidos; Rio de Janeiro: LTC,2013.

Massey, B. S. Mecanica dos fluidos; Lisboa: Fundag¢ao Calouste Gulbenkian, 2002.
Bistafa, Sylvio R. Mecanica dos fluidos: no¢bes e aplicacbes. Sao Paulo: Blucher, 2010.
Elger, Donald F. al. Mecanica dos Fluidos para Engenharia. Rio de Janeiro: LTC,2019.

Maliska, Clovis R. Transferéncia de calor e mecanica dos fluidos computacional. Rio de
Janeiro: LTC, 2010.

Componente Curricular: Termodinamica |

Caodigo: 02191 Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
xx24 - Fisico-Quimica Il 02106 - Termodinamica Aplicada - EQA
Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 0
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Conceitos basicos de termodinamica. Superficie PVT. Equacbes de Estado.
Conservagao da energia. Primeira Lei da Termodindmica. Efeitos térmicos. Segunda Lei da
Termodinamica. Aplicagdes a processos ciclicos e nao ciclicos. Ciclos termodinamicos.
Relacbes entre propriedades termodindmicas de sistemas reais. Efeitos da presséo e

temperatura nas variaveis dos processos.

Objetivo: Desenvolver habilidades para analisar sistemas e processos termodinamicos,
aplicando os principios da conservacdo da energia, da primeira e segunda lei da

Termodinadmica e as relagdes entre propriedades termodinémicas.

Bibliografia basica:




Milo D. Koretsky; Termodinamica para engenharia quimica. Rio de Janeiro LTC, 2007.

J. M. Smith, H. C. Van Ness, M. M. Abbott; Introdugéo a termodindmica da engenharia
quimica, 7. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2007.

Sandler, Stanley |.; Chemical, Biochemical, and Engineering Thermodynamics, 4th. ed.
Hoboken: John Wiley & Sons, 2006.

David M. Himmelblau, James B. Riggs; Engenharia quimica: principios e calculos,7. ed. Rio
de Janeiro: LTC, 2006.

Richard M. Felder, Ronald W. Rousseau; Principios elementares dos processos quimicos 3.
ed. Rio de Janeiro: LTC, 2005.

Bibliografias digitais:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521636854/epubcfi/6/2%5B%3Bv
nd.vst.idref%3Dcover%5D!/4/2/2%4051:1
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788580552010/pageid/0
https://integrada integrada.minhabiblioteca minhabiblioteca.com.br/reader/books/
br/reader/books/97885212178629788521217862/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521207931/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521638247/epubcfi/6/2%5B%3Bv
nd.vst.idref%3Dcover%5D!/4/2/2%4051:2

Bibliografia complementar:
Octave Levenspiel; Termodindmica amistosa para engenheiros. Sao Paulo: Blucher, 2002.

Callen, Herbert B.; Thermodynamics and an introduction to thermostatistics, 2nd ed. New
York: John Wiley, 1985.

Perry, R. H.; Green, D. W. Perry's chemical engineers' handbook. 8% Ed. New York: McGraw-
Hill, 2008.

Componente Curricular: Introdugao aos Processos Industriais

Cddigo: 02187 Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

xx23 - Fisico-Quimica |

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0




Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Balango material, balangco em processos, Reciclos e purga com e sem reagao
quimica, balancos de energia, analise de processos, temperatura de reagdo, balancos de
combustao, balanco em caldeiras e fornalhas.

Objetivo: Introduzir o aluno aos processos industriais, capacitando-o a aplicar os principios
fundamentais dos balangcos de massa e energia em sistemas com e sem reagao quimica.

Bibliografia basica:

David M. Himmelblau, James B. Riggs; Engenharia quimica: principios e calculos,7. ed. Rio
de Janeiro: LTC, 2006.

Nilo Indio do Brasil. Introdug&o a engenharia quimica. 2. ed. Rio de Janeiro: Interciéncia,
2004.

Richard M. Felder, Ronald W. Rousseau; Principios elementares dos processos quimicos 3.
ed. Rio de Janeiro: LTC, 2005.

Richard Turton et al.; Analysis, synthesis, and design of chemical processes 4th ed. Upper
Saddle River, NJ: Prentice Hall, 2012.

Alberto Colli Badino Junior; Antdnio José Gongalves da Cruz. Balangos de massa e energia
na analise de processos quimicos; http:

/llivresaber.sead.ufscar.br:8080/jspui/bitstream/123456789/2760/1/TS_Badino_BalancoMass
aEnergia.pdf: ,2011.

Perlingeiro, Carlos Augusto G. Engenharia de processos: analise, simulacio, otimizacao e
sintese de processos quimicos; Sao Paulo: Blucher, 2005

Shreve, R. Norris. Industrias de processos quimicos. Rio de Janeiro: Guanabara Dois, 1997.

Marcos Marcelino Mazzucco. Introdug&o aos Balangos de Massa e de Energia.;
https://www.academia.edu/29831891/INTRODU%C3%87%C3%830_A0S_BALAN%C3%87
OS_DE_MASSA _E_ENERGIA, 2013.

Introduction to Chemical Engineering Processes;
https://en.wikibooks.org/wiki/Introduction_to_Chemical_Engineering_Processes: ,

Felder, Richard M. Principios elementares dos processos quimicos. Rio de Janeiro: LTC,
2005.

Bibliografias digitais:

https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/978-85-216-2711-
1/epubcfi/6/2%5B%3Bvnd.vst.idref%3Dcover%5D!/4/2/2%4051:1

https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521634935/epubcfi/6/2%5B%3Bv
nd.vst.idref%3Dcover%5D!/4/2/2%4051:1

https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521636229/epubcfi/6/34%5B%3B
vnd.vst.idref%3Dchapter06%5D!/4




Bibliografia complementar:

J. M. Smith, H. C. Van Ness, M. M. Abbott; Introdugéo a termodindmica da engenharia
quimica, 7. ed. Rio de Janeiro: LTC, 2007.

- Analysis, synthesis, and design of chemical processes; Upper Saddle River, NJ: Prentice
Hall, 2012.

- Balanceamento de equagdes quimicas; Powel, Virginia P; Sdo Paulo: E Blucher, 1971
- Chemical process technology; Moulijn, Jacob A; Chichester: John Wiley & Sons, 2001.
- Manual de operacdes unitarias; Blackadder, D. A; S&o Paulo: Hemus, 2004.

- Manual de operacgdes unitarias; Gomide, Reynaldo; Sao Paulo: Cenpro, 1991.

-Material Balances Notes; Irven Rinard;
https://www.feq.unicamp.br/images/stories/documentos/eq481_apostila_bmassa.pdf: ,1999.

Componente Curricular: Microbiologia

Caddigo: a determinar (xx15) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Caréater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
xx34 - Quimica Analitica Quantitativa 02190 - Microbiologia
Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h
Pratica: 15 h
EaD: 0
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Estudo da diversidade e taxonomia de microrganismos procariontes, eucariontes e
virus, abordando aspectos de biologia celular, nutricdo e crescimento. Parametros intrinsecos
e extrinsecos aplicados ao controle do desenvolvimento microbiano. Caracterizagdo dos
microrganismos patogénicos, deteriorantes e indicadores. Técnicas convencionais e
moleculares de detecgao, quantificacao e identificacao.

Obijetivo: Proporcionar formacéao teédrica e pratica para o controle de qualidade
microbioldgico, capacitando o profissional a identificar, quantificar e controlar a presenca de
microrganismos em matrizes ambientais, industriais, agricolas e alimenticias.

Bibliografia basica:

- FORSYTHE, S.J. Microbiologia da segurancga dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed,
2013.




- JAY, J. M. Microbiologia dos alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

- SILVA, N. da et al. Manual de métodos de analise microbioldgica de alimentos. 3. ed. Sédo
Paulo: Varela, 2007.

- TORTORA, G. J.; F.B. R.; CASE, C. L. Microbiologia. 8. ed. Porto Alegre: Artmed, 2006.

Bibliografia complementar:

- FRANCO, B. D. G. de M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. S&o Paulo: Atheneu,
2008.

- MADIGAN, M. T. et al. Microbiologia de Brock. 12. ed. Porto Alegre: Artmed, 2010.

- PELCZAR JUNIOR, M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e
aplicagdes. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2. ed. V.1., Sdo Paulo: Makron Books,
1997.

- PELCZAR JUNIOR, M. J.; CHAN, E. C. S.; KRIEG, Noel R. Microbiologia: conceitos e
aplicagdes. Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 2. ed. V.2., Sdo Paulo: Makron Books,
1997.

- SCHMIDT, W. B. et al. (org.). Biotecnologia industrial. Sdo Paulo: Blucher, 2001.

-TONDQ, E. C.; BARTZ, S. P. Microbiologia e sistemas de gestao da seguranga de alimentos:
garantia da qualidade na cadeia alimentar. Porto Alegre: Sulina, 2011.

Componente Curricular: LIBRAS |

Caodigo: 06497 Créditos: 4 Unidade Académica: ILA
Carater: optativa Sistema de Avaliacao: Il - Nota Final c/Freq.
Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia: n&o possui
Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extenséo: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Fundamentos linguisticos e culturais da Lingua Brasileira de Sinais - Libras.
Desenvolvimento de habilidades basicas expressivas e receptivas em Libras para promover a
comunicagao entre seus usuarios. Introdugao as Estudos Surdos.

Objetivo: Desenvolver as habilidades de recepgéo e de produgao sinalizada, visando as

competéncias linguisticas e discursivas na Lingua Brasileira de Sinais; Propor uma reflexao
sobre o conceito e experiéncia visual dos surdos a partir de uma perspectiva sociocultural e
linguistica; Propor uma reflexao sobre o papel da Lingua de Sinais na vida dos surdos e nos
espacos de interagéo entre surdos e ouvintes, particularmente nos ambientes educacionais.




Bibliografia basica:

- A educacado do surdo no Brasil; Soares, Maria Aparecida Leite; Campinas (SP): Autores
Associados ; Braganca Paulista (SP): EDUSF. -

- Cultura, poder e educagdo de surdos; Sa, Nidia Regina Limeira de; Manaus: Ed. da
Universidade Federal do Amazonas, 2002. -

- Libras? que lingua é essa? crencas e preconceitos em torno da lingua de sinais e da
realidade surda; Gesser, Audrei; Sao Paulo: Parabola, 2009.

- Lingua de sinais brasileira: estudos linguisticos; Quadros, Ronice Muller de; Porto Alegre:
Artmed, 2004.

- Novo Deit-Libras: dicionario enciclopédico ilustrado trilinglie da lingua de sinais brasileira:
baseado em linguistica e neurociéncias cognitivas; Sdo Paulo: Ed. da Universidade de Sao
Paulo, 2012.

Bibliografia complementar:
- A surdez: um olhar sobre as diferengas; Porto Alegre, RS: Mediac¢ao, 2015.

- Atualidade da educacao bilingue para surdos = Actualidad de la educacion bilingue para
sordos; Porto Alegre: Mediacao, 1999. -

- Educacao especial: a educacao dos surdos; Brasilia: MEC, SEESP, 1997.
- Leitura e escrita: no contexto da diversidade; Porto Alegre: Mediacao, 2013.

- Livro ilustrado de lingua brasileira de sinais: desvendando a comunica¢do usada pelas
pessoas com surdez; Honora, Marcia; Sao Paulo:

Ciranda Cultural, 2008.

- O ouvinte e a surdez: sobre ensinar e aprender a libras; Gesser, Audrei; Sao Paulo: Parabola,
2012.

- O tradutor e intérprete de lingua brasileira de sinais e lingua portuguesa; Quadros, Ronice
Mdller de; Brasilia: MEC/SEESP, 2004.

- Vendo vozes: uma viagem ao mundo dos surdos; Sacks, Oliver; Sdo Paulo: Companhia de
Bolso, 2010.

6° Semestre

Componente Curricular: Mecéanica Geral |

Caodigo: 04388 Créditos: 4 Unidade Académica: EE

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:




03195 - Fisica | 01265 - Mecanica |

03056 - MECANICA GERAL - M
03075 - MECANICA GERAL
03083 - MECANICA GERAL - EQA
03148 - MECANICA GERAL
04263 - Mecanica Geral |

04267 - Mecanica Geral

Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Conceitos e principios fundamentais da Mecanica e abordagem vetorial. Estatica da
particula. 12 Lei de Newton. Corpos Rigidos: sistemas de forgcas equivalentes. Equilibrio de
corpos rigidos. Centroide, centro de gravidade e momentos de inércia. Analise de estruturas:
vigas, trelicas e cabos. Atrito. 3% Lei de Newton.

Objetivo: Fornecer aos estudantes os conhecimentos basicos relacionados com a estatica
das particulas e dos corpos rigidos, os quais serao utilizados no estudo do equilibrio dos
mesmos, assim como na determinagao dos centros geométricos e de massa, e outros
parametros. Introduzir conceitos relacionados com estruturas e com a interagcéo entre os
corpos (agao e reagao).

Bibliografia basica:

- Estéatica: mecénica para engenharia; Hibbeler, R. C; Sao Paulo: Pearson Prentice Hall, 2005.
- Estatica mecanica para engenharia.; Hibbeler, R. C; Sao Paulo, SP: Pearson, 2011.

- Mecénica vetorial para engenheiros; Beer, Ferdinand Pierre; Sdo Paulo: McGraw-Hill, c1980.
- Mecéanica vetorial para engenheiros; Porto Alegre: AMGH, 2012.

- Mecénica vetorial para engenheiros; Beer, Ferdinand P; Sao Paulo: Makron: McGraw-Hill,
c1991.

Bibliografia complementar:

- Mechanics: dynamics ; Meriam, James L; New York: John Wily, 1959

- Dindmica: mecanica para engenharia; Hibbeler, R. C; Sao Paulo: Pearson, 2011.

- Dindmica: mecanica para engenharia; Hibbeler, R. C; Sdo Paulo: Prentice Hall, 2005.

- Engineering mechanics: statics; Hibbeler, R. C; Upper Saddle River: Pearson Prentice Hall,
2007.




- Vector mechanics for engineers: statics and dynamics; Beer, Ferdinand; New York: Mc-Graw-
Hill, 1962. -

Componente Curricular: Termodinamica

Caodigo: 02192 Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
02191 - Termodinamica | 02106 - Termodinamica Aplicada - EQA
Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 0
Extensédo: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Equagdes de Estado para misturas. Propriedades criticas. Regras de mistura.
Fugacidade e Energia Livre. Equilibrio liquido-vapor. Constante K de equilibrio. Diagrama de
fases. Coeficiente de Atividade. Outros equilibrios. Equilibrio Quimico. O papel do micro-
computador na Termodinamica Quimica.

Objetivo: Capacitar o aluno a analisar misturas e processos quimicos em condicbes de
equilibrio, aplicando fundamentos de termodindmica de misturas, equilibrio de fases e
equilibrio quimico.

Bibliografia basica:

- Chemical, Biochemical, and Engineering Thermodynamics; Sandler, Stanley |; Hoboken:
John Wiley & Sons, 2006

.- Introdugéo a termodindmica da engenharia quimica; Smith, J.M; Rio de Janeiro: LTC,
2007.

- Principios de termodindmica para engenharia; Moran, Michael J; Rio de Janeiro: LTC, 2002.
- Psicrometria; Rossi, Silvio Jose; Joao Pessoa: FUNAPE, 1987.

- Termodindmica para engenharia quimica; Koretsky, Milo D; Rio de Janeiro: LTC, 2007.
Bibliografias digitais:

https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521636854/epubcfi/6/2%5B%3Bv
nd.vst.idref%3Dcover%5D!/4/2/2%4051:1

https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788580552010/pageid/0

https://integrada integrada.minhabiblioteca minhabiblioteca.com.br/reader/books/
br/reader/books/97885212178629788521217862/pageid/0




https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521207931/pageid/0

https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521638247/epubcfi/6/2%5B%3Bv
nd.vst.idref%3Dcover%5D!/4/2/2%4051:2

Bibliografia complementar:

- Fundamentals of engineering thermodynamics; Moran, Michael J; New York: J. Wiley, 1995.
- Fundamentos da termodindmica; Sonntag, Richard E; Sao Paulo: Blucher, 2003.

- Perry's chemical engineers' handbook; Perry, Robert H; New York: McGraw-Hill, 1984.

- Psicrometria; Silvio José Rossi;: FUNAPE,1987.

- Termodinédmica; Potter, Merle C; S&o Paulo: Thomson, 2006.

- Termodindmica amistosa para engenheiros; Levenspiel, Octave; Sao Paulo: Blucher, 2002.

- Thermodynamics and an introduction to thermostatistics; Callen, Herbert B; New York: John
Wiley, c1985.

Componente Curricular; Fendmenos de Transporte Il

Caddigo: a determinar (xx26) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Caréater: obrigatoria Sistema de Avaliacéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
02188 - Fenbmenos de Transporte | 02196 - Fenbmenos de Transporte Il
Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 0
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Fundamentos da transferéncia de calor e de massa. Equagbes diferenciais
fundamentais: equagao da difusédo de calor e equacgdes diferenciais de transferéncia de massa.
Transporte por difusdo em estado estacionario e regime transiente: condugao térmica e difusao
molecular. Transporte por convecgao térmica e massica: fundamentos, escoamentos internos
e externos, e correlagdes. Transferéncia de calor com mudanga de fase: ebulicédo e
condensagédo. Transferéncia de massa em interfaces. Transferéncia de calor por radiagao.
Equipamentos industriais de transferéncia de calor e de transferéncia de massa.




Objetivo: Desenvolver habilidades para analisar, modelar e resolver problemas de
transferéncia de calor e de massa, aplicando os principios de conducao, difusao, convecgao,
mudanca de fase e radiacdo em sistemas e equipamentos industriais.

Bibliografia basica:

Frank P. Incropera et al.; Fundamentos de transferéncia de calor e de massa, 6a. ed. Rio de
Janeiro: LTC, 2008.

Yunus A. Cengel, Afshin J. Ghajar; Transferéncia de calor e massa: uma abordagem pratica,
4. ed. Porto Alegre: Mc Graw Hill; Bookman, 2012.

Cremasco, M. A. Fundamentos de transferéncia de massa. 32 Ed., Sao Paulo: Blucher, 2015.

James R. Welty et al.; Fundamentals of momentum, heat and mass transfer, 5th ed. New
York: J. Wiley & Sons, 2008.

Frank Kreith, Mark S. Bohn. Principios de transferéncia de calor. Sdo Paulo, SP: Cengage
Learning, 2003.

Bibliografia complementar:

- An Introduction to Fluid Mechanics and Transport Phenomena; Hauke, G,
https://rd.springer.com/book/10.1007/978-1-4020-8537-6: Springer, 2008.

- Convection heat transfer; Bejan, Adrian; New Jersey: John Wiley & Sons, 2013.- Fenémenos
de Transporte; Canedo, Eduardo Luis; Rio de Janeiro: LTC,2015.

- Fendbmenos de transporte; Bird, Robert Byron; Rio de Janeiro: LTC, 2004.- Fendmenos de
Transporte para Engenharia; Filho, Washington Braga; 2.ed. Rio de Janeiro: LTC,2016.

- Fundamentos de Fenémenos de Transporte; Livi, Celso P.; 2.ed. Rio de Janeiro: LTC,2017.

- Fundamentos de transferéncia de massa; Cremasco, Marco Aurélio; Campinas, SP:
UNICAMP, 2008.- Heat and mass transfer data book; Kothandaraman, C. P; New York: John
Wiley & Sons, 1977.

- Heat Conduction; Wang, Liqiu ; Zhou, Xuesheng; Wei, Xiaohao;
https://rd.springer.com/book/10.1007/978-3-540-74303-3: Springer,2008.

- Perry's chemical engineers' handbook; New York: McGraw-Hill, 2008.

- Tecnologia Quimica; Coulson, J.M.; Richardson, J.F.; Lisboa: Fundagdo Calouste
Gulbenkian,2004.

- Transferéncia de calor e mecéanica dos fluidos computacional; Maliska, Clovis R; Rio de
Janeiro: LTC, 2010.

Componente Curricular: Bioquimica

Caodigo: a determinar (xx16) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA




Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

a determinar (xx13) - Quimica Orgénica | 02197 - Bioquimica

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 45 h
Pratica: 15 h
EaD: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: A célula e sua organizagdo bioquimica. Quimica de carboidratos, aminoacidos e
proteinas, lipidios e acidos nucleicos. Enzimas e coenzimas. Introdugdo ao metabolismo.
Metabolismo de carboidratos. Metabolismo de lipidios. Metabolismo de aminoacidos proteinas.
Metabolismo de nucleotideos. Integracdo metabdlica.

Obijetivo: Estudar os componentes bioquimicos das matérias primas. Além do estudo das
macromoléculas envolvidas nos processos de obtencio de energia e das questdes
relacionadas com a enzimologia, a disciplina também aborda aspectos estaticos e dindmicos
sobre bioquimica (interacoes, transformacées e fermentagdes). Consideracdes gerais sobre
a bioquimica na industria alimenticia e quimica também s&o abordados para estimular que os
estudantes visualizem possibilidades de atuacao profissional.

Bibliografia basica:

- Bioquimica; Campbell, Mary K; Sdo Paulo: Thomson, 2007.

- Bioquimica; Berg, Jeremy M; Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2010.

- Bioguimica ilustrada; Champe, Pamela C; Porto Alegre: Artmed, 2009.

- Fundamentos de bioquimica; Voet, Donald; Porto Alegre: Artmed, 2002.

- Fundamentos de bioquimica; Lehninger, Albert Lester; Sdo Paulo: Sarvier, 1980.
Bibliografias digitais:

NELSON, David L.; COX, Michael M.; HOSKINS, Aaron A. Principios de bioquimica de
Lehninger. V.1. 8. ed. Porto Alegre: ArtMed, 2022. E book. p.i. ISBN 9786558820703.
Disponivel em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786558820703/.
Acesso em: 21 jul. 2026.

VOET, Donald; VOET, Judith G. Bioquimica. 4. ed. Porto Alegre: ArtMed, 2013. E-book.
p.Capa. ISBN 9788582710050. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582710050/. Acesso em: 21 jul.
2026.

MOTTA, Valter. Bioquimica. 2. ed. Rio de Janeiro: MedBook Editora, 2011. E-book. p.CAPA.
ISBN 9786557830208. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786557830208/. Acesso em: 21 jul.
2026.




BERG, Jeremy M.; TYMOCZKO, John L.; J., Jr. Gatto G.;

STRYER, Lubert. Bioquimica. 9. ed. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2021. E book.
p.Capa. ISBN 9788527738224. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527738224/. Acesso em: 21 jul.
2026.

Bibliografia complementar:
- Acidos e bases em quimica organica; Porto Alegre: Bookman, 2005.
- Bioguimica basica; Marzzoco, Anita; Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.

- Elaboracéo e utilizacdo de um aplicativo como ferramenta do ensino de Bioquimica:
carboidratos, proteinas, lipidios e acidos nucléicos.; Nayra R. de Alcantara e Aroldo Vieira de
Moraes Filho; http://bioquimica.org.br/revista/ojs/index.php/REB/article/view/560/518: Revista
de Ensino de Bioquimica, v.13, n.3., 2015.

- Enzimas em biotecnologia: produgao, aplicagcdes e mercado; Bon, Elba P.S; Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2008.- Microbiologia de Brock; Porto Alegre: Artmed, 2010.

- Quimica de alimentos de Fennema; Damodaran, Srinivasan; Porto Alegre: Artmed, 2010.
Bibliografias digitais:

MARZZOCO, Anita; TORRES, Bayardo B. Bioquimica. 5. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2025. E-book. p.Capa. ISBN 9788527740944. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527740944/. Acesso em: 21 jul.
2026.

Componente Curricular: Operagoes Unitarias |

Caddigo: 02539 Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
02188 - Fenébmenos de Transporte | 02199 - Operacodes Unitarias |
Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 0
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Introdugado as Operagbes Unitarias. Peneiramento. Moagem. Caracterizagao de
particulas e leitos. Maquinas de fluxo. Agitagéo e Mistura. Dinamica de particula. Escoamento
em meios porosos. Operagdes de separagcao envolvendo particulas soélidas.




Objetivo: Estudo das aplicacdes tecnolégicas de fendbmenos de transporte, transferéncia de
quantidade de movimento em sistemas fluidos e em sistemas particulados. Na disciplina séo
abordados os principios basicos das operagcbes unitarias mecanicas e complementares,
permitindo ao discente compreender informacdes técnicas, aplicagdes das tecnologias
envolvendo as operagdes unitarias, e dimensionar equipamentos industriais. Objetiva também
o desenvolvimento de senso de analise critica, para que o estudante se sinta apto a lidar com
situacdes reais de trabalho.

Bibliografia basica:
Cremasco, M. A. Fundamentos de transferéncia de massa. 32 Ed., Sdo Paulo: Blucher, 2015.

Geankoplis, C. J. Transport processes and separation process principles (includes unit
operations). New Jersey: Prentice-Hall, 2006.

Massarani, G. Fluidodinamica em Sistemas Particulados. 22 ed., Rio de Janeiro: E Papers,
2002.

McCabe, W. L., et al. Unit operations of chemical engineering. Boston: McGraw-Hlill, 2005.

Richardson, J. F., Harker, J. H. Coulson and Richardson’s Chemical Engineering - Vol. 2:
Particle Technology and Separation Processes, 5% Ed., Oxford: Butterworth-Heinemann,
2002.

Bibliografia complementar:

Cengel, Y. A., Cimbala, J. M. Mecanica dos fluidos: fundamentos e aplica¢des. Sao Paulo:
McGraw-Hill, 2007.

Telles, P. C. S., Barros, D. G. P. Tabelas e graficos para projetos de tubulagdes. 72 Ed., Rio
de Janeiro: Interciéncia, 2011.

Terron, L. R. Operagodes unitarias para quimicos, farmacéuticos e engenheiros: fundamentos
de operacbes unitarias do escoamento de fluidos. Rio de Janeiro: LTC, 2015.

Componente Curricular: Sintese, Analise e Avaliacdo de Processos Industriais

Cddigo: a determinar (xx36) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: optativa Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

02187 - Introducédo aos Processos Industriais | 02538 - Sintese, Analise e Avaliacao de
Processos Industriais

02195 - Sintese, Andlise e Avaliagao de
Processos Industriais

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 15 h




EaD: 0 h

Extensao: 0 h

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Introdugéo ao projeto de processos quimicos. Sintese de processos: construgdo de
diagramas e fluxogramas de processo. Anadlise de processos: modelagem matematica,
variaveis e parametros de processo. Principios de conservagao e balangos de massa e energia
em fluxogramas. Relag¢des constitutivas. Fundamentos de equipamentos de processos e sua
integracdo em fluxogramas: maquinas de fluxo, trocadores de calor, reatores e equipamentos
de separacdo. Avaliagdo de processos: simulagcdo computacional, avaliacdo econdmica
preliminar e introdugao a otimizagao de processos.

Objetivo: Desenvolver habilidades para a sintese, analise e avaliacao de processos quimicos
industriais, utilizando ferramentas de modelagem, simulagao, avaliagdo econémica e
otimizagao.

Bibliografia basica:

- Analysis, synthesis, and design of chemical processes; Upper Saddle River, NJ: Prentice Hall,
2012.

- Applied process design for chemical and petrochemical plants; Ludwig, Ernest E; Boston: Gulf
Professional Publishing, 2001.

- Chemical engineering design: principles, practice and economics plant and process design;
Towler, Gavin; Oxford: Elsevier, 2013.

- Principios elementares dos processos quimicos; Felder, Richard M; Rio de Janeiro: LTC,
2005.

- Systematic methods of chemical process design; Biegler, L. T; New Jersey: Prentice Hall
PTR, 1997.

Bibliografia complementar:

- Chemical process equipment: selection and design; Amsterdam: Elsevier, 2012.

- Elementos de engenharia das reac¢des quimicas; Fogler, H. Scott; Rio de Janeiro: LTC, 2009.
- Engenharia Quimica: principios e calculos; Himmelblau, David M; Rio de Janeiro: LTC, 2006.
- Introdugao a engenharia quimica; Brasil, Nilo Indio do; Rio de Janeiro: Interciéncia, 2004.

- Introducgao a termodindmica da engenharia quimica; Smith, J.M; Rio de Janeiro: LTC, 2007.

- Product and process design principles: synthesis, analysis, and evaluation; New York: WILEY,
20009.

Componente Curricular: LIBRAS I

Caddigo: 06498 Créditos: 4 Unidade Académica: ILA

Carater: optativa Sistema de Avaliagao: Il - Nota Final c/Freq.




Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

06497 - LIBRAS |

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: A Lingua Brasileira de Sinais - Libras: caracteristicas basicas da fonologia. Emprego
das Libras em situagdes discursivas formais:vocabulario, morfologia, sintaxe e semantica.
Pratica do uso de Libras em situacdes discursivas mais formais.

Objetivo: Compreender os principais aspectos da Lingua Brasileira de Sinais Libras, lingua
oficial da comunidade surda brasileira, contribuindo para a inclusdo educacional dos alunos
surdos.

Bibliografia basica:
- A surdez: um olhar sobre as diferengas; Porto Alegre: Mediacao, 2015.

- Dicionario enciclopédico ilustrado trilingue da lingua de sinais brasileira; Sao Paulo: USP,
2001.

- Estudos da lingua brasileira de sinais; Floriandpolis: Insular, 2014.

- Libras? Que lingua é essa? Crencgas e preconceitos em torno da lingua de sinais e da
realidade surda; Gesser, Audrei; Sdo Paulo: Parabola, 2009.

- Lingua de sinais brasileira: estudos linguisticos; Quadros, Ronice Miller de; Porto Alegre:
Artmed, 2004.

- Novo Deit-Libras: dicionario enciclopédico ilustrado trilingue da lingua de sinais brasileira:
baseado em linguistica e neurociéncias cognitivas; Sao Paulo: USP, 2012.

Bibliografia complementar:
- Curriculo e avaliacao: a diferenca surda na escola; Santa Cruz, RS: EDUNISC, 2009.

- Ideias para ensinar portugués para alunos surdos; Quadros, Ronice Muller de; Brasilia:
MEC: Secretaria de Educacao Especial, 2006.

- Leitura e escrita: no contexto da diversidade; Porto Alegre: Mediagao, 2013.

- Livro ilustrado de lingua brasileira de sinais: desvendando a comunicag¢ao usada pelas
pessoas com surdez; Honora, Marcia; Sao Paulo: Ciranda Cultural, 2008.

- O ouvinte e a surdez: sobre ensinar e aprender a libras; Gesser, Audrei; Sdo Paulo:
Parabola, 2012.

- Vendo vozes: uma viagem ao mundo dos surdos; Sacks, Oliver; Sado Paulo: Companhia de
Bolso, 2010.




Componente Curricular: Economia Institucional

Caodigo: a determinar (xx46) | Créditos: 4 Unidade Académica: ICEAC

Carater: optativa Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: n&o possui Equivaléncia:

07568 - Economia Institucional

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 60 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Introducao: conceitos basicos; O que séo as instituicdes? O antigo Institucionalismo
em Veblen e Commons; A Nova Economia Institucional: abordagens de Ronald Coase, Oliver
Williamson e Douglas North; Instituicbes e Desenvolvimento Econdmico; Por que as nagdes
fracassam?

Objetivo: Entender e analisar os principios da Economia Institucional

Bibliografia basica:
American life and institutions; Stevenson, Douglas K; Stuttgart: Ernst Klett Verlag, 1987.

- A contribuicdo das abordagens institucionalistas para a constituicdo de uma teoria
econdmica das instituicdes. CONCEICAO, O. A. C. Ensaios FEE, Porto Alegre, v.23, n.1, p.
77-106, 2002. Disponivel em:
https://revistas.planejamento.rs.gov.br/index.php/ensaios/article/view/2029/2410

- A economia dos custos de transagao. SIFFERT FILHO, Nelson Fontes. Revista do
BNDES, Rio de Janeiro, v.2, n.4, p. 103-127, dez. 1995. Disponivel em:
https://web.bndes.gov.br/bib/jspui/bitstream/1408/11777/1/RB%2004%20A%20Economia%?2
0d0s%20Cust0s%20de%20Transa%c3%a7%c3%a3o P BD.pdf

- Por que as nagoes fracassam: as origens do poder, da prosperidade e da pobreza.
ACEMOGLU, Daron; ROBINSON, James A. Rio de Janeiro: Elsevier, 2012. Disponivel em:
https://desenvolvimentoeconomico2016.files.wordpress.com/2015/02/por_que_as_nacoes_fr
acassam_nodrm1.pdf

- Institutions, institutional change and economic performance; North, Douglass C; Cambridge:
University, 1990.

Bibliografia complementar:

- A economia da inovacgao industrial; Freeman, Chris; Campinas, SP: Ed. Universidade
Estadual de Campinas, 2008.



https://revistas.planejamento.rs.gov.br/index.php/ensaios/article/view/2029/2410
https://revistas.planejamento.rs.gov.br/index.php/ensaios/article/view/2029/2410
https://revistas.planejamento.rs.gov.br/index.php/ensaios/article/view/2029/2410
https://web.bndes.gov.br/bib/jspui/bitstream/1408/11777/1/RB%2004%20A%20Economia%20dos%20Custos%20de%20Transa%c3%a7%c3%a3o_P_BD.pdf
https://web.bndes.gov.br/bib/jspui/bitstream/1408/11777/1/RB%2004%20A%20Economia%20dos%20Custos%20de%20Transa%c3%a7%c3%a3o_P_BD.pdf
https://web.bndes.gov.br/bib/jspui/bitstream/1408/11777/1/RB%2004%20A%20Economia%20dos%20Custos%20de%20Transa%c3%a7%c3%a3o_P_BD.pdf
https://web.bndes.gov.br/bib/jspui/bitstream/1408/11777/1/RB%2004%20A%20Economia%20dos%20Custos%20de%20Transa%c3%a7%c3%a3o_P_BD.pdf

- Economia e politica agricola no Brasil; Bacha, Carlos José Caetano; Sao Paulo: Atlas,
2012.

- A Dimensao Institucional do Processo de Crescimento Econémico: inovagdes e mudangas
institucionais, rotinas e tecnologia social. CONCEICAQ, O. A. C. Economia e Sociedade
(UNICAMP), v.17, p. 85-105, 2008. Disponivel em: https://doi.org/10.1590/S0104-
06182008000100004

- Dimensbes do agronegdcio brasileiro: politicas, instituicbes e perspectivas; Brasilia:
Ministério de Desenvolvimento Agrario, 2007.

7° Semestre

Componente Curricular: Operacgdes Unitarias Il

Cddigo: a determinar (xx37) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
xx26 - Fendmenos de Transporte |l 02540 - Operacgoes Unitarias Il
Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 0
Extensédo: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Psicrometria. Secagem. Absor¢do e Esgotamento. Destilagdo. Extragao liquido-
liquido. Extragao solido-liquido. Cristalizagdo. Adsorgao.

Objetivo: Desenvolver conhecimentos e habilidades para a analise, selecao e
dimensionamento de operagdes unitarias de transferéncia de massa e separagéo, aplicadas a
processos industriais quimicos e agroindustriais.

Bibliografia basica:




Geankoplis, C. J. Transport processes and separation process principles (includes unit
operations). New Jersey: Prentice-Hall, 2006.

McCabe, W. L., et al. Unit operations of chemical engineering. Boston: McGraw-Hlill, 2005.

Richardson, J. F., Harker, J. H. Coulson and Richardson's Chemical Engineering - Vol. 2:
Particle Technology and Separation Processes, 5% Ed., Oxford: Butterworth-Heinemann,
2002.

Tadini, C. C., et al. Operacgbes Unitarias na Industria de Alimentos - Vol. 2. Rio de Janeiro:
LTC, 2019.

Welty, J. R., et al. Fundamentos de Transferéncia de Momento, de Calor e de Massa, 62 ed.,
Rio de Janeiro: LTC, 2017.

Bibliografia complementar:

Azevedo, E. G., Alves, A. M. Engenharia de Processos de Separagdo. 22 Ed., Lisboa: IST
Press, 2013.

Cremasco, M. A. Fundamentos de transferéncia de massa. 32 Ed., Sdo Paulo: Blucher, 2015.

Componente Curricular: Operacdes Unitarias Il

Cddigo: a determinar (xx47) | Créditos: 2 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

xx26 - Fendmenos de Transporte |l

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 0

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas relégio

Ementa: Equipamentos de troca térmica com e sem mudanca de fase. Evaporacdo. Torres de
resfriamento. Geradores de vapor.

Objetivo: Desenvolver conhecimentos e habilidades para a analise, selecao e
dimensionamento de equipamentos e operagdes unitarias envolvendo transferéncia de calor,
com e sem mudancga de fase, aplicados a processos industriais

Bibliografia basica:

Azevedo, E. G., Alves, A. M. Engenharia de Processos de Separagéo. 22 Ed., Lisboa: IST
Press, 2013.




Botelho, M. H. C., Bifano, H. M. Operacdo de caldeiras: gerenciamento, controle e
manutencéao. 22 ed., Sdo Paulo: Blucher, 2015.

Geankoplis, C. J. Transport processes and separation process principles (includes unit
operations). New Jersey: Prentice-Hall, 2006.

Kern, D. Q. Processos de transmissdo de calor. Rio de Janeiro: Guanabara, 1987.

McCabe, W. L., et al. Unit operations of chemical engineering. Boston: McGraw-Hill, 2005.

Bibliografia complementar:

Tadini, C. C., et al. Operagdes Unitarias na Industria de Alimentos - Vol. 2. Rio de Janeiro:
LTC, 2019.

Towler, G., Sinnott, R. Chemical engineering design: principles, practice and economics plant
and process design. Oxford: Elsevier, 2013.

Welty, J. R., et al. Fundamentos de Transferéncia de Momento, de Calor e de Massa, 62 ed.,
Rio de Janeiro: LTC, 2017.

Componente Curricular: Controle Estatistico da Qualidade

Cddigo: a determinar (xx57) | Créditos: 3 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

01455 - Introducéao a Estatistica 02541 - Controle Estatistico da Qualidade

02206 - Controle Estatistico da Qualidade

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 0

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 45 horas relégio

Ementa: Conceitos Basicos de Controle; Introdugdo a Metrologia Industrial; Controle
Estatistico do Processo; Capacidade do Processo; Inspegcdo por Amostragem; Analise do
Efeito e do Modo de Falha.

Objetivo: Consolidar conceitos estatisticos de tendéncia central e variabilidade. Transmitir os
conceitos que fundamentam o Controle Estatistico da Qualidade. Apresentar e utilizar as
ferramentas estatisticas de monitoramento e melhoria de processos. Apresentar e discutir as
aplicagbes da funcdo de perda. Apresentar os conceitos de analise de sistemas de medigao:
tendéncia, estabilidade, linearidade, repetibilidade, reprodutibilidade. Fundamentos do




controle estatistico do processo. Apresentar graficos de controle. Apresentar técnicas
avancadas de controle de processos.

Bibliografia basica:

- Controle estatistico da qualidade; Ramos, Edson Marcos Leal Soares; Porto Alegre:
Bookman, 2013.

- Controle estatistico de qualidade; Lourenco Filho, Ruy; Belo Horizonte: Universidade de
Minas Gerais, 1963.

- Controle estatistico de qualidade; Costa, Antonio Fernando Branco; Sao Paulo: Atlas, 2004.

- Controle estatistico de qualidade; Samohyl, Robert Wayne; Sao Paulo: Elsevier, 2009.

Bibliografia complementar:
- A estatistica basica e sua pratica; Moore, David S; Rio de Janeiro: LTC, 2005.

- Controle de qualidade em alimentos; Moreira, Juan Manuel Berasain; Lavras: Escola
Superior de Agricultura, 1980.

- Criando a cultura lean seis sigma; Werkema, Cristina; Rio de Janeiro: Elsevier, 2012.

- Matérias-primas alimenticias: composicéo e controle de qualidade; Koblitz, Maria Gabriela
Bello; S&o Paulo: Guanabara Koogan, 2011.

- Productivity and quality improvement: a practical guide to implementing statistical process
control.; Hradesky, John L; New York: McGraw Hill, 1988.

Componente Curricular: Bioquimica Industrial

Caodigo: a determinar (xx27) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

xx15 - Microbiologia 02229 - Bioquimica Industrial

02208 - Engenharia Bioquimica

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 15 h

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Fundamentos de processos biotecnoldgicos. Microrganismos de interesse industrial
e produgdo de compostos primarios e secundarios. Bioprocessos e formas de cultivo.
Biorreatores e modos de operacao. Cinética de crescimento e formacao de produtos. Aeragao




e agitacdo. Esterilizacdo de meios. Recuperagao de produtos e aproveitamento de residuos
industriais. Calculo de biorreatores. Bioprocessos aplicados na industria.

Objetivo: Estudo tedrico e pratico dos componentes bioquimicos envolvidos nos diversos
processos industriais. Além do estudo detalhado dos bioprocessos realizados no modo
descontinuo, descontinuo alimentado, semi-continuo e continuo, que envolve a cinética,
calculo de biorreatores e produtos de interesse para o setor industrial, a disciplina aborda as
questdes de esterilizacdo, aeracdo e agitacdo. As operagdes de separacdo e purificacao de
bioprodutos também tém destaque na disciplina. As aulas praticas e visitas técnicas buscam
dar visibilidade sobre as diferentes areas de atuagao dos futuros profissionais.

Bibliografia basica:
- Bioquimica; Campbell, Mary K; Sao Paulo: Thomson, 2007.
- Biotecnologia industrial; Sao Paulo: Blucher, 2001.

- Microbiologia: conceitos e aplicagdes; Pelczar Junior, Michael J; Sdo Paulo: Makron Books,
1997.

- Microbiologia de Brock; Porto Alegre: Artmed, 2010.- Principios de bioquimica de
Lehninger; Nelson, David L; Porto Alegre: Artmed, 2011.

- Enzimas em biotecnologia: produgao, aplicagées e mercado; Bon, Elba P.S; Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2008.

Bibliografia digital:

- Biotecnologia industrial: fundamentos. ALTERTHUM, Flavio. 2. ed. Sao Paulo: Blucher,
2020. E-book. p.44. ISBN 9788521218975. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521218975/. Acesso em: 13 ago.
2026.

-Engenharia bioquimica. SCHMIDELL, Willibaldo. 2. ed. Sdo Paulo:vBlucher, 2021. E-book.
p.1. ISBN 9786555060195. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555060195/. Acesso em: 13 ago.
2026.

- Engenharia Bioquimica.SIMOMUKAY, Elton; DALBERTO, Bianca T.; BALDASSARI, Lucas
L.; et al. Porto Alegre: SAGAH, 2022. E-book. p.Capa. ISBN 9786556901732. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786556901732/. Acesso em: 13 ago.
2026.

- Microbiologia de Brock. MADIGAN, Michael T.; MARTINKO, John M.; BENDER, Kelly S.; et
al.14. ed. Porto Alegre: ArtMed, 2016. E-book. p.iii. ISBN 9788582712986. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582712986/. Acesso em: 15 ago.
2026.

Bibliografia complementar:
- Bioquimica basica; Marzzoco, Anita; Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2007.
- Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia; Sdo Paulo: Blucher, 2010.

- Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos; Oetterer, Marilia; Barueri: Manole, 2006.




- Biotecnologia aplicada a agroindustria: fundamentos e aplicagdes.; Rodrigo Ribeiro
Rezende (organizador); https://openaccess.Blucher.com. br/article-list/biotecnologia-aplicada-
a-agro-e-industria-326/list#undefined: Blucher, 2016.

- Tecnologia das fermentagdes: fundamentos de bioprocessos; Reinaldo Gaspar Bastos;
http://livresaber.sead.ufscar.br: 8080/jspui/handle/123456789/2761: Editora: UFSCAR, 2010.

- Materiais lignocelulésicos como matéria-prima para obtencao de biomoléculas de valor
comercial; RODRIGUES, Cristine; WOICIECHOWSKI, Adenise Lorenci; LETTI, Luiz Alberto
Junior; KARP, Susan Grace; GOELZER, Francieli Danubia; SOBRAL, Keli Cristina Alvim;
CORAL, Jesus Davi; CAMPIONI, Tania Sila; MACENO, Marcelo Adriano Corréa; SOCCOL,
Carlos Ricardo; https://openaccess.Blucher.com.br/article-details/materiais-lignocelulosicos-
como-materia-prima-para-a-obtencao-de-biomoleculas-de-valor comercial-20259:
Biotecnologia Aplicada a Agro&industria - Vol. 4, 2017.

- Produgao de alcool combustivel a partir de carboidratos; Cristina Maria Monteiro Machado e
Frederique Rosa e Abreu; https://www.embrapa. br/busca-de-publicacoes/-
/publicacao/780616/producao-de-alcool-combustivel-a-partir-de-carboidratos: Embrapa
Hortalicas, 2006.

Bibliografia digital:

Bioquimica. MARZZOCO, Anita; TORRES, Bayardo B. 5. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2025. E-book. p.1. ISBN 9788527740944. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527740944/. Acesso em: 15 ago.
2026.

Bebidas alcodlicas. FILHO, Venturini Waldemar G. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2016. E-book.
p.138. ISBN 9788521209577. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521209577/. Acesso em: 15 ago.
2026.

Componente Curricular: Gestdo Ambiental

Caodigo: a determinar (xx17) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagao: |
Pré-requisitos: Equivaléncia: 02203 - Gestao Ambiental
Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 60 h

Extenséo: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: A engenharia, o meio ambiente, a ecologia e o desenvolvimento sustentavel.
Legislagdo ambiental e as licengas ambientais (LP, LI, LO e TAC), Impactos ambientais




Resultantes da agdo humana.Controle ambiental. Gerenciamento de Residuos e efluentes.
Normas ISSO 14000. Sistemas de gestdo ambiental. Auditoria ambiental.

Objetivo: Reconhecer a importancia do Sistema de Gestdo Ambiental no contexto global bem
como conhecer diversos aspectos de gerenciamento ambiental. Tratar aspectos legais sobre
a poluicdo ambiental. Interpretar normas de garantia de qualidade (ISOs). Adquirir
conhecimentos basicos sobre legislagdo ambiental e licengas ambientais. Entender sobre o
Termo de Ajustamento de Conduta. Apresentar conceitos sobre gerenciamento de residuos e
efluentes. Aprender a importancia e os procedimentos usuais referentes a auditoria ambiental.

Bibliografia basica:

- Analise ambiental: gerenciamento de residuos e tratamento de efluentes; Ibrahin, Francini
Imene Dias; Sao Paulo: Erica, 2015.

- Curso de gestdo ambiental; Barueri: Manole, 2004.

- Introduction to environmental engineering; Davis, Mackenzie L; New York: McGraw-Hill,
2013.

- ISO 14001 sistemas de gestdo ambiental: implantacio objetiva e econdmica; Seiffert, Mari
Elizabete Bernardini; Sdo Paulo: Atlas, 2011.

- Sistemas de gestdo ambiental na industria alimenticia; Bertolino, Marco Tulio; Porto Alegre:
Artmed, 2012

- Seguranca do Trabalho e Gestdo Ambiental; FILHO, Antonio Nunes B, 52 edig¢do. Rio de
Janeiro: Atlas, 2018. E-book. p.i. ISBN 9788597018752. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788597018752/. Acesso em: 14 ago.
2026.

Bibliografia complementar:

- A histéria dos PEAs: um olhar sobre os projetos de educagdo ambiental no licenciamento
de petrdleo e gas; Sao Lourengo do Sul: Ed. dos autores, 2021.

- Biodiesel: impacto ambiental, agronédmico e atmosférico; Porto Alegre: FEPAM, 2012.

- Coletanea de legislagao ambiental, Constituicdo Federal; Sdo Paulo: Ed. Revista dos
Tribunais, 2012.

- Engenharia ambiental: fundamentos, sustentabilidade e projeto; Rio de Janeiro: LTC, 2012.

- Gestao ambiental empresarial: conceitos, modelos e instrumentos; Barbieri, Jose Carlos;
Sao Paulo: Saraiva, 2011.

- Licenciamento ambiental; Fiorillo, Celso Antonio Pacheco; Sdo Paulo: Saraiva, 2011.

- Meio ambiente; RONEI, Tiago S.; PIRES, Anderson S.; GIACOMELLI, Cinthia L F.; et al.,
Porto Alegre: SAGAH, 2018. E-book. p.11. ISBN 9788595025738. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595025738/. Acesso em: 14 ago.
2026.




Componente Curricular: Calculo Numérico Computacional

Caodigo: 01271 Créditos: 4 Unidade Académica: IMEF

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

01445 - Equacbes Diferenciais 01116 - Computacao e Calculo Numérico

23067 - Algoritmos Computacionais

Distribuicdo da carga horaria: Teodrica: 60 h

Pratica: O h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Introducgéao; solugcdo de equacgdes polinomiais, algébricas e transcendentes. Sistemas
de equacgobes lineares. Interpolagéo. Ajuste de curvas. Integragédo numérica. Solugdo numérica
de equacobes diferenciais ordinarias.

Objetivo: Compreender os principios do calculo numérico como ferramenta
(computacionalmente implementavel) para resolver modelos matematicos do mundo real.
Oferecer ao aluno informagdes basicas sobre o0s processos numeéricos na resolugcao de
problemas. Especificos: Entender, saber quando aplicar, como utilizar e como implementar
métodos numéricos apropriados para: - resolver sistemas de equacoes lineares; - encontrar
as raizes de equacgdes algébricas e transcendentes; - realizar a interpolagdo numérica; - fazer
ajuste de fungdes;- realizar a integragdo numeérica; - resolver equagodes diferenciais ordinarias
numericamente.

Bibliografia basica:
- Analise numérica; Burden, Richard L; Sao Paulo: Cengage Learning, 2008.
- Calculo numérico; Franco, Neide Bertoldi; Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2006.

- Célculo numérico: caracteristicas matematicas e computacionais dos métodos numéricos;
Sperandio, Décio; Sao Paulo: Prentice Hall, 2003.

- Métodos numéricos para engenheiros e cientistas: uma introdu¢cado com aplicagdes usando
o MATLAB; Gilat, Amos; Porto Alegre: Bookman, 2008.




- Numerical methods for engineers; Chapra, Steven C; Boston: McGraw-Hill, 2010.
Serao utilizadas bibliografias disponiveis de forma livre na web:

- DOWNEY, A.B. Think Python: How to Think Like a Computer Scientist. 2nd Edition * idioma
original: http://greenteapress.com/thinkpython2/html/index.htm * portugués:
https://penseallen.github.io/PensePython2e/

- SEVERANCE, C.R. Python for Everybody: Exploring Data Using Python 3 * idioma original:
http://do1.dr-chuck.com/pythonlearn/EN _us/pythonlearn.pdf * portugués: http://do1.dr-
chuck.com/pythonlearn/PT_br/pythonlearn.pdf

Bibliografia complementar:
- Algoritmos numéricos; Campos Filho, Frederico Ferreira; Rio de Janeiro: LTC, 2007.

- Célculo numérico: aspectos tedricos e computacionais; Ruggiero, Marcia A. Gomes; Rio de
Janeiro: Makron Books, 1996.

- Calculo numérico: com aplicagdes; Sao Paulo: Harbra, 1987.
- Introdugao ao calculo numérico; Barros, Ivan de Queiroz; Sao Paulo: Blucher, 1972.

- Métodos numéricos computacionais: teoria, exercicios e programacédo com MATLAB;
Gomes, Sebastido Cicero Pinheiro; Rio de Janeiro: Ciéncia Moderna, 2021.

Componente Curricular: Analise Sensorial

Cddigo: 02574 Créditos: 2 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

01455 - Introducéao a Estatistica

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 15 h

Pratica: 15h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas reldgio

Ementa: Introducao a analise sensorial (conceitos, importancia e aplicabilidade). Planejamento
para o desenvolvimento de analises sensoriais (ambiente, apresentacdo de amostras,
treinamento e selegédo de julgadores e condugédo das analises). Métodos sensoriais: testes
discriminativos, descritivos e afetivos. Analise estatistica e interpretagao dos resultados.

Objetivo: Compreender os conceitos fundamentais da analise sensorial e sua aplicabilidade
na industria de alimentos através dos diferentes métodos de analise sensorial. Desenvolver



http://greenteapress.com/thinkpython2/html/index.htm
https://penseallen.github.io/PensePython2e/
http://do1.dr-chuck.com/pythonlearn/EN_us/pythonlearn.pdf

habilidades para planejar e conduzir testes sensoriais, além de interpretar e analisar
estatisticamente os resultados.

Bibliografia basica:

QUEIROZ, Maria Isabel; TREPTOW, Renato O. Analise sensorial para a avaliacdo da
qualidade dos alimentos. Rio Grande: Ed. da FURG, 2006.

DALLA NORA, Flavia Michelon (org.). Analise sensorial classica: fundamentos e métodos.
Canoas, RS: Meérida Publishers, 2021. ISBN 978-65-994457-0-5. Disponivel em:
https://meridapublishers.com/I11analise/l11analise.pdf

BERTOLINO, Marco Tulio. Gerenciamento da qualidade na industria alimenticia: énfase na
seguranca dos alimentos. Porto Alegre: Artmed, 2010. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536323473

NESPOLO, Cassia Regina; OLIVEIRA, Fernanda Arboite de; PINTO, Flavia Santos
Twardowski; OLIVERA, Florencia Cladera. Praticas em tecnologia de alimentos. Porto Alegre:
Artmed, 2015. E-book  (PDF). ISBN  978-85-8271-196-5. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582711965

DUTCOSKY, Silvia Deboni. Analise sensorial de alimentos. 5. ed. rev. e atual. Curitiba:
PUCPRESS, 2019. ISBN 978-85-54945-47-3.

Bibliografia complementar:

DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L.; FENNEMA, Owen R. Quimica de alimentos de
Fennema. 4, ed. Porto Alegre: Artmed, 2010. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468

EVANGELISTA, José. Alimentos: um estudo abrangente. Sao Paulo: Atheneu, 2005.
JAY, James M. Microbiologia de alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.
KOBLITZ, Maria Gabriela Bello (coord.). Bioguimica de alimentos: teoria e aplicagbes praticas.

Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2008. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527735261

PELCZAR JUNIOR, Michael Joseph; CHAN, Eddie Chin Sun; KRIEG, Noel R. Microbiologia:
conceitos e aplicagdes. 2. ed. Sao Paulo: Makron Books, 1997.

Componente Curricular: Matérias-primas Agropecuarias

Caodigo: a determinar (xx67) | Créditos: 3 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.



https://meridapublishers.com/l11analise/l11analise.pdf
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536323473
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536323473
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536323473
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582711965
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582711965
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582711965
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527735261
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527735261
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527735261

Pré-requisitos: Equivaléncia:
xx15 - Microbiologia 02209 - Matérias-primas Agropecuarias

xx16 - Bioquimica

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 15 h

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 45 horas relégio

Ementa: Caracterizagédo, morfologia, composi¢cdo quimica, manipulagdo e armazenamento de
matérias-primas de origem vegetal e animal. Interface da matéria-prima com o produto
terminado e processado.

Objetivo: Conhecer as matérias-primas, suas caracteristicas fisico-quimicas e de
armazenamento para manter a qualidade necessaria para sua utilizacdo na produgdo de
produtos alimenticios. Despertar o senso critico no discente sobre as relagbes entre o
processo de obtencdo de matérias-primas agricolas e o processo industrial de produgéo de
alimentos, dando a base de conhecimento para as disciplinas das tecnologias aplicadas na
industrializacao.

Bibliografia basica:

- CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. E-
book. p.v. ISBN 9788520448458. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/.

- CHITARRA, M. I. F. Pés-colheita de frutos e hortaligas: fisiologia e manuseio. Lavras, MG:
Editora UFLA, 2005.

- KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composi¢ao e controle de qualidade. Sao
Paulo: Guanabara Koogan, 2011.

- VIDAL, Ana Maria Centola; SARAN NETTO, Arlindo (org.). Obtengéo e processamento do
leite e derivados. Pirassununga: Universidade de Sao Paulo. Faculdade de Zootecnia e
Engenharia de Alimentos, 2018. DOI: https://doi.org/10.11606/9788566404173. Disponivel
em: https://www.livrosabertos.abcd.usp.br/portaldeliviosUSP/catalog/book/200

Bibliografia complementar:
- EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sao Paulo: Atheneu, 2005.
- LIMA, U. de A. Matérias-primas dos alimentos. Sao Paulo: Blucher, 2010.

- ORDONEZ, J.A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. Porto
Alegre: Artmed, 2005. v. 1.

- ORDONEZ, J. (org.). Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre:
Artmed, 2005. v. 2.

- RIBEIRO, E. P. Quimica de alimentos. Sao Paulo: E. Blucher / Instituto Maua de
Tecnologia, 2004



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/
https://doi.org/10.11606/9788566404173
https://doi.org/10.11606/9788566404173
https://www.livrosabertos.abcd.usp.br/portaldelivrosUSP/catalog/book/200
https://www.livrosabertos.abcd.usp.br/portaldelivrosUSP/catalog/book/200

Componente Curricular: Estratégia

Caodigo: a determinar (xx77) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: nao possui Equivaléncia:

02555 - Estratégia

02220 - Estratégias de  Mercados
Agroindustriais

Distribuicdo da carga horaria: Teodrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Estratégia e competitividade; O processo estratégico; O ambiente externo; O
ambiente interno; Estratégia de producédo e operacdes; Estratégia no nivel de negdcios;
Estratégia no nivel corporativo; Estratégias de cooperacgao (Aliancas Estratégicas); Fusdes e
aquisi¢des; Governanga corporativa e Planejamento Estratégico.

Objetivo: Entender e analisar as estratégias para aumentar o desempenho e a vantagem
competitiva das empresas inseridas no sistema econdémico.

Bibliografia basica:

- A arte da estratégia: pense grande, comece pequeno e cresga rapido!; Julio, Carlos Alberto;
Rio de Janeiro: Elsevier, 2005.

- Administracao estratégica e vantagem competitiva; Barney, Jay B; Sdo Paulo: Pearson,
2008.

- Agronegdcios: gestao e inovagao; Zui, Luis Fernando Soares; Queiroz, Timéteo Ramos;
Sao Paulo: Saraiva, 2013.

- Competicdo = On competition: estratégias competitivas essenciais; Porter, Michael E; Rio
de Janeiro: Elsevier, 1999.

- Safari de estratégia: um roteiro pela selva do planejamento estratégico; Mintzberg, Henry;
Porto Alegre: Bookman, 2010.

Bibliografia complementar:

- A economia da inovacgao industrial; Freeman, Chris; Campinas, SP: Ed. Universidade
Estadual de Campinas, 2008.




- A economia da estratégia; Porto Alegre: Bookman, 2006.

- Agricultura e industria no Brasil: inovacao e competitividade; Vieira Filho, José Eustaquio
Ribeiro; Brasilia: IPEA, 2017.

- Economia industrial: fundamentos tedricos e praticas no Brasil; Rio de Janeiro: Campus,
2002.

- Manual de planejamento estratégico: desenvolvimento de um plano estratégico com a
utilizacao de planilhas Excel; Alimeida, Martinho Isnard Ribeiro de; Sao Paulo: Atlas, 2001.

Componente Curricular: Pesquisa Operacional Aplicada

Caddigo: a determinar (xx87) | Créditos: 2 Unidade Académica: EQA

Carater: optativa Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

02198 - Pesquisa Operacional Aplicada a
Agroindustria

Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas reldgio

Ementa: Metodologia da Pesquisa Operacional. Tipos de Problemas que podem ser
Resolvidos por Esta Metodologia. Modelagem de Problemas. Estudos de casos voltados para
a Industria Quimica, de Materiais e Agroindustria.

Objetivo: Mostrar as potencialidades da otimizagdo como ferramenta para melhoria dos
processos.

Bibliografia basica:
- Introducgao a pesquisa operacional; Hillier, Frederick S; Sao Paulo: Campus: EDUSP, 1988.

- Introdugao a pesquisa operacional: métodos e modelos para analise de decisbes; Andrade,
Eduardo Leopoldino de; Rio de Janeiro: LTC, 2011.

- Pesquisa operacional; Rio de Janeiro: Elsevier, 2015.

- Pesquisa operacional; Taha, Hamdy A; Sao Paulo: Pearson, 2008

Bibliografia complementar:




- Engenharia de processos: analise, simulagao, otimizacao e sintese de processos quimicos;
Perlingeiro, Carlos Augusto G; Sdo Paulo: Blucher, 2005.

- Introdugao a pesquisa operacional; Hillier, Frederick S; Porto Alegre, RS: AMGH, 2010.

- Introdugao a pesquisa operacional: métodos e modelos para analise de decisdes; Andrade,
Eduardo Leopoldino de; Rio de Janeiro: LTC, 2011.

- Pesquisa operacional: técnicas de otimizacao aplicada a sistemas agroindustriais; Caixeta-
Filho, José Vicente; Sdo Paulo: Atlas, 2004.

- Pesquisa operacional na tomada de decisdes; Lachatermarcher, Gerson; Sao Paulo:
Pearson, 2009.

8° Semestre

Componente Curricular: Tratamento de Efluentes

Caddigo: a determinar (xx78) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

02187 - Introdugao aos Processos Industriais | 02205 - Tratamento de Efluentes

Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Tratamento prévio. Tratamento primario. Tratamento Bioldgico. Tratamento terciario.
Disposicao e tratamento de lodos. Poluicdo atmosférica. Operacbes de tratamento de
emissoes aéreas. Estudo de casos.

Objetivo: Capacitar o aluno a analisar e aplicar técnicas de tratamento de efluentes e
controle de emissdes atmosféricas, incluindo sistemas convencionais e avangados.

Bibliografia basica:
- Introduction to environmental engineering; Davis, Mackenzie L; New York: McGraw-Hill, 2013.

- Introduction to wastewater treatment processes; Ramalho, Rubens Sette; New York:
Academic Press, c1983.

- Principios basicos do tratamento de esgotos; Von Sperling, Marcos; Belo Horizonte: Ed. da
Universidade Federal de Minas Gerais, 1996.

- Tratamento biolégico de aguas residuarias; Nunes, José Alves; Aracaju: Andrade, 2012. -




- Tratamento biolégico de efluentes: fundamentos e aplicagbes; Sant'/Anna Junior, Geraldo
Lippel; Rio de Janeiro: Interciéncia, 2013.

Bibliografia complementar:

- Introducéo a qualidade das aguas e ao tratamento de esgotos; Von Sperling, Marcos; Belo
Horizonte: Ed. da Universidade Federal de Minas Gerais, 2005.

- Introdugao ao controle de poluicdo ambiental; Derisio, José Carlos; Sdo Paulo: Oficina de
textos, 2012.

- Introducao ao controle de poluicao ambiental; Derisio, José Carlos; Sao Paulo: Signus, 2000.-
Poluicao ambiental: impactos no meio fisico; Matos, Antonio Teixeira; Vigosa, MG: Ed. UFV,
2010.

- Processos e Técnicas para Controle Ambiental de Efluentes Liquidos; DEZOTTI, M;: ,2008.-
Quimica ambiental; Baird, Colin; Porto Alegre: Bookman, 2011.

- Tratamento de efluentes liquidos industriais; GRIECO, V. M. ;: ,1995

Componente Curricular: Laboratério de Operacbes Unitarias

Caddigo: a determinar (xx88) | Créditos: 2 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

02539 - Operacgdes Unitarias | 02231 - Operagdes Industriais e

Equipamentos para a Agroindustria
xx37 - Operacdes Unitarias Il quip P g

02568 - Laboratério de Operagdes Unitarias

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 0

Pratica: 30 h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas relégio

Ementa: Operacdes unitarias. Operacdes mecanicas. Operacdes de transferéncia de calor.
Operagdes de transferéncia de massa. Operagbes de transferéncia simultanea de calor e
massa.

Objetivo: Desenvolver conhecimentos e habilidades para a aplicagéo pratica dos fundamentos
das operagdes unitarias, por meio da realizagdo de experimentos envolvendo operacdes
mecanicas e processos de transferéncia de quantidade de movimento, calor e massa, visando
a andlise e interpretacao de seu desempenho.

Bibliografia basica:




Cremasco, M. A. Operacgdes unitarias em sistemas particulados e fluidomecanicos. Sao
Paulo: Blucher, 2012.

Geankoplis, C. J. Transport processes and separation process principles (includes unit
operations). New Jersey: Prentice-Hall, 2006.

Massarani, G. Fluidodinamica em Sistemas Particulados. 22 ed., Rio de Janeiro: E Papers,
2002.

McCabe, W. L.; et al. Unit operations of chemical engineering. Boston: McGraw-Hlill, 2005.

Richardson, J. F.; Harker, J. H. Coulson and Richardson’s Chemical Engineering - Vol. 2:
Particle Technology and Separation Processes, 5% Ed., Oxford: Butterworth-Heinemann,
1999.

Bibliografia complementar:

Cengel, Y. A.; Cimbala, J. M. Mecanica dos fluidos: fundamentos e aplica¢cdes.Sao Paulo:
McGraw-Hill, 2007.

Richardson, J. F.; Harker, J. H. Coulson and Richardson's Chemical Engineering - Vol. 1:
Fluid Flow, Heat Transfer and Mass Transfer, 62 Ed., Oxford: Butterworth-Heinemann, 1999.

Terron, L. R. Operagdes unitarias para quimicos, farmacéuticos e engenheiros: fundamentos
de operacbes unitarias do escoamento de fluidos. Rio de Janeiro: LTC, 2015.

Componente Curricular: Higiene e Legislagao para Alimentos

Cddigo: a determinar (xx68) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

xx15 - Microbiologia 02213 - Higiene e Legislagdo para Alimentos

02544 - Higiene e Legislagao para Alimentos

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Fundamentos de legislacdo; Fundamentos de higiene na industria de alimentos.
Agentes detergentes, sanitizantes e sistemas de higienizacdo. Requisitos higiénicos das
instalacdes e equipamentos. Sistema regulatério e vigilancia sanitaria (ANVISA, MAPA, Codex




Alimentarius). Legislacao de alimentos, aditivos e coadjuvantes de tecnologia, rotulagem geral
e alergénicos.

Objetivo: Capacitar o profissional a garantir a seguranga dos alimentos e a conformidade
legal do processo produtivo, integrando os principios de biosseguranga industrial a regulagao
sanitaria vigente.

Bibliografia basica:

- GERMANO, Pedro Manuel L.; GERMANO, Maria Izabel S. Higiene e vigilancia sanitaria de
alimentos. 7. ed. Barueri: Manole, 2024. E-book. p.Capa. ISBN 9788520465172. Disponivel
em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520465172/.

- JAY, J. M. Microbiologia dos alimentos. 6. ed. Porto Alegre: Artmed, 2005.

-VENTURI, I.; A, L. C. S.; SCHMITZ, J. F.; et al. Higiene e controle sanitario de alimentos.
Porto Alegre: SAGAH, 2021. E-book. p.Capa. ISBN 9786556901602. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786556901602/.

Bibliografia complementar:
- EVANGELISTA, J. Alimentos: um estudo abrangente. Sdo Paulo: Atheneu, 2005.

- FORSYTHE, S.J. Microbiologia da seguranga dos alimentos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed,
2013.

- FRANCO, B. D. G. de M.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos alimentos. Sao Paulo:
Atheneu, 2008.

- KUAYE, A. Y. Limpeza e sanitizagdo na industria de alimentos. Rio de Janeiro: Atheneu,
2017.

- SANT’ANA, A. S.; AZEREDO, D. R. Inocuidade dos alimentos. Rio de Janeiro: Atheneu,
2017.

Componente Curricular: Processamento de Alimentos |

Cddigo: 02543 Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

02539 - Operacgoes Unitarias |

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520465172/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520465172/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786556901602/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786556901602/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786556901602/

Ementa: Introducdo a Tecnologia de Alimentos; Principais Reacdes de Deterioracao de
Alimentos; Operagbes Mecénicas da Tecnologia de Alimentos: Limpeza, Selegao,
Classificacdo e Descascamento; Operagdes de Transformacao das Matérias-primas: Redugcao
de Tamanho, Mistura, Extrusao e Separacao; Operagdes Tecnoldgicas de Conservacgao de
Alimentos por Processos Fisicos: Branqueamento, Pasteurizagéo, Esterilizagao, Refrigeracao,
Congelamento, Desidratacao, Liofilizacdo, Desidratagdo Osmética e Evaporacgao.

Objetivo: Compreender os principios de operagdes e tecnologias empregadas no
processamento e na conservagao de alimentos de origem vegetal e animal, relacionando os
processos tecnologicos as caracteristicas, a qualidade e a seguranga dos produtos
alimenticios.

Bibliografia basica:

- Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas; Fellows, P. J; Porto Alegre:
Artmed, 2006. Numero da obra na biblioteca do campus SAP: RG001168617.

- Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. P.J. Fellows. Grupo A, 2019.
Disponivel na Plataforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715260/pageid/0

- Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. ORDONEZ, J. A.
(Coord.). Porto Alegre: Artmed, 2005. v.1. Numero da obra na biblioteca do campus SAP:
RG001043607.

- Tecnologia de alimentos: principios e aplicagbes; Gava, Altanir Jaime; Sao Paulo: Nobel,
2008. Numero da obra na biblioteca do campus SAP: RG001168149.

- Quimica de alimentos de Fennema. Srinivasan Damodaran, Kirk L. Parkin. Porto Alegre:
Artmed, 2019. Numero da obra na biblioteca de SAP: RG001508441.

- Quimica de alimentos de Fennema. Damodaran, Srinivasan, e Kirk L. Parkin. Grupo A, 2019.
Disponivel na Plataforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468/pageid/0

Bibliografia complementar:

- Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos; Oetterer, Marilia; Barueri: Manole, 2006.
Numero da obra na biblioteca do campus SAP: RG001041850.

- Handbook of lean manufacturing in the food industry. Dudbridge, Michael. Ames, lowa, USA:
Wiley-Blackwell, 2011. Numero da obra na biblioteca do campus SAP: RG001291646.

- Fundamentos de tecnologia de alimentos; Baruffaldi, Renato; Sdo Paulo: Atheneu, 1998.
Numero da obra na biblioteca central: RG000815469.

- Préaticas em tecnologia de alimentos (Tekne); NESPOLO, Cassia R.; OLIVEIRA, Fernanda
A.; PINTO, Flavia S T.; e outros. Porto Alegre: ArtMed, 2015. E-book. p.Capa. ISBN
9788582711965. Disponivel na Plataforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582711965/

- Tecnologia dos Alimentos - Principais Etapas da Cadeia Produtiva; CARELLE, Ana C;;
CANDIDO, Cynthia C. Rio de Janeiro: Erica, 2015. E-book. pag.3. ISBN 9788536521466.



http://argo.furg.br/?RG001168617
http://argo.furg.br/?RG001168617
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715260/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715260/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715260/pageid/0
http://argo.furg.br/?RG001043607
http://argo.furg.br/?RG001043607
http://argo.furg.br/?RG001043607
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468/pageid/0
http://argo.furg.br/?RG001041850
http://argo.furg.br/?RG001041850
http://argo.furg.br/?RG001291646
http://argo.furg.br/?RG001291646
http://argo.furg.br/?RG000815469
http://argo.furg.br/?RG000815469
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582711965/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582711965/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582711965/

Disponivel na Plataforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536521466/

- BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA. Biblioteca Tematica de Normas
de Alimentos. Brasilia, DF: ANVISA. Disponivel em:
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollap
se&cod modulo=135&cod menu=1686

- Food and Agriculture Organization of the United Nations - FAO. World Health Organization -
WHO. Codex Alimentarius Commission. Codex Alimentarius. Rome: FAO/WHO. Disponivel
em: https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/publications/en/

- R. Paul Singh. Explore Food Engineering. Food Process Animations. Disponivel em:
http://www.rpaulsingh.com/animations/animations_master.html

Componente Curricular: Eletricidade Aplicada

Cadigo: 01270 Créditos: 4 Unidade Académica: EE
Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia: n&o possui
03197 - Fisica lll
Distribuicdo da carga horaria: Teodrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 0
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Nog¢des sobre geracdo, transmissdo, distribuicdo e utilizagdo de energia elétrica;
fundamentos de corrente alternada; riscos de acidentes e problemas nas instalagdes elétricas;
introducao a materiais, dispositivos, equipamentos elétricos e eletrénicos; introducao a fontes
de fornecimento de energia elétrica para industria; introdugao a iluminagao artificial; introdugao
a maquinas elétricas; experiéncias de laboratdrio.

Objetivo: Proporcionar ao aluno conhecimentos basicos a respeito da energia elétrica e as
técnicas de analise dos circuitos elétricos. Sera dado énfase na corrente alternada, abarcando
sua geragao, transmissao e distribuicao. Quando da utilizagéo da eletricidade, a disciplina visa
capacitar o aluno nos riscos e acidentes mais comuns, assim como nos problemas nas
instalagdes elétricas; nos tipos de maquinas elétricas e outros equipamentos eletroeletronicos
e seus materiais e dispositivos constituintes. Finalmente, a disciplina objetiva introduzir as
fontes de fornecimento de eletricidade para a industria e os estudos relacionados com a
iluminagao artificial



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536521466/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536521466/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536521466/
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollapse&cod_modulo=135&cod_menu=1686
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollapse&cod_modulo=135&cod_menu=1686
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollapse&cod_modulo=135&cod_menu=1686
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollapse&cod_modulo=135&cod_menu=1686
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http://www.rpaulsingh.com/animations/animations_master.html
http://www.rpaulsingh.com/animations/animations_master.html

Bibliografia basica:

- Fundamentos de analise de circuitos elétricos; Johnson, David E; Rio de Janeiro: LTC,
1994.

- Fundamentos de circuitos elétricos; Alexander, Charles K; Porto Alegre: AMGH editora,
2008.

- Instalagdes elétricas; Creder, Hélio; Rio de Janeiro: LTC, 2007.

- Maquinas elétricas: com introdugéo a eletrbnica de poténcia; Fitzgerald, A. E; Porto Alegre:
Bookman, 2006.

- NR-10: guia pratico de analise e aplicacdo. Benjamim Ferreira de Barros ... [et.al.].; Sdo
Paulo: Erica, 2013.

Bibliografia complementar:

- Circuitos elétricos; Nilsson, James W; Sao Paulo: Pearson, 2009.

- Fundamentos da eletricidade; Silva Filho, Matheus Teodoro; Rio de Janeiro: LTC, 2011.
- Instalagoes elétricas; Cotrim, Ademaro A. M. B; Sao Paulo: Prentice Hall, 2003

- Instalagdes elétricas de baixa tensao: procedimento NBR 5410: Origem NB3; S&o Paulo:
ABNT, 1981.

- Instalagdes elétricas industriais; Mamede Filho, Jodo; Rio de Janeiro: Livros Técnicos e
Cientificos, 1988.

- Teoria e problemas de circuitos elétricos; Nahvi, Mahmood; Porto Alegre: Bookman, 2005

Componente Curricular: Gestao de Projetos

Caodigo: a determinar (xx28) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

02554 - Gestao de Projetos

02216 - Desenvolvimento do Produto

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio



http://et.al/

Ementa: Analise de viabilidade mercadoldgica; Analise de viabilidade operacional; Analise de
viabilidade financeira e econdmica.

Objetivo: Desenvolver as diferentes analises de viabilidade Desenvolver indicadores das
atividades

Bibliografia basica:

-Viabilidade econdémica. Fernando Ottoboni Pinho, Fernando Penna. Rio de Janeiro: Instituto
Brasileiro de Siderurgia: Centro Brasileiro da Construgdo em Aco, 2008.

-Viabilidade técnica-econbmica de empreendimentos: roteiro completo de um projeto.
Hirschfeld, Henrique. Sao Paulo: Atlas, 1987.

- Andlise econbmica e financeira de projectos. Fernando  Abecassis,
Nuno Cabral. — 4 Ed. Lisboa: Fundacao Calouste Gulbenkian, 2000.

-Elaboragéo de projetos empresariais: analise estratégica, estudo de viabilidade e plano de
negocio / Nelson Casarotto Filho. -Sao Paulo: Atlas, 2009.

Bibliografia complementar:

-CAMLOFFSKI, Rodrigo. Analise de investimentos e viabilidade financeira das empresas. Rio
de Janeiro: Atlas, 2014. E-book. p.Capa. ISBN 9788522486571. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788522486571/. Acesso em: 14 ago.
2026.

-FREZATTI, Fabio. Gestao da viabilidade econdmico-financeira dos projetos de investimento.
Rio de Janeiro: Atlas, 2011. E-book. p.Capa. ISBN 9788522477722. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788522477722/. Acesso em: 14 ago.
2026.

-FILHO, Armando T. Gerenciamento de projetos em 7 passos: viabilidade, planejamento e
execucao. 2. ed. Rio de Janeiro: Editora Alta Books, 2025. E-book. p.1. ISBN 9788550826219.
Disponivel ~em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788550826219/.
Acesso em: 14 ago. 2026.

-JUNIOR, Antonio Marques D. Analise de investimentos em projetos - Viabilidade financeira e
risco 2°. 2. ed. Sao Paulo: Saint Paul Editora, 2024. E-book. p.1. ISBN 9786586407587 .
Disponivel em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786586407587/.
Acesso em: 14 ago. 2026.

-Avaliagdo econOmica de projetos: uma apresentagao didatica / Cristovam Buarque ; com a
colaboracao de Hugo Javier Ochoa. -Rio de Janeiro: Campus, 1984.

Componente Curricular: Processos Bioquimicos

Cédigo: a determinar (xx48) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA




Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
xx27 - Bioquimica Industrial 02212 - Processos Bioquimicos
Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 30 h
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Panorama da Agroindustria no Brasil; Tecnologia dos processos fermentativos:
Producao de biomassa (bactérias, leveduras, fungos e microalgas); Fermentagao alcodlica
(alcool e bebidas alcodlicas); Produgao de enzimas; Produgéo de acidos por microrganismos
(acidos organicos, iogurtes, carnes fermentadas, vegetais fermentados, vinagre); Producao de
solventes por microrganismos

Objetivo: Compreender os fundamentos de bioquimica aplicados a industria de alimentos.
Identificar os principais processos bioquimicos. Consolidar os conhecimentos de engenharia
bioquimica em aplicag¢des industriais. Apresentar e discutir as aplicagdes industriais de
processos fermentativos

Bibliografia basica:

LIMA, Urgel de Almeida (org.). Processos fermentativos e enzimaticos. 2. ed. Sado Paulo:
Blucher, 2019. E-book (PDF). (Colecado Biotecnologia Industrial, v. 3). Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521214588/

MORAES, Iracema de Oliveira (org.). Biotecnologia na produgao de alimentos. 2. ed. Sao
Paulo: Blucher, 2021. 730 p. (Colegdo Biotecnologia Industrial, v. 4). Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555061536/.

FILHO, Venturini Waldemar G. Bebidas alcodlicas. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2016. E-book.
p.1. ISBN 9788521209577 Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521209577/.

KOBLITZ, Maria Gabriela B. Bioquimica dos Alimentos - Teoria e Aplicacbes Praticas, 22
edicdo. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2019. E-book. p.i. ISBN 9788527735261.
Disponivel em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527735261/

MACEDO, Paula Daiany G.; MATOS, Simone Pires de. Bioquimica dos Alimentos -
Composicdo, Reacdes e Praticas de Conservacdo. Rio de Janeiro: Erica, 2015. E-book. p.1.
ISBN 9788536520810. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536520810/.

Bibliografia complementar:



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521214588/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521214588/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521214588/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555061536/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555061536/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555061536/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521209577/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521209577/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521209577/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527735261/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527735261/
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https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536520810/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536520810/

MARZZOCO, Anita; TORRES, Bayardo B. Bioquimica. 5. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2025. E-book. p.Capa. ISBN  9788527740944. Disponivel  em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527740944/.

MOTTA, Valter. Bioguimica. 2. ed. Rio de Janeiro: MedBook Editora, 2011. E-book. p.CAPA.
ISBN 9786557830208. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786557830208/.

FURLONG, Eliana Badiale. Bioquimica: um enfoque para alimentos. Rio Grande: Edgraf, 2000.

OETTERER, Marilia; REGITANO-D’ARCE, Marisa Aparecida Bismara; SPOTO, Marta Helena
Fillet. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.

ORDONEZ, J. A. et al. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre:
Artmed, 2005. v. 2.

Componente Curricular: Planejamento e Gestao

Caodigo: a determinar (xx58) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

xx23 - Gestado de Operagdes e Logistica 02553 - Planejamento e Gestdao da

Agroindustria

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Planejamento e Controle de Grandes Projetos; Tépicos Especiais em Planejamento
e Controle da Produgao.

Obijetivo: Disponibilizar aos estudantes um ambiente para discussao e consolidagéo de
conceitos apresentados nas diversas disciplinas da area de gestao, preparando os
estudantes para a vivéncia da pratica de estagio.

Bibliografia basica:
-Administragao da produgéao; Slack, Nigel; Sao Paulo: Atlas, 2009.
- As pessoas na organizagao; Sao Paulo: Gente, 2002.

- Competicao = On competition: estratégias competitivas essenciais; Porter, Michael E; Rio de
Janeiro: Elsevier, 1999.



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527740944/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527740944/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788527740944/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786557830208/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786557830208/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786557830208/

- Gestao agroindustrial: GEPAI: Grupo de estudos e pesquisas agroindustriais; Sdo Paulo:
Atlas, 2007.

- Gestao de pessoas; Chiavenato, Idalberto; Rio de Janeiro: Elsevier, 2010.

Bibliografia complementar:

- A face oculta da organizagéo: a microfisica do poder na gestdo do trabalho; Neves, José
Mario d'Avila; Porto Alegre: Sulina, 2005.

- Administracdo da producao e operagoes; Gaither, Norman; S&o Paulo: Thomson, 2002.

- O valor do cliente: o0 modelo que esta reformulando a estratégia corporativa; Rust, Roland T;
Porto Alegre: Bookman, 2001.

- Planejamento e controle da producéo: teoria e pratica; Tubino, Dalvio Ferrari; Sdo Paulo:
Atlas, 20009.

Componente Curricular: Controle de Processos Industriais

Caodigo: a determinar (xx38) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: optativa Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

xx36 - Sintese, Andlise e Avaliagdo de | 02232 - Instrumentagao e Controle
Processos Industriais

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Introdugao ao Controle de Processos Industriais. Conceitos de malhas de controle e
hierarquia de controle. Conceitos de estratégias de controle para processos industriais.
Modelagem dinamica de processos e sistemas de engenharia quimica. Linearizagdo de
modelos dinamicos ndo lineares. Representacdo em espaco de estado e funcdo de
transferéncia. Analise de sistemas dindmicos lineares. Analise de sistemas em malha fechada.
Resposta no dominio da frequéncia. Controladores P, PIl, e PID. Ajuste de controladores
industriais. Analise da estabilidade. Analise do desempenho e robustez de malhas.

Obijetivo: Introduzir os conceitos de Controle de Processos Industriais. Capacitar na analise de
sistemas dindmicos lineares e linearizagao de modelos nao-lineares. Linearizacido de modelos
dindmicos nao-lineares. Criagdo e analise de fungdes de transferéncia (FT) de primeira,
segunda e demais ordens. Localizagao de pdlos e zeros e o efeito na resposta dinamica dos
sistemas. Analisar sistemas de algebra de blocos. Permitir o aluno obter FT a partir de dados




de processo. Representar e visualizar a resposta de sistemas no dominio da frequéncia.
Familiarizacdo com o controle PID e suas variantes, ajuste e parametrizagbes. Ajuste de
controladores PIDs. Analise de estabilidade de sistemas em malha fechada. Analise do
desempenho e robustez de sistemas lineares. Analisar as limitagdes que o processo insere no
desempenho dos controladores.

Bibliografia basica:

- Calculo numérico: caracteristicas matematicas e computacionais dos métodos numéricos;
Sperandio, Décio; Sao Paulo: Prentice Hall, 2003.

- Controle automatico de processos industriais: instrumentagéo; Sighieri, Luciano; Sao Paulo:
E. Blucher, 1990.

- Instrumentacdo & controle: sistemas, transdutores, condicionadores de sinais, unidades
indicagao, sistemas de medigao, sistemas de controle, respostas de sinais; Bolton, William;
Curitiba: Hemus, 2002.

- Instrumentacgao, controle e automacado de processos; Alves, José Luiz Loureiro; Rio de
Janeiro: LTC, 2010.

- Principios e Pratica do Controle Automatico de Processos; Smith & Corripio. LTC. 2008.

Bibliografia complementar:
- Controle automatico de sistemas dinamicos. Sao Paulo. Blucher, 1991.

- Controle de processos industriais: principios e aplicagdes; Franchi, Claiton Moro; Sao Paulo:
Erica, 2011.

- Introdugéo ao controle de processos quimicos com MATLAB; Kwong, Wu Hong; Sao Carlos:
EdUFSCar, 2002.

- Process dynamics and control. New York: John Wiley & Sons, 2011.

- Técnicas Avancgadas de Instrumentacao e Controle de Processos Industriais; Carlos Alberto
Dias. Technical Books, 2012.

Componente Curricular: Mecénica dos Sélidos

Cddigo: 04364 Créditos: 4 Unidade Académica: EE
Carater: optativa Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: 04388 - Mecanica Geral | Equivaléncia: ndo possui
Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 0
Extenséo: 0




Carga Horaria total: 60 horas relogio

Ementa: Propriedades geométricas das superficies planas. Fundamentos de mecanica dos
Sélidos: conceitos e definicbes. Propriedades mecéanicas dos materiais. Tensdes e
deformacdes em elementos submetidos a carga axial. Tensdes e deformagdes em elementos
submetidos a torcdo. Tensdes e deformagdes em elementos submetidos a flexdo. Tensbes e
deformacgdes em elementos submetidos ao cisalhamento transversal. Andlise de tensdes e
deformacdes. Critérios de falha por escoamento e ruptura.

Objetivo: Desenvolver a capacidade de analisar elementos estruturais sob agao de forgas no
regime elastico (vigas, eixos, barras e colunas). Calcular ou verificar a capacidade de cargas
desses elementos estruturais, mediante critérios de tensbes, deslocamentos e/ou
deformacdes admissiveis, considerando os aspectos de resisténcia, rigidez e estabilidade.

Bibliografia basica:

- Curso de resisténcia dos materiais; Proenca, Sergio Persival Baroncini; Sdo Paulo: Ed. da
Universidade de Sao Paulo, 2018.

- Estatica e mecanica dos materiais; Porto Alegre: AMGH, 2013.

- Resisténcia dos materiais; Hibbeler, R. C; Sao Paulo: Pearson, 2018.

Bibliografia complementar:

- Estatica: mecanica para engenharia; Hibbeler, R.C; Sdo Paulo: Pearson Prentice Hall, 2011.
- Mecénica dos materiais; Porto Alegre: AMGH, 2011.

- Mecéanica dos materiais; Gere, James M; Sao Paulo: Cengage Learning, 2010.

- Resisténcia dos materiais; Beer, Ferdinand P; Sdo Paulo: Makron Books do Brasil, 1995.

- Resisténcia dos materiais; Hibbeler, R.C; Sao Paulo: Prentice Hall, 2004.




9° Semestre

Componente Curricular: Instalagcdes Agroindustriais

Caodigo: a determinar (xx19) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: n&o possui Equivaléncia:

02215 - Instalagdes Agroindustriais Enfase
Industrias Alimenticias

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Materiais de Construgdo de equipamentos, maquinas, e tubulacbes de Instalagdes
Industriais. Nocbes de fabricacdo de ago e ferro fundido. Propriedades, tratamentos,
classificacdo. Isolantes térmicos. Instalagdes Industriais, Seguranca e Legislacdo de
Instalagdes de Alta Pressdo. Desenho isométrico de uma tubulagdo de uma unidade de
processo industrial ou de laboratdrio.

Objetivo: Transmitir aos académicos os conhecimentos sobre material utilizado na
construgao de equipamentos e tubulacdes em instalagées de industrias quimicas e de
alimentos, bem como a disposicdo dos equipamentos, maquinas e tubulacdes nos processos
de fabricagao industrial.

Bibliografia basica:

- Materiais para equipamentos de processo; Telles, Pedro Carlos da Silva; Rio de Janeiro:
Interciéncia, 1994.

- Operacgdes unitarias; Gomide, Reynaldo; Sao Paulo: Gomide, [1980-1997].
- Perry's chemical engineers' handbook; New York: McGraw-Hill, 2008.
- Tubulagbes industriais: calculo; Telles, Pedro Carlos da Silva; Rio de Janeiro: LTC, 1999.

- Tubulagdes industriais: materiais, projeto, montagem; Telles, Pedro Carlos da Silva; Rio de
Janeiro: LTC, 2005.

Bibliografia complementar:

- Agos e ferros fundidos: caracteristicas gerais, tratamentos térmicos, principais tipos;
Chiaverini, Vicente; Sdo Paulo: ABM, 1990.




- Acos-carbono e acos-liga: caracteristicos gerais, tratamentos termicos, principais tipos;
Chiaverini, Vicente; Sao Paulo: Associacao Brasileira de Metais, 1971.

- Bailey's industrial oil and fat products; New York: J. Wiley, c1979-1982.
- Elementos basicos de caldeiraria.; Marreto, Vandir; Sdo Paulo, SP: Henus, 2008.

- Fundamentos de caldeiraria e tubulac&o industrial; Lima, Vinicius Rabello de Abreu; Rio de
Janeiro, RJ: Ciéncia Moderna, 2008.

Componente Curricular: Processamento de Alimentos Il

Caodigo: 02545 Créditos: 4 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
02543 - Processamento de Alimentos | 02576 - Processamento de Alimentos |l
Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 60 h
Pratica: 0
EaD: 0
Extensédo: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Operagbes Tecnolégicas de Conservagéo de Alimentos por Processos Quimicos:
Salga, Cura, Defumacao, Uso de Aditivos Quimicos; Operagdes Tecnoldgicas de Conservagao
de Alimentos por Tratamento de Alta Presséo, Irradiagdo, Aquecimento Ohmico e Atmosfera
Modificada; Embalagens na Industria de Alimentos.

Objetivo: Compreender e analisar os principios e as aplicagdes das diferentes tecnologias de
conservagao de alimentos, incluindo métodos quimicos e tecnologias emergentes,
considerando seus efeitos sobre a qualidade e a seguranga dos alimentos e a adequagéao
dos sistemas de embalagem as caracteristicas dos produtos.

Bibliografia basica:

- Embalagens ativas e inteligentes: tecnologias emergentes para o controle dindmico da
qualidade de alimentos. Ana Paula Brizio. Rio Grande: FURG, 2014. Numero da obra na
biblioteca do campus SAP: RG001318457.

- Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas; Fellows, P. J; Porto
Alegre: Artmed, 2006. Numero da obra na biblioteca do campus SAP: RG001168617.



http://argo.furg.br/?RG001168617
http://argo.furg.br/?RG001168617

- Tecnologia do processamento de alimentos: principios e pratica. P.J. Fellows. Grupo A,
2019. Disponivel na Plataforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715260/pageid/0

- Tecnologias emergentes no processamento de alimentos. Cristianini, Marcelo, et al.
Blucher, 2023. Disponivel na Plataforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555064520/pageid/0

- BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA. Biblioteca Tematica de
Normas de Alimentos. Brasilia, DF: ANVISA. Disponivel em:
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollap
se&cod modulo=135&cod menu=1686

Bibliografia complementar:

- Tecnologia de alimentos; Evangelista, José; Sao Paulo: Atheneu, 2008. Niumero da obra na
biblioteca do campus SAP: RG001235217.

- Quimica do processamento de alimentos; Bobbio, Paulo A; Sdo Paulo: Varela, 1992.
Numero da obra na biblioteca central: RG000471751.

- Embalagens para industria alimentar. Lisboa: Instituto Piaget, 2003. Numero da obra na
biblioteca central: RG001128863.

- Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Campbell-Platt, Geoffrey. Manole, 2015. Disponivel na
Plataforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/pageid/0

- Producgao Agroindustrial - No¢des de Processos, Techologias de Fabricacao de Alimentos
de Origem Animal e Vegetal e Gestao Industrial. FERNANDES, Célia Andressa Leite Lopes
P.: TEIXEIRA, Eliana M.; TSUZUKI, Natdlia; e outros. Rio de Janeiro: Erica, 2015. E-book.
p.Capa. ISBN 9788536532547. Disponivel na Plataforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536532547/

- Food and Agriculture Organization of the United Nations - FAO. World Health Organization -
WHO. Codex Alimentarius Commission. Codex Alimentarius. Rome: FAO/WHO. Disponivel
em: https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/publications/en/

- R. Paul Singh. Explore Food Engineering. Food Process Animations. Disponivel em:
http://www.rpaulsingh.com/animations/animations _master.html

Componente Curricular: Administragéo

Cddigo: a determinar (xx49) | Créditos: 4 Unidade Académica: ICEAC

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: nao possui Equivaléncia:



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715260/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715260/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715260/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555064520/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555064520/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555064520/pageid/0
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollapse&cod_modulo=135&cod_menu=1686
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollapse&cod_modulo=135&cod_menu=1686
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollapse&cod_modulo=135&cod_menu=1686
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=recuperarTematicasCollapse&cod_modulo=135&cod_menu=1686
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/pageid/0
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536532547/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536532547/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536532547/
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/publications/en/
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/publications/en/
http://www.rpaulsingh.com/animations/animations_master.html
http://www.rpaulsingh.com/animations/animations_master.html
http://www.rpaulsingh.com/animations/animations_master.html

07570 - Administracao
07311 - Administracao

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas relégio

Ementa: Organizagdes: estrutura, cultura e estratégia. Planejamento e gestdo. Processo de
decisdo.

Objetivo: Estudar os elementos basicos das organizagdes: estrutura organizacional , cultura
organizacional , ambiente organizacional e estratégia organizacional .

Bibliografia basica:

- Introdugéo a teoria geral da administracdo / Idalberto Chiavenato. 8. ed. rev. atual. Rio de
Janeiro: Elsevier: Campus, 2011.

- Administracao da producéao / Nigel Slack, Stuart Chambers, Robert Johnston ; traducdo Maria
Teresa Corréa de Oliveira ; revisdo técnica Henrique L. Corréa, Rollins College. 3. ed. Sao
Paulo: Atlas, 2009.

- Administragdo de marketing / Philip Kotler, Kevin Lane Keller ; tradugdo de Monica
Rosenberg, Claudia Freire, Brasil Ramos Fernandes ; revisdo técnica de Dilson Gabriel dos
Santos. 12.ed. Sdo0 Paulo: Pearson Prentice Hall, 2006.

Bibliografia complementar:

- 4° Congresso Internacional de gestao da tecnologia e sistemas de Informacgéao: [Anais...]; Sdo
Paulo: FEA USP, 2007.

- A autogestéo na perspectiva da analise do discurso; Webler, Darlene Arlete; Sao Carlos, SP:
Pedro & Jodo, 2010.- A biblioteca publica: administragao, organizagéo, servigos; Porto Alegre:
Associacao Rio - Grandense de Bibliotecarios, 1999.

- A face oculta da organizagao: a microfisica do poder na gestdo do trabalho; Neves, José
Mario d'Avila; Porto Alegre: Sulina, 2005.

- A gestao da informagéo: as organizagdes, 0s arquivos e a informatica aplicada; Lopes, Luis
Carlos; Rio de Janeiro: Arquivo Publico, 1997.

- 1° caderno de pesquisa em administragao; Curitiba: Nucleo de pesquisa académica, 2001.-
50 casos reais de administragao; Drucker, Peter; Sao Paulo: Pioneira, 1998.

- A arte da guerra: por uma estratégia perfeita; Sun, Tzu; Sdo Paulo: Madras, 2009.- A gestao
de pessoas no Brasil: virtudes e pecados capitais; Tanure, Betania; Rio de Janeiro: Elsevier:
Campus, 2007.




-A percepc¢ao do consumidor na analise do ciclo de vida do produto: um modelo de apoio a
gestdo empresarial; Brandalise, Loreni Teresinha; Cascavel: EDUNIOESTE, 2008.

Componente Curricular: Extensao |

Caodigo: a determinar (xx39) | Créditos: 2 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagao: Apto/Nao Apto s/Freq.

Pré-requisitos: Ter cursado 2040 horas de | Equivaléncia: ndo possui
componentes curriculares obrigatorios
(equivalente ao 6° semestre concluido).

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 0

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 30h

Carga Horaria total: 30 horas relégio

Ementa: Fundamentos da extensao. Atividades orientadas de extensao na area de atuacao do
curso.

Objetivo: Desenvolver competéncias para a realizagao de atividades de extensao,
articulando conhecimentos da formagao académica as demandas da sociedade.

Bibliografia basica:

- Extensao universitaria: organizagao e sistematizagao / organizagéo Edison José Corréa.
Belo Horizonte: Coopmed, 2007.

- Métodos de comunicagao e participacao nas atividades de extensao rural / Saionara Araujo
Wagner, organizadora. Porto Alegre: UFRGS, 2011.

- Indissociabilidade ensino-pesquisa-extensao e a flexibilizagao curricular: uma visao da
extensdo / Forum de Pro-Reitores de Extensio das Universidades Publicas Brasileiras. Porto
Alegre: UFRGS, 2006.

- Extensao ou comunicacao?; Freire, Paulo; Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. -- Extensao
Rural; Rui Corréa da Silva;
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536521541: Grupo GEN,2014.

- Sistematizacao de experiéncias nas a¢oes de extensao rural e universitaria; Pedro Selvino
Neumann; Alisson Vicente Zarnott; Vinicius Piccin Dalbianco; Adilson Roberto Bellé;
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788541904018: Editora Unijui,2024.

Bibliografia complementar:

- Pesquisa e extensao para a agricultura familiar no ambito da politica nacional de
assisténcia técnica e extensao rural / Hur Ben Corréa da Silva, Denise Cidade Cavalcanti,




Alexandra Ferreira Pedroso, editores técnicos. Brasilia: Ministério do Desenvolvimento
Agrario, 2015

- Avaliagdo nacional da extensdo universitaria: Forum de Pré-Reitores de Extensdo das
Universidades Publicas Brasileiras. Porto Alegre: UFRGS, 2001.

-Relatos de extensao universitaria / organizador Cristiano Tolfo. Bagé, RS: Ed. da
Universidade da Regido da Campanha, 2018.

- Cultura e extensao universitaria: a producédo de conhecimento comprometida com o
desenvolvimento social / Alberto Ferreira da Rocha Junior (org.) Minas Gerais: Malta, 2008.

- A universidade e o principio da indissociabilidade: entre ensino, pesquisa e extensao:
utopia ou realidade ? / Alberlandia da Silva Maciel. Rio Branco: Ed. da Universidade Federal
do Acre, 2018.

- A universidade e o principio da indissociabilidade: entre ensino, pesquisa e extensao:
utopia ou realidade ?; Maciel, Alberlandia da Silva; Rio Branco: Ed. da Universidade Federal
do Acre, 2018.

- Atividades de extensdo UCDB 1998-2000; Campo Grande: Ed. da Universidade Catdlica
Dom Bosco, 2000.

- Midias digitais, redes sociais e educagao em rede: experiéncias na pesquisa e extensao
universitaria; Souza, Marcio Vieira de; Giglio, Kamil;
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788580391282: Blucher,2015.

- Pratica de oficina; Cezar A. Schadeck; Marcelo L. Quadros;
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595025349: Grupo A, 2018.

Componente Curricular: Trabalho de Conclusao |

Caodigo: a determinar (xx29) | Créditos: 2 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatéria Sistema de Avaliacao: Il - Nota Final c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

02543 - Processamento de Alimentos |

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas relégio

Ementa: Normas e procedimentos para elaboracédo do Trabalho de Conclusdo de Curso.
Definigcdo e delimitagdo do tema, problema de pesquisa. Estrutura e formatacdo académica.
Ferramentas de revisdo bibliografica e de gerenciamento de referéncias. Técnicas de




apresentagcdo académica e cientifica. Elaboragao do projeto de Trabalho de Conclusao de
Curso. Apresentacgéao e discussao do projeto.

Objetivo: - Reunir numa atividade académica de final de curso, conhecimentos cientificos
adquiridos na graduacgao e organizados, aprofundados e sistematizados pelo graduando num
trabalho pratico de pesquisa experimental, estudos de casos ou ainda revisdo de literatura
sobre um tema preferencialmente inédito, pertinentes a uma das areas de conhecimento
e/ou linha de pesquisa do curso.- Concentrar num trabalho académico, a capacidade
criadora e de pesquisa do graduando, quanto a: organizagcédo, metodologia, conhecimento de
técnicas e materiais, dominio das formas de investigacao bibliografica, bem como clareza e
coeréncia na redacao final.

Bibliografia basica:

- Abreviacao de titulos de periddicos e publicacdes seriadas: NBR 6032; Rio de Janeiro: ABNT,
1990.

- Apontamentos de metodologia para a ciéncia e técnicas de redacgao cientifica: (monografia,
dissertactes e teses) de acordo com a ABNT 2002; Alvarenga, Maria Amalia de Figueiredo
Pereira; Porto Alegre: Sergio Fabris Editor, 2003.

- Formatacdo de trabalhos académicos segundo as normas técnicas ABNT utilizando o
software LibreOffice [recurso eletrénico]; Rodrigues, Marcia Carvalho; Carlos Eduardo Pereira
de Quadros; Disponivel em:
http://repositorio.furg.br/bitstream/handle/1/7628/EBOOK%20MARCIA%
20NORMAS.pdf?sequence=1: Rio Grande, RS: Ed. da FURG,2018.

- Manual para elaboracdo de trabalhos académicos segundo as normas da ABNT [recurso
eletrénico]; Cibele Vasconcelos Dziekaniak; Disponivel em:
http://www.educacaoambiental.furg.br/: Rio Grande: FURG,2014.

- Metodologia do trabalho cientifico: projetos de pesquisa, pesquisa bibliografica, teses de
doutorado, dissertacdo de mestrado, trabalhos de conclusao de curso; Marconi, Marina de
Andrade; Sao Paulo: Atlas, 2017.- Metodologia do trabalho cientifico [recurso eletrénico];
Cleber Cristiano Prodanov, Ernani Cesar de Freitas; Disponivel em:: 2. ed. - Novo Hamburgo:
Feevale,2013.

Bibliografia complementar:

- NBR 10520: informagdao e documentacdo: citagdes em documentos: apresentacdo.;
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS ABNT; Disponivel em:
https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2002.

- NBR 14724: informacdo e documentagdo: trabalhos académicos: apresentacao.;
ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS ABNT; Disponivel em:
https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2011.

- NBR 6023: informacdo e documentacdo: referéncia e elaboragdo.; ASSOCIACAO
BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS - ABNT; Disponivel em:
https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2002




.- NBR 6024: informagdo e documentagdo: numeracido progressiva das segdes de um
documento: apresentacdo.; ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS - ABNT;
Disponivel em: https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2012

- NBR 6027: informacdo e documentagdo: sumario: apresentagdo; ASSOCIACAO
BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS - ABNT; Disponivel em:
https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2002.

- NBR 6028: informacdo e documentagdo: resumo: apresentacdo.; ASSOCIACAO
BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS- ABNT; Disponivel em:
https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2003.

Componente Curricular: Tecnologia de Leites e Derivados

Caddigo: 02581 Créditos: 3 Unidade Académica: EQA
Carater: optativa Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
xx37 - Operacgdes Unitarias I 02549 - Tecnologia de Leites e Derivados
Distribuicdo da carga horaria: Teodrica: 30 h
Pratica: 15 h
EaD: 30 h
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 45 horas reldgio

Ementa: Sintese do leite; Produgao higiénica do leite; Propriedades fisico-quimicas e
sensoriais do leite; Alteragdes e defeitos do leite; Recepcgao do leite na plataforma da industria;
Tecnologia do leite de consumo; de leites modificados; queijos; manteiga; creme; sorvetes;
Higienizac&o da industria de laticinios.

Objetivo: Capacitar o estudante a compreender e gerenciar toda a cadeia produtiva do leite,
desde a sua biossintese e captacao sanitaria desde a propriedade até o controle de qualidade
e processamento industrial de derivados.

Bibliografia basica:

- CRUZ, A. Quimica, Bioquimica, Analise Sensorial e Nutricdo no Processamento de Leite e
Derivados. Rio de Janeiro: GEN LTC, 2016. E-book. p.1. ISBN 9788595154049. Disponivel
em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595154049/.

- KOBLITZ, M. G. B. Matérias-primas alimenticias: composi¢ao e controle de qualidade. Sao
Paulo: Guanabara Koogan, 2011.

- VIDAL, Ana Maria Centola; SARAN NETTO, Arlindo (org.). Obtengéo e processamento do
leite e derivados. Pirassununga: Universidade de Sao Paulo. Faculdade de Zootecnia e



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595154049/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595154049/

Engenharia de Alimentos, 2018. DOI: https://doi.org/10.11606/9788566404173. Disponivel
em: https://www.livrosabertos.abcd.usp.br/portaldeliviosUSP/catalog/book/200

Bibliografia complementar:

- CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e Tecnologia de Alimentos. Barueri: Manole, 2015. E-book.
p.v. ISBN 9788520448458. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/.

- CRUZ, Adriano. Processamento de Leites de Consumo. Rio de Janeiro: GEN LTC, 2016.
E-book. p.l. ISBN 9788595154025. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595154025/.

- LIMA, U. de A. Matérias-primas dos alimentos. Sdo Paulo: Blucher, 2010.

- ORDONEZ, J. (org.). Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. Porto Alegre:
Artmed, 2005. v. 2.

- RIBEIRO, E. P. Quimica de alimentos. Sdo Paulo: E. Blucher / Instituto Maua de
Tecnologia, 2004.

Componente Curricular: Tecnologia de Frutas e Hortalicas

Caodigo: 02582 Créditos: 3 Unidade Académica: EQA
Carater: optativa Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
xx37 - Operacdes Unitarias Il 02548 - Tecnologia de Frutas e Hortalicas
Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 30 h
Pratica: 15 h
EaD: 30 h
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 45 horas reldgio

Ementa: Recepcdo da matéria prima, limpeza e selecdo. Processamento. Controle de
qualidade. Produtos industrializados. Embalagens utilizadas. Aproveitamento dos residuos.
Equipamentos, especificagbes. Fluxograma. Célculo dos rendimentos e dos custos industriais
dos produtos derivados de frutas e hortali¢as.

Objetivo: Desenvolver conhecimentos e habilidades para a analise e aplicagdo das tecnologias
de processamento de frutas e hortalicas, considerando as etapas do processo, equipamentos,
controle de qualidade, embalagens, aproveitamento de residuos, rendimento e custos de
producéo.

Bibliografia basica:



https://doi.org/10.11606/9788566404173
https://doi.org/10.11606/9788566404173
https://www.livrosabertos.abcd.usp.br/portaldelivrosUSP/catalog/book/200
https://www.livrosabertos.abcd.usp.br/portaldelivrosUSP/catalog/book/200
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788520448458/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595154025/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595154025/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595154025/

Chitarra, M. I. F.; Chitarra, A. B. Pds-colheita de frutos e hortalicas: fisiologia e manuseio. 22
Ed., Lavras: Editora UFLA, 2005.

Ferreira, M. D. (org.). Colheita e beneficiamento de frutas e hortalicas. Sdo Carlos: Embrapa
Instrumentagao Agropecuaria, 2008.

Gava, A. J. Principios de tecnologia de alimentos. 72 Ed., Sdo Paulo: Nobel, 1984.

Gava, A. J.; et al. Tecnologia de alimentos: principios e aplicagdes. 72 Ed., Sdo Paulo: Nobel,
2008.

Bibliografia complementar:

Baruffaldi, R.; Oliveira, M. N. Fundamentos de tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Atheneu,
1998.

Moretti, C. L. Manual de processamento minimo de frutas e hortalicas. Brasilia: Embrapa,
2007.

Oetterer, M., et al. Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos. Barueri: Manole, 2006.

Componente Curricular: Tecnologia de Doces

Cddigo: 02583 Créditos: 3 Unidade Académica: EQA

Carater: optativa Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

xx37 - Operacdes Unitarias Il

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 15 h

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 45 horas relégio

Ementa: Tipos de agucares e edulcorantes. Doces a base de agucares e edulcorantes: geléias,
doces em pasta, saturados, doces de confeitaria.

Objetivo: Proporcionar aos estudantes uma compreensdo ampla dos conceitos, processos,
ingredientes e métodos envolvidos na produgao de diferentes tipos de doces. A disciplina
busca desenvolver competéncias técnicas e criticas que permitam analisar e aplicar
conhecimentos relacionados a formulagao, processamento e conservagao desses produtos,
sob diferentes perspectivas dentro da area de interesse na Tecnologia em Alimentos.

Bibliografia basica:

- Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos; Oetterer, Marilia; Barueri: Manole, 2006.




- Fundamentos de tecnologia de alimentos; Baruffaldi, Renato; Sado Paulo: Atheneu, 1998.
- Principios de tecnologia de alimentos; Gava, Altanir Jaime; S4o Paulo: Nobel, 1984.
- Quimica de alimentos de Fennema; Damodaran, Srinivasan; Porto Alegre: Artmed, 2010.
- Quimica do processamento de alimentos; Bobbio, Paulo A; Sao Paulo: Varela, 1992.

- Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas; Fellows, P. J; Porto Alegre:
Artmed, 2006.

Bibliografia complementar:
- Doces e geleias = Sweets and jellies; Brasilia: Ministério da Educacao, 2007.

- Aditivos e ingredientes: como coadyuvantes de la "Kutter", emulgentes y estabilizadores de
productos carnicos; Gerhardt, Ulrich; Zaragoza, Espanha: Acribia,1980.

- Colheita e beneficiamento de frutas e hortalicas. Sao Carlos: Embrapa Instrumentacao
Agropecuaria, 2008.

- Edulcorantes em alimentos: aspectos quimicos, tecnoldgicos e toxicolégicos. Sdo Paulo:
Phorte, 2009.

- Manual de processamento minimo de frutas e hortalicas. Brasilia: Embrapa, 2007.

- Producéo de iogurte, bebida lactea, doce de leite e requeijdo cremoso; Ferreira, Célia Lucia
de Luces Fortes; Vigosa: UFV, 2006.

- Tecnologia de frutas e hortaligcas: desidratacdo de frutas e hortaligas; Luvielmo, Marcia de
Mello; Pelotas: UFPel, 2009.

Componente Curricular: Tecnologia de Bebidas

Caddigo: 02584 Créditos: 3 Unidade Académica: EQA

Carater: optativa Sistema de Avaliacéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia:

xx37 - Operacdes Unitarias Il 02472 - Tecnologia de Bebidas

02227 - Tecnologia de Bebidas Destiladas

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 15 h

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 45 horas relégio




Ementa: Introducdo a Tecnologia de Bebidas. Classificacdo das Bebidas. Bebidas Nao
Alcodlicas. Fermentacao alcodlica. Bebidas Fermentadas. Destilacdo. Bebidas Destiladas.
Novos Produtos.

Objetivo: A disciplina de Tecnologia de Bebidas estad direcionada para o estudo do
processamento de bebidas nao alcodlicas e alcodlicas. O processo para a producido de
bebidas como agua, refrigerantes, isotdnicos, polpas e sucos € abordado e suas principais
caracteristicas tecnolégicas sdo estudadas. Sobre as bebidas alcodlicas, sdo abordadas as
etapas de preparo da matéria-prima, processo fermentativo e etapas de destilacdo e
envelhecimento, verificando as diferencas para cada tipo de bebida fermentada, destilada,
destilo-retificada e mista. Além disso, a disciplina também aborda questdes como novas
tecnologias e novos produtos. As aulas praticas e visitas técnicas buscam dar visibilidade das
diferentes areas de atuagao dos futuros profissionais.

Bibliografia basica:

- Bebidas alcodlicas: ciéncia e tecnologia; Sao Paulo: Blucher, 2010.

- Bebidas nao alcodlicas: ciéncia e tecnologia; Sao Paulo: Blucher, 2010.
- Biotecnologia industrial; Sao Paulo: Blucher, 2001.

- Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos; Oetterer, Marilia; Barueri: Manole,
2006.

- Induistria de bebidas: inovagao, gestao e producao; Sao Paulo: Blucher, 2011.- Vinhos;
Taitelbaum, Paula; Porto Alegre: Sonae, 2

- Enzimas em biotecnologia: produgao, aplicagées e mercado; Bon, Elba P.S; Rio de Janeiro:
Interciéncia, 2008.

Bibliografia digital:

- Bebidas alcodlicas.FILHO, Venturini Waldemar G. 2. ed. Sao Paulo: Blucher, 2016. E-book.
p.138. ISBN 9788521209577. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521209577/. Acesso em: 13 ago.
2026.

- Bebidas ndo alcodlicas: ciéncia e tecnologia.FILHO, Waldemar Gastoni V. v.2. Sdo Paulo:
Blucher, 2010. E-book. p.1. ISBN 9788521217701. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521217701/. Acesso em: 13 ago.
2026.

- Industria de bebidas, inovagao, gestao e produgao. v.3. (Série Bebidas). FILHO, Waldemar
Gastoni V. 2. ed. Sdo Paulo: Blucher, 2022. E-book. p.CAPA. ISBN 9786555065046.
Disponivel em: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555065046/.
Acesso em: 13 ago. 2026.

Bibliografia complementar:




- Industria de bebidas nao alcodlicas; Fernando Viana;
https://www.bnb.gov.br/revista/cse/article/download/2668/1794/8894: Caderno Setorial
ETENE,2017.

- Cerveja artesanal de alta fermentacao adicionada de hibisco.; Samara J. Barbosa, Vinicius
Falci; Paulo V.C. Barbeta; Caroline M. Calliari.; https://openaccess.Blucher.com.br/article-
details/11-20681/: Blucher,2016.

- Desenvolvimento de cerveja artesanal de trigo adicionada de gengibre; Amanda K.
Matsubara, Ariane R. Platb; Paulo V.C Barbetta; Claudio T. Uemo; Isabel C. Moreira; Lyssa S.
Sakamaka; https://repositorio.utfpr.edu.br/jspui/handle/1/12456: Blucher,2016.

- Fabricagcdo de cachaca.; Guidolini, Fabia Renata; Bastos, Ana Carolina.;
https://www.senairs.org.br/sites/default/files/documents/fabricao-de cachaa-pdf1l.pdf: Senai
RS,2006.

- Tecnologia de Bebidas; Luciana L. de Andrade Lima e Artur B. de Melo Filho;
https://ifpr.edu.br/pronatec/wp content/uploads/sites/46/2013/06/Tecnologia_de Bebidas.pdf:
EDUUFPE,2011

10° Semestre

Componente Curricular: Empreendedorismo e Inovagao

Caodigo: a determinar (xx410) | Créditos: 4 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatoria Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: ndo possui Equivaléncia:

02552 - Empreendedorismo e Inovagao

02214 - Gestao da Qualidade

Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 60 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 60 horas reldgio

Ementa: Conceitos basicos da Inovagao; Inovacdes Radicais e Incrementais; Inovagao social;
Inovagao guiada pela sustentabilidade; Inovagao de Produto, de Processo, Organizacional e
em Marketing; Inovagéo e Competitividade; Recursos para o empreendedorismo e inovagao
(recursos, capacidades, lideranga, explorando redes, etc.); Aprendizagem e Inovagao;
Criatividade; Conceitos de empreendedorismo; Fatores restritivos e propulsores ao
empreendedorismo; Desenvolver novos produtos e servigos; Criacdo de novos
empreendimentos; Fazer a empresa crescer; Explorando o conhecimento e a propriedade




intelectual; Modelos de negdécio e captura do valor e Aprender a administrar a inovagao e o
empreendedorismo.

Obijetivo: Entender e analisar os principios basicos do Empreendedorismo e Inovagao

Bibliografia basica:

- A economia da inovacgao industrial; Freeman, Chris; Campinas, SP: Ed. Universidade
Estadual de Campinas, 2008.

- Criagao de novos negdcios: empreendedorismo para o século XXI; Dornelas, José; Sao
Paulo: Elsevier, 2014.- Empreendedorismo: transformando ideias e

- Empreendedorismo e estratégia = On entrepreneurship; Rio de Janeiro: Elsevier, 2002.

- Teoria do desenvolvimento economico; Schumpeter, Joseph A; Rio de Janeiro: Fundo de
Cultura, 1961.

Bibliografia complementar:
- As 10 faces da inovacéo; Kelley, Tom; Rio de Janeiro: Elsevier, 2007.
- Da criatividade a inovacdo; Sao Paulo: Papirus, 2009.

- Empreendedorismo: dando asas ao espirito empreendedor: empreendedorismo e
viabilizagcao de novas empresas: um guia eficiente para iniciar e tocar seu préprio negécio;
Chiavenato, Idalberto; Sdo Paulo: Saraiva, 2009.

- Empreendedorismo de base tecnoldgica: spin-off: criacdo de novos negdcios a partir de
empresas constituidas, universidades e centros de pesquisa; Rio de Janeiro: Elsevier;
Campus, 2008.

- Inovagéo: estratégias de sete paises; Brasilia: Agéncia Brasileira de Desenvolvimento
Industrial, 2010.

Componente Curricular: Extensao Il

Cddigo: a determinar (xx210) | Créditos: 2 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacao: Apto/Nao Apto s/Freq
Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

xx39 - Extenséo |

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 0

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 30h

Carga Horaria total: 30 horas reldgio




Ementa: Projetos de extens&o do curso e areas afins: resolucdo de demandas da comunidade.

Objetivo: Aplicar conhecimentos da formacao académica na identificacéo e resolucao de
demandas da comunidade por meio de projetos de extenséo.

Bibliografia basica:

- Extensao universitaria: organizagao e sistematizacao / organizagao Edison José Corréa.
Belo Horizonte: Coopmed, 2007.

- Métodos de comunicagao e participacao nas atividades de extensao rural / Saionara Araujo
Wagner, organizadora. Porto Alegre: UFRGS, 2011.

- Indissociabilidade ensino-pesquisa-extensao e a flexibilizagao curricular: uma visdo da
extensao / Forum de Pro-Reitores de Extensao das Universidades Publicas Brasileiras. Porto
Alegre: UFRGS, 2006.

- Extensao ou comunicacao?; Freire, Paulo; Rio de Janeiro: Paz e Terra, 2002. -- Extensao
Rural; Rui Corréa da Silva;
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788536521541: Grupo GEN,2014.

- Sistematizacao de experiéncias nas agdes de extensao rural e universitaria; Pedro Selvino
Neumann; Alisson Vicente Zarnott; Vinicius Piccin Dalbianco; Adilson Roberto Bellé;
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788541904018: Editora Unijui,2024.

Bibliografia complementar:

- Pesquisa e extensao para a agricultura familiar no ambito da politica nacional de
assisténcia técnica e extensao rural / Hur Ben Corréa da Silva, Denise Cidade Cavalcanti,
Alexandra Ferreira Pedroso, editores técnicos. Brasilia: Ministério do Desenvolvimento
Agrario, 2015

- Avaliacéo nacional da extenséo universitaria: Forum de Pro-Reitores de Extenséo das
Universidades Publicas Brasileiras. Porto Alegre: UFRGS, 2001.

-Relatos de extens&o universitaria / organizador Cristiano Tolfo. Bagé, RS: Ed. da
Universidade da Regido da Campanha, 2018.

- Cultura e extensao universitaria: a producédo de conhecimento comprometida com o
desenvolvimento social / Alberto Ferreira da Rocha Junior (org.) Minas Gerais: Malta, 2008.

- A universidade e o principio da indissociabilidade: entre ensino, pesquisa e extensio:
utopia ou realidade ? / Alberlandia da Silva Maciel. Rio Branco: Ed. da Universidade Federal
do Acre, 2018.

- A universidade e o principio da indissociabilidade: entre ensino, pesquisa e extensio:
utopia ou realidade ?; Maciel, Alberlandia da Silva; Rio Branco: Ed. da Universidade Federal
do Acre, 2018.

- Atividades de extensdo UCDB 1998-2000 ; Campo Grande: Ed. da Universidade Catdlica
Dom Bosco, 2000.

- Midias digitais, redes sociais e educag¢ao em rede: experiéncias na pesquisa e extensao
universitaria; Souza, Marcio Vieira de; Giglio, Kamil;
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788580391282: Blucher,2015.




- Pratica de oficina; Cezar A. Schadeck; Marcelo L. Quadros;
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595025349: Grupo A, 2018.

Componente Curricular: Trabalho de Concluséo I

Caodigo: a determinar (xx110) | Créditos: 2 Unidade Académica: EQA
Carater: obrigatoria Sistema de Avaliacao: Il - Nota Final c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

xx29 - Trabalho de Concluséo |

Distribuicado da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 0

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 30 horas relégio

Ementa: Desenvolvimento e execucdo do Trabalho de Conclusdo de Curso. Elaboragao,
redacao e organizagao do trabalho final de acordo com as normas académicas. Apresentagéo
e discussao do Trabalho de Conclusao de Curso.

Objetivo: Executar o projeto e apresentar o Trabalho de Concluséo.

Bibliografia basica:

- Formatagdo de trabalhos académicos segundo as normas técnicas ABNTutilizando o
software LibreOffice [recurso eletrénico]; Rodrigues, Marcia Carvalho; Carlos Eduardo Pereira
de Quadros.; . Disponivel em: http://repositorio.furg.br/bitstream/handle/1/7628/EBOOK%
20MARCIA%20NORMAS.pdf?sequence=1: Ed. da FURG,2018.

- ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS - ABNT. NBR 10520: informacéo e
documentacéo: citacdes em documentos: apresentacao; Disponivel em:
https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2002.

- ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS - ABNT. NBR 14724: informagéo e
documentacéo: trabalhos académicos: apresentacgao.; Disponivel em:
https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2011.

- ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS - ABNT. NBR 6023: informacéo e
documentacgao: referéncia e elaboragao.; Disponivel
em:https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2002.

- ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS - ABNT. NBR 6024: informacéo e
documentacdo: numeracdo progressiva das seg¢bes de um documento: apresentagao.;
Disponivel em: https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2012.




- ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS - ABNT. NBR 6027: informagéo e
documentacéo: sumario: apresentacgao; Disponivel
em:https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2002.

- ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS- ABNT. NBR 6028: informagédo e
documentacgao: resumo: apresentacao; Disponivel
em:https://biblioteca.furg.br/pt/multidisciplinar: ,2003.

- Manual para elaboracao de trabalhos académicos segundo as normas da ABNT [recurso
eletrénico]; Cibele Vasconcelos Dziekaniak.; Disponivel em:
http://www.educacaoambiental.furg.br/: ,2014.

-Metodologia do trabalho cientifico [recurso eletrénico]: métodos e técnicas da pesquisa e do
trabalho académico.; Cleber Cristiano Prodanov, Ernani Cesar de Freitas.; Disponivel em::
,2013.

Bibliografia complementar:
- Biblioteca Digital de Teses e Dissertacées (BDTD).; Disponivel em: http://bdtd.ibict.br/vufind/:
- E-books da Spinger (colegao 2008).; Disponivel em: http://furg.dotlib.com.br/:

- Portal de Periédicos da CAPES.; Disponivel em: hiip://www-periodicos-capes-gov-
br.ez40.periodicos.capes.gov.br/:

- Repositorios de acceso abierto a la ciencia. LA Referencia.; Disponivel em:
http://www.lareferencia.info/pt/:

- Scientific Eletronic Library Online (Scielo).; Disponivel em:
http://www.scielo.org/php/index.php:

Componente Curricular: Estagio Supervisionado

Caddigo: a determinar (xx310) | Créditos: 11 Unidade Académica: EQA

Carater: obrigatéria Sistema de Avaliacao: Il - Nota Final c/Freq.

Pré-requisitos: Ter cursado 2490 horas de | Equivaléncia: ndo possui
componentes curriculares obrigatorios
(equivalente ao 7° semestre concluido).

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 0

Pratica: 165 h

EaD: 0

Extensao: 0

Carga Horaria total: 165 horas reldgio



http://www-periodicos-capes-gov-br.ez40.periodicos.capes.gov.br/
http://www-periodicos-capes-gov-br.ez40.periodicos.capes.gov.br/
http://www.lareferencia.info/pt/
http://www.scielo.org/php/index.php

Ementa: Integracéo entre conhecimentos tedricos e praticos por meio da realizacao de estagio
supervisionado em empresas, industrias, laboratdrios, instituicbes ou organizacoes
relacionadas a area de formacao.

Objetivo: Proporcionar ao académico a vivéncia tedrico-pratica em areas relacionadas a sua
formacéo, possibilitando a aplicagdo dos conhecimentos adquiridos no curso em situagcoes
reais de trabalho, o desenvolvimento de competéncias profissionais e a compreensao das
diferentes possibilidades de atuagao na area de Engenharia.

Bibliografia basica:

- Controle automatico de processos industriais: instrumentacgéao; Sighieri, Luciano; Sdo Paulo:
E. Blucher, 1990.

- Introducgéo a pesquisa operacional; Longaray, André Andrade; S&o Paulo: Saraiva, 2014.

- Operacdes unitarias em sistemas particulados e fluidlomecanicos; Cremasco, Marco Aurélio;
Sao Paulo: Blucher, 2012

- A prética de ensino e o estagio supervisionado; Campinas: Papirus, 2012.

- Engenharia quimica: principios e célculos; Himmelblau, David M; Rio de Janeiro: LTC, 2006.
- Introducgao a termodinamica da engenharia quimica; Smith, J.M; Rio de Janeiro: LTC, 2007.
- Perry's chemical engineers' handbook; New York: McGraw-Hill, 2008.

- Transport processes and separation process principles (includes unit operations);
Geankoplis, Chistie John; New Jersey: Prentice-Hall, 2006.

Referéncias digitais

BURIOLLA, Marta Alice F. O estagio supervisionado. 7. ed. Sao Paulo: Cortez Editora, 2026.
E-book. p.1. ISBN 9788524914003. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788524914003/. Acesso em: 13 ago.
2026.

BIANCHI, Anna Cecilia de M.; ALVARENGA, Marina; BIANCHI, Roberto. Manual De
Orientacao - Estagio Supervisionado. 4. ed. Porto Alegre: +A Educacao - Cengage Learning
Brasil, 2012. E-book. p.Capa. ISBN 9788522114047. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788522114047/. Acesso em: 13 ago.
2026.

FILHO, Antonio Nunes B. Seguranga do Trabalho e Gestdo Ambiental, 52 edi¢do. Rio de
Janeiro: Atlas, 2018. E-book. p.i. ISBN 9788597018752. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788597018752/. Acesso em: 13 ago.
2026.

Bibliografia complementar:
- A estatistica basica e sua pratica; Moore, David S; Rio de Janeiro: LTC, 2005.

- Alimentos enlatados: principios de controle do processamento térmico, acidificacao e
avaliagao do fechamento de recipientes; Campinas: ITAL, 1983.




- Bioengenharia: manejo biotécnico de cursos de agua; Durlo, Miguel Antao; Porto Alegre, RS:
EST, 2005.

- Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos; Oetterer, Marilia; Barueri: Manole, 2006.
- Quimica do processamento de alimentos; Bobbio, Paulo A; Sao Paulo: Varela, 1992.

- Controle de qualidade para industrias de alimentos: (métodos gerais); Chaves, José Benicio
Paes; Vigosa: UFV, 1994.

- Estagio supervisionado em unidades agroindustriais; Porto Alegre: UFRGS, 2011.
- Fundamentos de transferéncia de calor e de massa; Rio de Janeiro: LTC, 2015.

Higiene e seguranca do trabalho; Rio de Janeiro: Elsevier, 2019. MATTOS. E-book. p.i. ISBN
9788595150959. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788595150959/. Acesso em: 13 ago.
2026.

Componente Curricular: Tecnologia de Gréos

Caodigo: 02577 Créditos: 3 Unidade Académica: EQA
Carater: optativa Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
xx37 - Operacdes Unitarias Il 02550 - Tecnologia de Graos e Cereais
Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 30 h
Pratica: 15 h
EaD: 30 h
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 45 horas reldgio

Ementa: Produgao de Gréaos. Classificagdo e Morfologia. Composi¢cao Quimica. Qualidade
Pés-Colheita de Graos. Processamento Tecnoldgico de Soja, Trigo, Arroz, Milho, Aveia, Cacau
e Café. Produtos e Coprodutos: Amido, Farinhas, Farelos, Derivados Proteicos, Oleos e Sua
Aplicacao na Industria de Alimentos.

Objetivo: Compreender e analisar as caracteristicas, a composi¢ao e a qualidade pés-
colheita de gréos e cereais, relacionado aos processos de armazenamento,

processamento e obtencdo de produtos e coprodutos, e suas aplicagdes na industria de
alimentos.

Bibliografia basica:




- Principles of cereal science and technology. Jan A. Delcour, R. Carl Hoseney. St. Paul,
Minnesota: AACC International, 2013. Numero da obra na biblioteca do campus SAP:
RG001396705.

- Aveia: composicdo quimica, valor nutricional e processamento; Gutkoski, Luiz Carlos; Sao
Paulo: Varela, 2000. Numero da obra na biblioteca do campus SAP: RG001305128.

- Wheat: production, properties and quality; Bushk, W; New York: Blackie Academic,1994.
Numero da obra na biblioteca do campus SAP: RG001270898.

- Arroz: tecnologia, processos e usos. OLIVEIRA, Mauricio de; AMATO, Gilberto W. S&o
Paulo: Blucher, 2021. E-book. pag.1. ISBN 9786555062618. Disponivel na Plataforma Minha
Biblioteca: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555062618/

Bibliografia complementar:

- Matérias-primas dos alimentos. Urgel de Almeida Lima. S&o Paulo: Blucher, 2010. Numero
da obra na biblioteca de SAP: RG001272597.

- Matérias-Primas dos Alimentos. LIMA, Urgel de A. Sdo Paulo: Blucher, 2010. E-book.
p.CAPA. ISBN 9788521216346. Disponivel na Paltaforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521216346/

- Matérias-primas alimenticias: composi¢cao e controle de qualidade. Maria Gabriela Bello
Koblitz. Sdo Paulo: Guanabara Koogan, 2011. Numero da obra na biblioteca de SAP:
RG001235175.

- Matérias-Primas Alimenticias - Composicdo e Controle de Qualidade. KOBLITZ, Maria
Gabriela B. Rio de Janeiro: Guanabara Koogan, 2011. E-book. p.Capa1. ISBN 978-85-277-
2331-2. Disponivel na Paltaforma Minha Biblioteca:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/978-85-277-2331-2/

- Quimica de alimentos de Fennema. Srinivasan Damodaran, Kirk L. Parkin. Porto Alegre:
Artmed, 2019. NUumero da obra na biblioteca de SAP: RG001508441.

- Quimica de alimentos de Fennema. DAMODARAN, Srinivasan; PARKIN, Kirk L. 5. ed. Porto
Alegre: ArtMed, 2019. E-book. pi ISBN 9788582715468. Disponivel na Paltaforma Minha
Biblioteca: https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468/

- BRASIL. Ministério da Agricultura e Pecuaria — MAPA. Sistema de Consulta a Legislagéo -
SISLEGIS. Brasilia, DF: MAPA. Disponivel em:
https://sistemasweb.agricultura.gov.br//sisleqgis/loginAction.do?method=exibirTela

- BRASIL. Ministério da Agricultura e Pecuaria — MAPA. Companhia Nacional de
Abastecimento — CONAB. Acompanhamento da Safra Brasileira de Graos. Disponivel em:
https://www.gov.br/conab/pt-br/atuacao/informacoes-agropecuarias/safras

Componente Curricular: Tecnologia de Carnes

Cddigo: 02578 Créditos: 3 Unidade Académica: EQA



https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555062618/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9786555062618/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521216346/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521216346/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521216346/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/978-85-277-2331-2/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/978-85-277-2331-2/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/978-85-277-2331-2/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468/
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468/
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sislegis/loginAction.do?method=exibirTela
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sislegis/loginAction.do?method=exibirTela
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sislegis/loginAction.do?method=exibirTela
https://www.gov.br/conab/pt-br/atuacao/informacoes-agropecuarias/safras
https://www.gov.br/conab/pt-br/atuacao/informacoes-agropecuarias/safras
https://www.gov.br/conab/pt-br/atuacao/informacoes-agropecuarias/safras

Carater: optativa Sistema de Avaliagédo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.
Pré-requisitos: Equivaléncia:
xx37 - Operacdes Unitarias Il 02547 - Tecnologia de Carnes
Distribuicao da carga horaria: Tedrica: 30 h
Pratica: 15 h
EaD: 30 h
Extenséo: 0

Carga Horaria total: 45 horas relégio

Ementa: Processamento tecnolégico e necessidades associadas ao processamento industrial
da carne. Composicao quimica, processos bioquimicos envolvidos e variagdes estacionais de
seus componentes, envolvendo tratamentos de producgao, conservacao e transformacao de
carnes e derivados.

Obijetivo:

Bibliografia basica:

Cunningham, M. Animal Science and Industry, Upper Saddle River: Prentice Hall, 2005.
Lawrie, R. A. Ciéncia da Carne, Porto Alegre: Artmed, 2005.

Pearson, A. M.; Tauber, F. W. Processed Meats, Westport: AVI Publishing, 1984.

Ordodiez, J. A. Tecnologia de Alimentos - Vol. 2: Alimentos de Origem Animal, Porto Alegre:
Artmed, 2005.

Ramos, E. M.; Gomide, L. A. M. Avaliacdo da Qualidade de Carnes: Fundamentos e
Metodologias, Vigosa: UFV, 2017.

Bibliografia complementar:

Banco do Nordeste do Brasil. A Agroindustria da Carne Bovina no Nordeste, Fortaleza:
BNB/ETENE, 2000.

Evangelista, J. Alimentos: Um Estudo Abrangente, Sdo Paulo: Atheneu, 2008.
Campbell, M. K. Bioquimica - Vol. 3, Sao Paulo: Cengage Learning, 2015.

Machado, S. C. Manual de Estudo em Tecnologia de Carnes, Pelotas: Editora Universitaria
UFPel, 2010.

Gerrard, F. Meat Technology: A Practical Textbook for Student and Butcher, London:
Northwood Publications, 1977.




Componente Curricular: Tecnologia de Oleos

Caodigo: a determinar (xx510) | Créditos: 3

Unidade Académica: EQA

Carater: optativa

Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos:

xx37 - Operacgdes Unitarias Il

Equivaléncia: nao possui

Distribuicao da carga horaria:

Teorica: 30 h

Pratica: 15 h

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 45 horas relégio

Ementa: Introdugdo aos Oleos vegetais e essenciais. Propriedades fisicas e quimicas.
Processos de extracdo, purificacdo e refino. Métodos analiticos. Transporte e estocagem.

Usos e aplicagdes. Aspectos econdmicos.

Obijetivo: Capacitar o aluno a analisar e avaliar processos de obtencao, purificagao, refino e
aplicacéo de Oleos vegetais e essenciais, considerando suas propriedades e aspectos

econdbmicos.

Bibliografia basica:

- Oleo chemical manufacture and applications; Sheffield: Sheffield Academic, 2001.

- Oleos e gorduras vegetais: processamento e anélises; Moretto, Eliane; Florianépolis:

UFSC, 1986. -

- Quimica de alimentos: teoria e pratica; Araujo, Julio M. A; Vigosa: UFV, 2012.

- Biochemistry of plant secondary metabolism; Ames, lowa: Wiley-Blackwell, 2010.

-Handbook of essential oils: science, technology, and applications; Boca Raton: CRC

Press/Taylor & Francis, 2010.

- Produgao de 6leos essenciais; Vigosa: Centro de Produgdes Técnicas, 2008.

Bibliografia complementar:

- Bailey's industrial oil and fat products; New York: J. Wiley, 1979-1982.

- Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos; Oetterer, Marilia; Barueri: Manole,

2006.

- Quimica de alimentos de Fennema; Damodaran, Srinivasan; Porto Alegre: Artmed, 2010.

- Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais na industria de alimentos; Moretto, Eliane; Sao
Paulo: Varela, 1998.




- Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas; Fellows, P. J; Porto
Alegre: Artmed, 2006.

- Advanced organic chemistry; Carey, Francis A; New York: Springer, 2007.

- Oleos essenciais: uma abordagem econdmica e industrial; Santos, Adailson da Silva; Rio
de Janeiro: Interciéncia, 2011.

- Plantas aromaticas: do cultivo a producao de 6leo essencial; Curitiba: Layer Studio Grafico
e Editora Ltda, 2009.

- Quimica de produtos naturais; Carrazzoni, Ed Paschoal; Recife: Fundacdo Antonio dos
Santos Abranches, 1988.

- Quimica organica; Solomons, T. W. Graham; Rio de Janeiro: LTC, 2012.

Componente Curricular: Tecnologia de Embalagens

Cddigo: a determinar (xx610) | Créditos: 3 Unidade Académica: EQA

Carater: optativa Sistema de Avaliacdo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

xx37 - Operacdes Unitarias Il

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 45 h

Pratica: 0

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: 45 horas relégio

Ementa: Funcbes das embalagens. Processos de fabricacdo e tecnologias de embalagem.
Materiais de embalagens: vidro, metais, papel e papelao, plasticos e materiais biodegradaveis.
Propriedades e caracteristicas dos materiais. Sistemas de embalagens. Interagdo embalagem-
alimento. Aspectos regulatérios. Rotulagem. Embalagens retornaveis. Sustentabilidade e
reciclagem. Embalagem e meio ambiente. Inova¢gdes em embalagens.

Objetivo: Compreender os principios, materiais e tecnologias aplicadas as embalagens de
produtos agroindustriais, considerando sua fungao na conservagao, protegao e qualidade
dos produtos, bem como aspectos de legislacao, sustentabilidade e inovacgao.

Bibliografia basica:

- Quimica de alimentos de Fennema; Damodaran, Srinivasan; Porto Alegre: Artmed, 2019. E-
book. p.i. ISBN 9788582715468. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788582715468/.




-Embalagens ativas e inteligentes:tecnologias emergentes para o controle dindmico da
qualidade de alimentos / Ana Paula Brizio. Rio Grande: FURG, 2014.

- Alimentos: Um Estudo Abrangente, Evangelista, J. Sado Paulo: Atheneu, 2008.

Bibliografia complementar:
-Quimica de alimentos: teoria e pratica; Aradjo, Julio M. A; Vigosa: UFV, 2012.
-Fundamentos de ciéncia e tecnologia de alimentos; Oetterer, Marilia; Barueri: Manole, 2006.

-Tecnologia do processamento de alimentos: principios e praticas; Fellows, P. J; Porto
Alegre: Artmed, 2006.

- Bioquimica, Campbell, M. K., Vol. 3, Sdo Paulo: Cengage Learning, 2015.

-Engenharia de embalagens: uma abordagem técnica do desenvolvimento de projetos de
embalagem / Maria Aparecida Carvalho. S&o Paulo: Novate, 2008.

- MOORE, Graham. Nanotecnologia para embalagens. Sao Paulo: Blucher, 2010. E-book.
p.1. ISBN 9788521215592. Disponivel em:
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/reader/books/9788521215592/.

Componente Curricular: IA e Ferramentas Computacionais aplicadas a Processos Industriais

Caodigo: a determinar (xx710) | Créditos: 3 Unidade Académica: EQA

Carater: optativa Sistema de Avaliagéo: | - 2 Notas e Exame
c/Freq.

Pré-requisitos: Equivaléncia: ndo possui

01271 - Calculo Numérico Computacional

Distribuicdo da carga horaria: Tedrica: 30 h

Pratica: 15 h

EaD: 30 h

Extensao: 0

Carga Horaria total: = 45 horas reldgio

Ementa: Modelagem, simulagao, controle e otimizagdo de processos industriais por meio de
planilhas eletronicas, linguagens de programacgao, softwares, simuladores e técnicas de
inteligéncia artificial e ciéncia de dados, incluindo redes neurais, légica fuzzy, data mining,
computacao evolucionaria, e algoritmos de busca.

Obijetivo: Aplicar métodos computacionais, técnicas de ciéncia de dados e inteligéncia artificial
na modelagem, simulagao, controle e otimizagdo de processos industriais.

Bibliografia basica:




- Métodos numéricos para engenheiros e cientistas: uma introdu¢cao com aplicagdes usando
o MATLAB; Gilat, Amos; Porto Alegre: Bookman, 2008.

- Problem solving in chemical and biochemical engineering with polymath, excel, and matlab.
Modechai Shacham, Michael B. Cutlip; 2nd ed.; New Jersey: Prentice Hall, 2008.

- Applications of Artificial Intelligence in Process Systems Engineering. Ren, J.; et al,;
Amsterda: Elsevier, 2022.

Bibliografia complementar:

- Process Dynamics and Control. 4. ed.; Seborg, D. E.; et al. Hoboken: John Wiley & Sons,
2016.

- Optimization of Chemical Processes. 2. ed.; Edgar, T. F; et al. New York: McGraw-Hill,
2001.

- Pattern Recognition and Machine Learning. Bishop, C. M. New York: Springer, 2006.
- Neural Networks and Learning Machines. 3. ed.; Haykin, S. Pearson, 2009.

- M. Machine Learning. Mitchell, T. M. New York: McGraw-Hill, 1997.
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