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COEPEA - CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA, EXTENSAO E ADMINISTRAGAO

RESOLUGAO COEPEA/FURG N° 97, DE 25 DE AGOSTO DE 2023

Dispde sobre a criagdo do
curso de Tecnologia em Alimentos para o Campus de Santo Antonio da Patrulha.

O REITOR DA UNIVERSIDADE FEDERAL DO RIO GRANDE- FURG, na qualidade de Presidente do CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA,
EXTENSAO E ADMINISTRACAO, considerando a Ata de n° 132 deste Conselho, de reunido realizada em 25 de agosto de 2023, e o Processo
n° 23116.009884/2023-61,

RESOLVE:
Art.1° Aprovar a criagéo do curso de Tecnologia em Alimentos para o Campus de Santo Antonio da Patrulha , conforme anexo I.

Art. 2° Esta Resolugéo entra em vigor na data de sua aprovagéo.

Danilo Giroldo
Presidente do COEPEA

ANEXO | - CRIAGAO DO CURSO DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS PARA O CAMPUS DE SANTO ANTONIO DA PATRULHA
(RESOLUGAO COEPEA/FURG N° 97, DE 25 DE AGOSTO DE 2023)

1. CARACTERIZAGAO DO CURSO DE GRADUAGAO DE TECNOLOGIA EM ALIMENTOS

Modalidade Curso Presencial
Regime académico Matricula por disciplina
Vagas ofertadas 25 vagas
Campus Santo Antonio da
Patrulha
Forma de ingresso SiSU com Oferta Unica
Anual
Duragio do curso 06 semestres
Turno Integral (Tarde/Noite)

2. QUADRO RESUMO DE CARGA HORARIA

COMPONENTES CURRICULARES* CARGA HORARIA (h)
Disciplinas Obrigatérias 2.040
Disciplinas Optativas 165

Atividades Complementares -




Estagio Supervisionado 435

CH Total de EaD 390

Carga Horaria Total do Curso 2.400

CH Total de Extensdo Curricular**

Disciplinas Hibridas (Art. 5°, IT) 45
Atividades de Extensio (Art. 5°, I1I) 195
Carga Horaria Total de Extenséio (10%) 240

* Na CH de disciplinas obrigatdrias estéo incluidos 435 h de estagio supervisionado; A CH EaD do curso é de 390 h. **Art. 5°, inciso Il e Il da Instrugdo Normativa
Conjunta PROEXC/PROGRAD/FURG n° 1, de 8 de abril de 2022.

3. CRIAGAO E INCLUSAO DE NOVAS DISCIPLINAS COM AS CARACTERISTICAS A SEGUIR:

Caodigo: a determinar

Disciplina: Introdugdo a Tecnologia de Alimentos

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: A Importancia do Tecnologo de Alimentos na cadeia produtiva de alimentos.
Definigbes, classificagdo, fungdes, importancia e disponibilidade dos alimentos.
Conceitos, importancia e evolugdo da Tecnologia de Alimentos. Principios e métodos
de conservagéo e transformag@o de alimentos. Fundamentos de processamento.
Controle de qualidade e legislacdo. Gestdo de residuos. Etica profissional.
Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 36 horas aulas = 30 horas relégio

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Codigo: a determinar

Disciplina: Controle dos Riscos a Saude e Ambiente nas Agroindustrias
Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizacdo no QSL: 1° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Ndo

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Ndo

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Nogdes de Saude Ocupacional; Agentes Causadores de Prejuizo a Saude;
Legislagdo sobre as Condigbes de Trabalho; Metodologia para Avaliagdo de
Condicgoes de Trabalho; Técnicas de Medi¢cao dos Agentes.
Equivaléncia: -

Carga horaria total: 36 horas aulas = 30 horas relégio (2 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas reloégio): 30h




Codigo: a determinar

Disciplina: Analise de Alimentos

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragéo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 2° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Sim

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Introdugdo a Anadlise de Alimentos. Avaliagcdo de métodos analiticos.
Confiabilidade dos resultados. Amostragem e Preparo de Amostras, Métodos para
determinagdo dos constituintes majoritarios. Principios, métodos e técnicas de
analises fisico-quimicas de alimentos. Toxicologia de Alimentos. Principais métodos
de andlise de substancias toxicas em alimentos.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h

Caodigo: a determinar

Disciplina: Controle de Qualidade

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragéo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 2° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Fundamentos e evolugéo da qualidade. Introdugéo ao controle de qualidade
em alimentos. Ferramentas e sistemas de controle da qualidade. Controle da
qualidade da matéria-prima, processo e produto final. Normas e padrées de
qualidade. Conceitos de amostragem e planos. Controle estatistico e capacidade de
processo.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 36 horas/aula = 30 horas relégio (2 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h

Caodigo: a determinar

Disciplina: Quimica de Alimentos

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 2° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Sim

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Introducdo & Quimica de alimentos. Agua nos alimentos. Carboidratos:
propriedades fisico-quimicas e funcionais. Lipidios: propriedades fisico-quimicas e
funcionais. Proteinas: propriedades fisico-quimicas e funcionais.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas relégio (3 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 30 h

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 15 h

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h




Codigo: a determinar

Disciplina: Analise Sensorial

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 3° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Sim

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Introdugdo a analise sensorial (conceitos, importancia e aplicabilidade).
Planejamento para o desenvolvimento de andlises sensoriais (ambiente,
apresentagdo de amostras, treinamento e selegcado de julgadores e condugdo das
analises). Métodos sensoriais: testes discriminativos, descritivos e afetivos. Analise
estatistica e interpretacéo dos resultados.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 36 horas/aula = 30 horas relégio (2 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 15 h (1 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 15h (1 cr)

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extenséo: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Caodigo: a determinar

Disciplina: Desenvolvimento de Novos Produtos

Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Conceito e metodologias aplicadas no desenvolvimento de produtos
alimenticios. Estratégias de Marketing. Definicdo e caracterizagdo de novos produtos.
Legislagdo. Selecdo e qualificacdo dos fornecedores. Ensaios industriais.
Monitoramento da qualidade. Projeto de embalagem e rotulagem. Registro de um
novo produto: aspectos regulatérios, procedimentos, 6rgdos competentes.
Investimento. Métodos de estimativa do investimento: Custos diretos e indiretos.
Custos e receitas: custos gerais, estimativa dos custos de produgdo, estimativa do
capital-de-giro. Estudo da economia de processos industriais, pesquisa de mercado,
avaliacdo de custos (capital de investimentos e custo total de produgéo, carta de
ponto de nivelamento (Break-even-point), medidas basicas da lucratividade e retorno
sobre o investimento, analise de financiamento. Taxa étima de produgéo, andlise com
risco e incerteza, definicdo do custo unitario de produgdo. Capacidade de pagamento
(“pay-back”).

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 36 horas/aula = 30 horas relégio (2 cr)

Carga horaria de aulas teoéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h




Codigo: a determinar

Disciplina: Processamento de Alimentos I

Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizacdo no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Operagbes Tecnoldgicas de Conservagdo de Alimentos por Processos
Quimicos: Salga, Cura, Defumagido, Uso de Aditivos Quimicos. Operagdes
Tecnolégicas de Conservagdo de Alimentos por Tratamento de Alta Presséo,
Irradiag&o, Aquecimento Ohmico e Atmosfera Modificada. Embalagens na IndUstria de
Alimentos.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 60 h

Caodigo: a determinar

Disciplina: Tecnologia de Graos

Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagcdo no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Sim

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Produgdo de Graos. Classificacdo e Morfologia. Composi¢cdo Quimica.
Qualidade Pos-Colheita de Graos. Processamento Tecnolodgico de Soja, Trigo, Arroz,
Milho, Aveia, Cacau e Café. Produtos e Coprodutos: Amido, Farinhas, Farelos,
Derivados Proteicos, Oleos e Sua Aplicacdo na Industria de Alimentos.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas relégio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 15 h (1 cr)

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h




Codigo: a determinar

Disciplina: Tecnologia de Carnes

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizacdo no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Sim

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Processamento tecnoldgico e necessidades associadas ao processamento
industrial da carne. Composi¢cdo quimica, processos bioquimicos envolvidos e
variagdes estacionais de seus componentes, envolvendo tratamentos de produgao,
conservagao e transformagao de carnes e derivados.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas relégio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 15 h (1 cr)

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h

Caodigo: a determinar

Disciplina: Estagio Supervisionado

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 6° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Ter 1440h da carga horaria do curso concluida (60%).

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagio: ||

Ementa: Permanéncia tedrico pratica para estagio realizado em empresa de
producéo alimenticia.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 522 horas/aula = 435 horas relogio (29 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): -

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de estagio obrigatoério: 435 h

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Codigo: a determinar

Disciplina: Monografia de Estagio

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 6° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Ter concluido ou estar fazendo o Estagio Supervisionado.

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagio: ||

Ementa: Metodologia de Pesquisa. Elaboracdo do plano de trabalho no estagio.
Desenvolvimento do relatério final de estagio. Apresentacdo oral perante banca
avaliadora.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 108 horas/aula = 90 horas reldgio (6 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 90 h (6 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Codigo: a determinar

Disciplina: Tecnologia de Leite e Derivados

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizacdo no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Sim

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Sintese do leite. Produgéo higiénica do leite. Propriedades fisico-quimicas e
sensoriais do leite. Alteragdes e defeitos do leite. Recepgao do leite na plataforma da
industria. Tecnologia do leite de consumo; de leites modificados; queijos; manteiga;
creme; sorvetes. Higienizagdo da industria de laticinios.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas relégio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 15 h (1 cr)

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h

Caodigo: a determinar

Disciplina: Tecnologia de Frutas e Hortaligas

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagdo no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Sim

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Recepgao da matéria prima, limpeza e selegdo. Processamento. Controle de
qualidade. Produtos industrializados. Embalagens utilizadas. Aproveitamento dos
residuos. Equipamentos, especificagdes. Fluxograma. Calculo dos rendimentos e dos
custos industriais dos produtos derivados de frutas e hortalicas.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas relégio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 15h (1 cr)

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h

Codigo: a determinar

Disciplina: Tecnologia de Doces

Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizacdo no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Sim

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Ndo

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Tipos de agucares e edulcorantes. Doces a base de agucares e
edulcorantes: geléias, doces em pasta, saturados, doces de confeitaria.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas relégio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 15h (1 cr)

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h




Codigo: a determinar

Disciplina: Tecnologia de Bebidas

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizacdo no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Sim

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Introdugcdo a Tecnologia de Bebidas. Classificagdo das Bebidas. Bebidas
Nao Alcodlicas. Fermentagao alcodlica. Bebidas Fermentadas. Destilagdo. Bebidas
Destiladas. Novos Produtos.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas relégio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): 15h (1 cr)

Carga horaria de praticas pedagoégicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): 30 h

4. INCLUSAO DE DISCIPLINAS JA EXISTENTES

Disciplinas obrigatérias

Codigo: 02179

Disciplina: Introducao as Praticas de Laboratorio

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragédo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Sim

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Regras de seguranca em laboratério, vidrarias de laboratério, uso de
vidrarias e balanga, equipamentos basicos de laboratorio, preparagéo de relatérios.
Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 36 horas aulas = 30 horas relégio

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Caodigo: 02345

Disciplina: Quimica Geral e Experimental |

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizacdo no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Estequiometria. Estudo do atomo. Tabela periodica. Ligagdes quimicas.
Estrutura molecular. Estados da matéria. Propriedades das solugbes. Gases. Sdlidos.
Liquidos.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relégio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):




Caodigo: 02289

Disciplina: Quimica Organica |

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA
Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Introducdo da disciplina: alguns aspectos historicos e de teoria estrutural.
Estrutura Eletronica e Ligagdo Quimica. Estruturas Organicas. Reagdes Organicas.
Alcanos. Reacgbes de alcanos. Estereoquimica. Haletos de alquila e organometalicos.
Estrutura e propriedades fisicas de haletos de alquila. Uso de hidrocarbonetos
halogenados, nomenclatura e estrutura de substancias organometalicas, propriedades
fisicas e preparacéo de organometalicos, reagdes de organometalicos. Substituicdo
nucleofilica e eliminagdes. Alcoois e éteres. Alcenos (alquenos). Alcinos (alquinos) e
nitrilos.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relégio
Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)
Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -
Carga horaria de extensao: -
Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):

Cédigo: 101109

Disciplina: Cultura, Tecnologia e Sociedade

Lotagao: Instituto de Ciéncias Humanas e da Informagao - ICHI

Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizagdo no QSL: 1° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Aborda as dimensdes histéricas e socioculturais dos processos que
envolvem a técnica e os desenvolvimentos tecnolégicos, refletindo sobre a influéncia
das tecnologias nas relagdes humanas e praticas culturais. Busca compreender a
relagdo entre ciéncia, tecnologia e sociedade, enfocando as formas pelas quais os
artefatos técnicos alteram percepgoes e interagdes humanas especificas, incidindo e
reorientando contextos econémicos, politicos, culturais e ambientais caracteristicos.

Equivaléncia: Nao existe
Carga horaria total: 36 horas/aula = 30 horas relégio (2 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Cédigo: 07567

Disciplina: Economia Aplicada a Engenharia

Lotacao: Instituto de Ciéncias Econémicas, Administrativas e Contabeis — ICEAC

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizacdo no QSL: 1° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Conceitos Basicos. Oferta, Demanda e Equilibrio de Mercado. Elasticidades.
Produgédo e custos; Produto Interno Bruto. Inflagdo. Politicas Fiscal, Monetaria e
Cambial. Distribuicdo de Renda. Economia Brasileira. Economia Internacional. Analise
de Conjuntura.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas relégio (3 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 45 h (3 cr)
Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -
Carga horaria de extensao: -
Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 01469

Disciplina: Numeros e Funcdes

Lotacao: Instituto de Matematica, Estatistica e Fisica — IMEF

Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 1° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Conjuntos Numéricos (naturais, inteiros, racionais, irracionais, reais e
complexos). Relagbes e fungdes entre conjuntos. Funcgdes injetoras, sobrejetoras,
bijetoras. Fungdes crescentes e decrescentes. Operagdes com fungdes. Composigao
de fungbes. Fungao inversa. Fungdo par e fungdo impar. Equagbes e inequagdes
lineares. Fungbes polinomiais. Fungéo afim. Fungdes quadraticas. Fungdes racionais.
Equagdes modulares. Fungdo modular. Equagdes e inequagdes exponenciais e
logaritmicas. Fungdes exponenciais. Fungdes logaritmicas. Fungdes trigonométricas.
Fungdes trigonométricas inversas.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Cédigo: 02197

Disciplina: Bioguimica

Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizacdo no QSL: 2° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: A célula e sua organizagdo bioquimica. Quimica de carboidratos,
aminoacidos e proteinas, lipidios e acidos nucleicos. Enzimas e coenzimas.
Introdugcdo ao metabolismo. Metabolismo de carboidratos. Metabolismo de lipidios.
Metabolismo de aminoacidos proteinas. Metabolismo de nucleotideos. Integragéo
metabolica.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relégio (4 cr)
Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -
Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -
Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 06696

Disciplina: Leitura e Produgdo Textual Académica

Lotacao: Instituto de Letras e Artes — ILA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizacdo no QSL: 2° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Abordagem de aspectos conceituais da leitura e da producéo textual
académicas. Letramento académico. Praticas de leitura, analise, escrita e reescrita de
textos académicos, com estudo do funcionamento linguistico, enunciativo, discursivo
e interacional dos textos.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas reldgio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)
Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -
Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 07569

Disciplina: Contabilidade e Financas

Lotagao: Instituto de Ciéncias Econémicas, Administrativas e Contabeis — ICEAC

Duragéo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 2° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Principios Contabeis. Estatica Patrimonial. Variagdo do Patrimonio Liquido.
Sistema Contabil. Administragdo Financeira do Ativo, Passivo e Patrimonio Liquido.
Atividades de Extenséo.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 54 horas/aula = 45 horas relégio (3 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 30 h (2 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensédo: 15 h (1cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Caodigo: 02295

Disciplina: Fisico-Quimica |

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Gases ideais. Gas ndo ideal. Termodindmica quimica.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relégio

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)
Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -
Carga horaria de extensao: -
Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 02190

Disciplina: Microbiologia

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 3° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Estudo dos microrganismos e suas atividades, em areas como quimica,
ambiental, industrial, solos e alimentos. Grupos, espécies e sorotipos de microrganismos
importantes na produgdo, deterioragdo e processos de toxinfecgbes. Técnicas para
detecgdo, enumeracéo e identificagdo de microrganismos e metabdlicos toxicos.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 07570

Disciplina: Administragéo

Lotagao: Instituto de Ciéncias Econémicas, Administrativas e Contabeis — ICEAC

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Organizagdes: estrutura, cultura e estratégia. Planejamento e gest&o. Processo
de decisdo. Atividades de Extensao.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45 h (3 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensdo: 15 h

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Cddigo: 02215

Disciplina: Instalagées Agroindustriais Enfase IndUstrias Alimenticias

Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizacdo no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Estratégia da Produgéo. Metodologia do Projeto da Fabrica. Dimensionamento
dos Fatores da Producéo. Construgdo do "Layout" Industrial. Ergonomia e Seguranca
das Instalagbes Industriais.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 02203

Disciplina: Gestao Ambiental

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatdria

Localizacdo no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: A engenharia, o meio ambiente, a ecologia e o desenvolvimento sustentavel.
Legislagdo ambiental e as licengas ambientais (LP, LI, LO e TAC). Impactos ambientais
resultantes da agdo humana. Controle ambiental. Gerenciamento de Residuos e
efluentes. Normas ISO 14000. Sistemas de gestdo ambiental. Auditoria ambiental.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 02349

Disciplina: Quimica Analitica Qualitativa

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizagcdo no QSL: 3° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Introdugdo a Quimica Analitica. Equilibrio 16nico. Andlise Sistematica de
cations e anions.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas aulas = 60 horas relégio

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relogio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extenséo: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Cddigo: 02552

Disciplina: Empreendedorismo e Inovagéo

Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizacdo no QSL: 4° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Conceitos basicos da Inovagéo. Inovagdes Radicais e Incrementais. Inovagéao
social. Inovagcédo guiada pela sustentabilidade. Inovacdo de Produto, de Processo,
Organizacional e em Marketing. Inovagédo e Competitividade, fontes de inovagao para a
empresa. Aprendizagem e Inovagédo. Conceitos Basicos de Qualidade e Gestdo da
Qualidade. Enfoques para Gestdo da Qualidade. Criatividade. Conceitos de
empreendedorismo. Fatores restritivos e propulsores ao empreendedorismo.
Desenvolver novos produtos e servigos. Criagdo de novos empreendimentos. Fazer a
empresa crescer. Explorando o conhecimento e a propriedade intelectual. Modelos de
negoécio e captura do valor e Aprender a administrar a inovagdo e o
empreendedorismo. Atividades de Extensao.

Equivaléncia: -

Carga hordria total: 72 horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45 h (3cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagédgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: 15 h

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Codigo: 101108

Disciplina: Diversidade Cultural e Relagdes Etnico-Raciais

Lotagéo: Instituto de Ciéncias Humanas e da Informagao — ICHI

Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizagdo no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratoérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: A questdo étnico-racial no Brasil a partir da formagdo do pensamento
brasileiro sobre os conceitos de raga, cultura e etnia. Problematizagao das concepgdes
de raga, racismo e etnicidade. A questdo das ragas no pensamento brasileiro. O
cientificismo e as teorias racialistas no século XIX e inicio do XX. As relagdes de
alteridade e cultura. As questdes étnico-raciais no Brasil e na escola; atividades
formativas (pratica pedagdgica).

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagégicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Cddigo: 02543

Disciplina: Processamento de Alimentos |

Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizacdo no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Introdugéo a Tecnologia de Alimentos. Principais Reagdes de Deterioragdo de
Alimentos. Operagdes Mecanicas da Tecnologia de Alimentos: Limpeza, Selegao,
Classificagdo e Descascamento. Operagbes de Transformacdo das Matérias-primas:
Reducdo de Tamanho, Mistura, Extrusdo e Separagdo. Operagdes Tecnoldgicas de
Conservagdo de Alimentos por Processos Fisicos: Branqueamento, Pasteurizagao,
Esterilizacdo, Refrigeragdo, Congelamento, Desidratagéo, Liofilizagdo, Desidratacéo
Osmotica e Evaporagao.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 02544

Disciplina: Higiene e Legislagdo para Alimentos

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragéao: Semestral

Carater: Obrigatéria

Localizacdo no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Higiene industrial. Agentes e processos de limpeza e sanitizagdo.
Contaminagdo dos alimentos. Aspectos legais, requisitos higiénicos das instalagdes.
Legislacdo de alimentos, rotulagem e aditivos.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Cddigo: 02194

Disciplina: Microbiologia Industrial

Lotagdo: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duragdo: Semestral

Carater: Obrigatoria

Localizacdo no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Processos de conservagdo. Condi¢des de formagédo de toxinas. Medidas de
controle de proliferagdo nos alimentos e sua aplicagdo na industria. Potencialidade
perigosa em fungéo do periodo de incubacéo e pardmetros de controle.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horéria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Disciplinas optativas

Cédigo: 08436

Disciplina: Direitos Humanos

Lotacao: Faculdade de Direito — FaDir

Duragéao: Semestral

Carater: Optativa

Localizacdo no QSL: 2° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratérios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: ||

Ementa: Sobre a nomenclatura Direitos Humanos. Os Direitos Humanos como
resultado de lutas sociais e politicas. As Nagdes Unidas (ONU) e os sistemas regionais
de protegdo dos direitos Humanos. As fases de generalizagdo, especificagdo e
positivagdo dos Direitos Humanos. O Universalismo e o Relativismo dos Direitos
Humanos. Direitos Humanos na era digital. A Agenda 2030 das Nag¢des Unidas.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 h horas/aula = 60 horas reldgio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 créditos)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagdgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Cddigo: 06497

Disciplina: LIBRAS |

Lotacao: Instituto de Letras e Artes — ILA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizacdo no QSL: 3° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagao: ||

Ementa: Fundamentos linguisticos e culturais da Lingua Brasileira de Sinais - Libras.
Desenvolvimento de habilidades basicas expressivas e receptivas em Libras para
promover a comunicagao entre seus usuarios. Introdugéo aos Estudos Surdos.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 06498

Disciplina: LIBRAS II

Lotagao: Instituto de Letras e Artes — ILA

Duragao: Semestral

Carater: Optativa

Localizagdo no QSL: 4° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Libras | (06497)

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliago: Il

Ementa: A Lingua Brasileira de Sinais - Libras: caracteristicas basicas da fonologia.
Emprego das Libras em situagdes discursivas formais: vocabulario, morfologia, sintaxe
e semantica. Pratica do uso de Libras em situagdes discursivas mais formais.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas teéricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relogio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -

Cédigo: 02237

Disciplina: Tecnologia de Oleos Vegetais

Lotacdo: Escola de Quimica e Alimentos - EQA

Duracdo: Semestral

Carater: Optativa

Localizagdo no QSL: 5° Semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Processos de extracdo de Oleos. Refino. Propriedades. Usos. Aspectos
Econémicos.

Equivaléncia: -

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 60 h (4 cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relégio): -

Carga horaria de praticas pedagodgicas (horas relégio): -

Carga horaria de extensao: -

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio): -




Codigo: 02551

Disciplina: Gestao de Operagdes e Logistica

Lotacao: Escola de Quimica e Alimentos — EQA

Duracao: Semestral

Localizagdo no QSL: 5° semestre

Junta turmas: Nao

Utiliza laboratorios: Nao

Pré-requisito: Nao

Impeditiva: Nao

Sistema de avaliagdo: | (2 Notas e Exame c/Freq)

Ementa: Fungédo Produgéo; Sistemas de Produgao; Logistica; Gestdo da Cadeia de
Suprimentos. Atividades de Extensao.

Equivaléncia: Nao

Carga horaria total: 72 horas/aula = 60 horas relégio (4 cr)

Carga horaria de aulas tedricas (hora relégio): 45 h (3cr)

Carga horaria de aulas praticas (hora relogio):

Carga horaria de praticas pedagogicas (horas relégio):

Carga horaria de extensao: 15 h (1cr)

Carga horaria de aulas a distancia (horas relégio):

DISCIPLINAS OFERTADAS EAD

A proposta metodoldgica do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos prevé que até 20% (vinte por cento) da carga horaria do curso
seja ministrada na modalidade de ensino a distancia, atendendo a Deliberagdo n® 111, de 13 de dezembro de 2019, do Conselho de Ensino,
Pesquisa, Extensdo e Administragdo - COEPEA, a qual regulamenta a oferta de disciplinas na modalidade a Distancia (EaD) nos cursos
presenciais de graduacdo da FURG. Nesse sentido, o Quadro abaixo identifica as 12 (doze) disciplinas que serdo ofertadas no curso na
modalidade EaD (total ou parcial).

Disciplinas ofertadas na modalidade de ensino a distancia.

Semestre Disciplina CH
10 Controle dos Riscos & Saude e Ambiente nas 30
Agroindustrias Controle de Riscos
Controle da Qualidade 30
20 Quimica de Alimentos 30
Andlise de Alimentos 30
4° Desenvolvimento de Novos Produtos 30
Processamento de Alimentos Il 60
Tecnologia de Graos 30
Tecnologia de Carnes 30
5° Tecnologia de Bebidas 30
Tecnologia de Frutas e Hortaligas 30
Tecnologia de Leites 30
Tecnologia de Doces 30
Carga horaria total EaD 390 (16,3%)
Carga horaria total do curso 2400

5. EXTENSAO CURRICULAR

O Curso Superior de Tecnologia em Alimentos exige carga horaria minima de 240 horas de atividades de extensao. A inser¢&o curricular da extensao sera
caracterizada no PPC através de: I. Disciplinas hibridas, com carga horaria teérica e de extensao, totalizando 45 horas; |l. Atividades de extenséo fora do QSL
do curso, de um minimo de 195 horas. As ac¢des de extensao oferecidas pela Unidade Académica ou realizadas pela/o estudante em outras Unidades ou em
outras Instituigdes, podera ser computada para fins de curricularizagao, mediante comprovagao.

As disciplinas que apresentam uma parcela da sua carga horaria extensionista serdo ofertadas nos seus semestres regulares. E de responsabilidade do
professor da disciplina a vinculagdo a um ou mais programa(s)/projeto(s) de extensdo cadastrado(s) no SisProj da FURG ou agdes vinculadas ao(s)
programa(s)/projeto(s). Cabe ao professor organizar a distribuigdo da carga horaria das atividades do projeto, devidamente identificado no plano de ensino.
Cabe aos alunos atender um minimo de 75% da carga horaria prevista para extensdo para ser considerado apto a aprovagdo da disciplina cursada,
juntamente com sua avaliagéo referente a carga horaria tedrica a ser definida no plano de ensino do professor e validado pelo NDE do curso.

5.1- Criagado de disciplinas hibridas com carga horaria parcial de Extensao (Art. 5, lI):

A carga horaria de extensao no curso é de 240 (duzentas e quarenta) horas e as a¢des para insergédo desta carga horaria no curriculo do curso serdo
realizadas através de disciplinas hibridas obrigatérias (45 h), conforme o Quadro abaixo e agdes de extenséo ofertadas fora do QSL (195 h).



Componentes de Extensdo Curricular do Curso Superior de Tecnologia em Alimentos.

CARGA HORARIA
gg&m%’}%NTES DE DISCIPLINA CODIGO SEMESTRE DE EXTENSAO
(h)
Contabilidade e Finangas 07569 20 15
Administragao
07570 3° 15
Disciplinas hibridas
(parciais) (Art. 5°, 11*) Empre?ndedonsmo e 02552 40 15
Inovagéo
Ges’tag de Qperagoes e 02551 50 15
Logistica (optativa)
TOTAL B - - 45

*Art. 5°, inciso Il, da Instrugdo Normativa Conjunta n° 1, de 8 de abril de 2022, da PROEXC/PROGRAD/FURG.

5.2 - Criagdao de componentes (disciplinas) com 100% da carga horaria de extensao (Art. 5, |):
Nenhum componente a ser criado nessa categoria.

5.3 Descrigao das atividades de extensao ofertadas fora das disciplinas e componentes (Art. 5, lll):

As agbes de extensdo no Curso Superior de Tecnologia em Alimentos estdo caracterizadas conforme as modalidades previstas no Art. 4° da Instrugédo
Normativa Conjunta PROEXC/PROGRAD/FURG n° 1, de 8 de abril de 2022, sendo estas: programas; projetos; cursos e oficinas; eventos; e prestagéo de
servigos em extensdo. As modalidades de que trata este artigo deverdo estar em consonancia com a Resolugdo n°® 027, de 11 de dezembro de 2015, do
Conselho Universitario - CONSUN, que trata da Politica de Extensdo da FURG e devidamente cadastradas no Sistema de Projetos da FURG (SisProj).

As atividades de extensédo ofertadas fora do QSL incluirdo quaisquer agbes de extensdo oferecidas pela Unidade Académica ou realizadas pela/o
estudante em outras Unidades ou em outras Instituicdes, cuja carga horaria, de no minimo 195h, podera ser computada para fins de curricularizagéo,
mediante comprovacdo. Para fins de curricularizagdo, a/o estudante devera, obrigatoriamente, compor a equipe executora da agdo extensionista. As
modalidades cursos, eventos ou oficinas poderao contabilizar carga horaria, desde que o publico seja, prioritariamente, da comunidade externa.

O curso Superior de Tecnologia em Alimentos visando a flexibilizagdo do curriculo, incentiva a realizagéo de atividades complementares, que sédo
distintas daquelas realizadas por iniciativa do académico, em carater eletivo e de forma extraclasse/extraescolar com os objetivos de propiciar a
indissociabilidade entre o Ensino, a Pesquisa e a Extensdo e a qualificagdo da formagao profissional. No Curso Superior de Tecnologia em Alimentos, esta
prevista uma carga horaria minima de 240 (duzentas e quarenta) horas obrigatérias de atividades extensionistas a serem devidamente comprovadas para
integragao da carga horaria total do curso.

A validagdo de carga horaria sera realizada pela coordenagado de curso auxiliada pelo NDE, através de solicitagdo continua do discente por meio de
documento que comprove a carga horaria realizada. Esse documento deve ser encaminhado, preferencialmente, via sistema, para a coordenagao de curso
efetuar a analise e validagdo das horas de atividades de extenséo.

Essas atividades serdo desenvolvidas de acordo com o perfil do académico, dentro ou fora da Universidade, contribuindo efetivamente para o
desenvolvimento das competéncias previstas para o egresso nos aspectos de formagéo geral e especifica, podendo envolver: Estagios Nao-obrigatérios,
desde que esteja vinculado a um projeto de extensdo (50% CH total de estagio em atividades de extensdo, maximo 45 h); Projetos de ensino com agdes
relacionadas a extensdo (45 h/semestre, maximo 90 h); Projetos de pesquisa com agdes relacionadas a extenséo (45 h/semestre, maximo 90 h); Projetos
de Inovagdo nas esferas de capacidade tecnoldgica, operacional, gerencial e transacional com agdes relacionadas a extensao (45 h/semestre, maximo
90h); Projetos de extenséo (60 h/semestre, maximo 120 h); Visitas Técnicas, desde que esteja associada a um projeto de extenséo (5h/visita, maximo 25h);
Ministrante de curso com interface extensionista (20h/curso, maximo 40h); Organizagédo de eventos de extensdo (15h por evento, maximo 45h); Experiéncia
extensionista correlata a formagéo (10h/experiéncia, maximo 60h); Producédo técnica, desde que esteja vinculada a um projeto de extensao (20h/produgéo,
maximo 60h); entre outras atividades, obrigatoriamente associadas a projetos de extensédo formalmente registrados, que contribuam e tenham aderéncia
com a formagéo complementar do académico.

As atividades de extensdo fora do QSL ser&o registradas no histérico escolar, em termos de pontuagdo equivalente (Quadro abaixo), apreciadas pela
coordenagao de curso, auxiliada pelo NDE.

Tabulagéo das atividades complementares com a respectiva relagdo em numeros de horas.

R MAXIMO DE
TIPO DE ATIVIDADE N° DE HORAS HORAS
0,
Estagios Nao-obrigatorios 50% Cl—i 45
Extensao
Projetos de ensino com agdes relacionadas a extenséao - 1 45 20
semestre
Projetos de pesquisa com agdes relacionadas a extenséo - 45 %
1 semestre
Projetos de inovagdo com agdes relacionadas a extenséo - 45 %
1 semestre
Projetos de extenséo - 1 semestre 60 120
Visitas técnicas 5 25
Ministrante de curso com interface extensionista 20 40
Organizagdo de eventos de extensdo ou com interface 15 45
extensionista
Experiéncia extensionista correlata a formagao 10 60
Producédo técnica vinculada a um projeto de extensdo 20 60
Outros (especificar)

6. QUADRO DE SEQUENCIA LOGICA
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